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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN Gefahrliche Spannun
SCHLAGES P g
& BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
A ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
m WICHTIG BestimmungsgemafRe Verwendung des Gerates
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1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 Aligemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch.

A WARNUNG: Die Beliiftungséffnungen am
Gerategehause bzw. am Einbaugehause stets
freihalten.

A WARNUNG: Den Abtauvorgang nicht mit
mechanischen oder anderen Mitteln beschleunigen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

A WARNUNG: Keine elektrischen Gerate in den
Lebensmittelfachern des Gerats verwenden, die nicht
den Empfehlungen des Herstellers entsprechen.

A WARNUNG: Den Kiihimittelkreislauf nicht
beschadigen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich beim Aufstellen
des Gerates, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

A WARNUNG: SchlieRen Sie nicht mehrere tragbare
Steckdosen oder Stromversorgungen hinten am Gerat
an.

A WARNUNG: Um Gefahren durch mogliche
Instabilitat des Gerats zu vermeiden, ist es
entsprechend Anweisungen zu fixieren.

/& Bei Geraten mit dem Kiihimittel R600a (siehe
Typenschild des Kuhlgerats) ist beim Transport und
beim Aufstellen darauf zu achten, dass die
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Kuhlelemente nicht beschadigt werden. R600a ist ein
umweltfreundliches, naturliches, jedoch explosives
Gas. Wenn die Kuhlelemente aufgrund von
Beschadigungen undicht werden, das Gerat von
offenem Feuer und Warmequellen fernhalten und den
Aufstellraum mehrere Minuten gut IUften.

« Beim Tragen und Aufstellen des Gerats den
Kuhlmittelkreislauf nicht beschadigen.

» Keine explosiven Gegenstande wie Spraydosen mit
Treibgas im Gerat lagern.

» Das Gerat ist auf die Nutzung im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen ausgelegt, z. B.:

Im Bereich von Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen.

In landwirtschaftlichen Betrieben, fur Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

In Pensionen und vergleichbaren Umgebungen.

Im Catering und ahnlichen Anwendungen
aullerhalb des Bereichs Handel.

* Wenn der Kuhlschrankstecker nicht fur die
Steckdose geeignet ist, muss er vom Hersteller, von
einem Servicebeauftragten oder einer vergleichbar
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

* Das Netzanschlusskabel des Kuhlschranks ist mit
einem speziell geerdeten Stecker ausgestattet.
Der Stecker ist an eine entsprechend geerdete
Steckdose mit 16 Ampére anzuschlie3en. Wenn
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keine solche Steckdose vorhanden ist, muss eine
geeignete Steckdose von einem Elektrofachbetrieb
installiert werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen mit korperlichen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder ohne Erfahrung
und besondere Kenntnisse verwendet werden,
sofern sie unter Aufsicht sind oder in die sichere
Nutzung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht als Kinderspielgerat verwendet werden.
Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen
oder warten.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen
Gegenstande in Kuhlschranken einlagern und
herausnehmen. Kinder durfen keine Reinigung
oder einfache Wartung des Gerates durchflhren.
Sehr junge Kinder (0 bis 3 Jahre) durfen das Gerat
nicht verwenden. Junge Kinder (3 bis 8 Jahre)
durfen das Gerat zur Gewahrleistung einer sicheren
Nutzung nur bei kontinuierlicher Beaufsichtigung
verwenden. Altere Kinder (8 bis 14 Jahre) und
gefahrdete Personen konnen das Gerat sicher
verwenden, sofern sie angemessen beaufsichtigt
und in der Benutzung des Gerates unterwiesen
wurden. Stark gefahrdeten Personen durfen das
Gerat zur Gewahrleistung der Sicherheit nur bei
kontinuierlicher Beaufsichtigung verwenden.
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* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicebeauftragten oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerat ist nicht fur die Nutzung in Hohen uber
2000 m ausgeleqgt.

Bitte beachten Sie zur Vermeidung einer
Lebensmittelkontamination die folgenden
Hinweise:

« Durch langeres Offnen der Tir kann die Temperatur
in den Fachern des Gerates deutlich ansteigen.

» Reinigen Sie Flachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, sowie erreichbare Ablaufsysteme
regelmanig.

* Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in
geeigneten Behaltern im Kuhlschrank auf, damit
sie nicht mit anderen Lebensmitteln in Beruhrung
kommen.

« Zwei-Sterne-Gefrierfacher eignen sich zur
Aufbewahrung von Tiefkuhlkost, zur Aufbewahrung
und Herstellung von Eiscreme und zur Herstellung
von Eiswurfeln.

» Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Gefrierfacher eignen
sich nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.

 Falls das Kuhlgerat lange Zeit nicht verwendet
wird, sollten Sie es abschalten, abtauen, reinigen,
abtrocknen und die Tur offen lassen, damit sich kein
Schimmel im Gerat bildet.
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1.2 Hinweise zum Aufstellen und
AnschlieRen

Beachten Sie bitte die folgenden Punkte,
bevor Sie die Kihl-Gefrierkombination zum
ersten Mal verwenden:

* Die Betriebsspannung fiir die Kuhl-
Gefrierkombination betragt 220-240 V bei
50 Hz.

» Der Stecker muss nach dem Aufstellen
und AnschlieRen zuganglich sein.

» Bei der ersten Inbetriebnahme kann die
Kihl-Gefrierkombination ausdiinsten.
Das ist vollig normal und der Geruch
lasst nach, sobald die Kiihlung der Kahl-
Gefrierkombination beginnt.

» Stellen Sie vor dem Anschliel3en der
Kuhl-Gefrierkombination sicher, dass die
Werte der Netzstromversorgung mit den
Daten auf dem Typenschild (Spannung
und Anschlussleistung) Gbereinstimmen.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Elektriker.

» Stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose mit entsprechendem
Erdungsanschluss. Wenn die Steckdose
Uber keine Erdung verfigt oder der
Stecker nicht passt, wenden Sie sich
unbedingt an einen Elektriker.

» Das Gerat muss an eine ordnungsgeman
installierte Steckdose mit Sicherung
angeschlossen werden. Die
Stromversorgung (AC) und Spannung
am Betriebsstandort miissen mit den
Angaben auf dem Typenschild des
Gerats ubereinstimmen (das Typenschild
befindet sich auf der Innenseite links im
Gerat).

» Fur Schaden, die auf fehlende Erdung
zuriickzufuhren sind, wird keine Haftung
Ubernommen.

» Die Kihl-Gefrierkombination keinem
direkten Sonnenlicht aussetzen.

* Die Kihl-Gefrierkombination darf unter
keinen Umstanden im Freien betrieben
oder Regen ausgesetzt werden.

« Der Abstand des Gerats zu Ofen,
Gasherden und Feuerstellen muss
mindestens 50 cm, zu Elektroofen

mindestens 5 cm betragen.

» Wenn die Kiihl-Gefrierkombination
neben einem Tiefkihlgerat steht,
muss zwischen den beiden Geraten
ein Abstand von mindestens 2 cm
eingehalten werden, damit sich an der
Auflenseite keine Feuchtigkeit bildet.

* Die Kihl-Gefrierkombination nicht
abdecken, da dadurch die Leistung des
Gerats beeintrachtigt wirde.

» Zur Oberseite des Geréts ist ein Abstand
von mindestens 150 mm erforderlich.
Keine Gegenstande auf dem Gerat
abstellen.

» Keine schweren Gegenstande auf dem
Gerat abstellen.

» Vor der Verwendung das Gerat
sorgfaltig reinigen (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

» Vor der Verwendung der Kihl-
Gefrierkombination alle Teile mit einer
Lésung aus warmem Wasser und
einem Teeloffel Natron abwischen.
Anschlie3end mit klarem Wasser
absptlen und trocknen. Nach dem
Reinigen alle Teile wieder in die Kihl-
Gefrierkombination einsetzen.

» Der Einbau in eine Klichenzeile wird in
der Montageanleitung beschrieben. Das
Gerét ist ausschlieB3lich fir den Einbau in
Kichenzeilen vorgesehen.

1.3 Im Betrieb

+ Die Kiihl-Gefrierkombination nicht
Uber ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz anschlief3en.

 Keine beschadigten, aufgerissenen oder
alten Stecker verwenden.

» Das Kabel nicht ziehen, knicken oder
anderweitig beschadigen.

» Verwenden Sie keine Steckeradapter.

» Das Gerat ist fUr die Nutzung durch
Erwachsene ausgelegt. Es ist kein
Spielzeug. Kinder nicht an die Tur
hangen lassen.

» Das Netzkabel bzw. den Stecker nie mit
nassen Handen anfassen. Dadurch kann
ein Kurzschluss oder ein Stromschlag
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verursacht werden.

Keine Glasflaschen oder Dosen im

Eisfach lagern; sie kénnen platzen, wenn

der Inhalt gefriert.

Keine explosiven oder brennbaren

Stoffe im Kihlschrank lagern. Getranke

mit hohem Alkoholgehalt stehend im

Kuhlschrank lagern und darauf achten,

dass der Deckel fest verschlossen ist.

 Eis beim Herausnehmen aus dem

Eisfach nicht bertihren. Eis kann

Kalteverbrennungen und Schnitte

verursachen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen

anfassen. Speiseeis oder Eiswiirfel nicht

sofort nach dem Herausnehmen aus dem

Eisfach essen.

Aufgetaute Lebensmittel nicht

wieder einfrieren. Das kann zu

gesundheitlichen Problemen bis hin zu

Lebensmittelvergiftungen fihren.

Alte und nicht mehr funktionstiichtige

Kiihlschranke

» Wenn der alte Kiihl- oder Gefrierschrank
mit einem Schloss versehen ist, dieses
vor dem Entsorgen des Gerats zerstdren
oder entfernen, da ansonsten die Gefahr
besteht, dass sich Kinder versehentlich
einschliel3en.

* Dammmaterial und Kuhimittel alter Kahl-
und Gefrierschranke enthalten FCKW.
Beim Entsorgen deshalb sorgfaltig
vorgehen, um Umweltschaden zu
vermeiden.

CE-Konformitatserklarung

Wir bestatigen, dass unsere Produkte

die Anforderungen der anzuwendenden

Europaischen Verordnungen, Richtlinien

und Entscheidungen sowie der

aufgefiihrten Nomen erflllen.

Entsorgung

Das Symbol der

durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem

Produkt oder seiner Verpackung

bedeutet, dass das Gerat nicht

im Hausmdill entsorgt werden darf, sondern

eine separate Entsorgung erfordert. Sie

konnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikaltgerate,

z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die
Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
konnen Sie kleine Elektroaltgerate mit
einer Kantenlange bis zu 25 cm bei
Handlern mit einer Verkaufsflache fiir
Elektro- und Elektronikgerate von mind.
400 m? oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind.
800 m?, die zumindest mehrmals im Jahr
Elektro- und Elektronikgerate anbieten,
unentgeltlich zurtickgeben. GroRere
Altgerate konnen beim Neukauf eines
Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie das neue Gerat erflllt, bei einem
entsprechenden Handler kostenfrei
zuriickgegeben werden. Bezlglich der
Modalitaten der Riickgabe eines Altgerats
im Fall der Auslieferung des neuen Geréts,
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor
der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
koénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die
Léschung personenbezogener Daten
auf dem zu entsorgenden Geréat selbst
verantwortlich sind.
Verpackung und Umwelt
Verpackungsmaterialien
schutzen lhr Gerat vor @
Schéaden, die wahrend des %&
Transports auftreten kdnnen.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich, da sie recycelt werden
koénnen. Der Einsatz recycelter Materialien
reduziert den Verbrauch von Rohstoffen
und verringert somit die Abfallproduktion.
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Hinweise:

» Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
aufstellen und verwenden. Es wird keine
Haftung fir Schaden infolge von falscher
Handhabung Gbernommen.

» Befolgen Sie die Anweisungen in der
Gebrauchsanleitung des Gerats und
bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf, damit Sie bei evtl.
auftretenden Problemen jederzeit Zugriff
darauf haben.

» Das Gerat ist zur Nutzung im Haus
ausgelegt und ausschlielich
zur Lagerung bzw. Kihlung von
Lebensmitteln vorgesehen. Es ist nicht
fur die gewerbliche oder 6ffentliche
Nutzung konzipiert und nicht fur die
Lagerung anderer Stoffe als Lebensmittel
vorgesehen. Bei Nichteinhaltung wird
keine Haftung fir eventuell daraus
entstehende Verluste ibernommen.

2 GERATEBESCHREIBUNG

Dieses Gerét ist nicht als Einbaugerat

vorgesehen.
1

Die Abbildung stellt eine Ubersicht

Uber die Zubehorteile des Gerats dar.
Die Zubehorteile sind je nach Modell
unterschiedlich.

1) Gefrierteiltir

2) Thermostat

3) Klhlfachablage

4) Gemusefachabdeckplatte
5) Gemusefach

6) Flaschenablage

7) Tarfacher

8) Eiswdlrfelschale

9) Eierhalter

* bei bestimmten Modellen
Allgemeine Hinweise:
Fach fiir frische Lebensmittel (Kuihlteil):
Die effektivste Energienutzung wird durch
die Schubladenanordnung in der unteren
Halfte des Gerats gewahrleistet sowie
durch die gleichmaflige Verteilung der
Regale. Die Anordnung der Turkasten wirkt
sich nicht auf den Energieverbrauch aus.
Tiefkiihlfach (Gefrierteil): Die effektivste
Energienutzung wird durch die lagermaRige
Einteilung der Schubladen - und
Kastenanordnung erreicht.
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2.1 Abmessungen

* 875 - 883 fiur Metallabdeckung

ww Qg Xew
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3 VERWENDEN DES GERATS

Anzeige ,,Tur offen”

Die Anzeige ,TUr offen am Trgriff gibt an,
ob die Tur richtig geschlossen wurde oder
noch offen steht.

Rot bedeutet, die Tir ist noch offen.

Weil bedeutet, die Tur ist richtig

geschlossen.
(Die Abbildungen sind beispielhaft)
Anze/ige ,Tur offen”

Die Tur des Gefriergerats ist stets

geschlossen zu halten. Anderenfalls
kann das Gefriergut auftauen. Zudem kann
sich im Gefrierteil Reif und Eis bilden, was
zu unnétig hohem Energieverbrauch fuhrt.
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3.1 Display und Bedienfeld
1

S 7

OO0 oo .o

min Energiesparenmax

super

Verwenden des Bedienfelds
1. Lampenabdeckung
2. Temperaturanzeige Kuhlteil
3. Einstelltaste Kihlen

3.2 Bedienen des Kiihlgerits

Beleuchtung (falls vorhanden)

Beim erstmaligen AnschlieRen des
Produkts kann sich die Innenbeleuchtung
aufgrund von Betriebstests mit einer
Verspatung von 1 Minute einschalten.

3.2.1 Einstelltaste Kiihlen

Mit dieser Taste konnen Sie die Temperatur
des Kuhlschranks einstellen. Um Werte flir
das Kihlteil einzustellen, driicken Sie diese
Taste. Mit dieser Taste konnen Sie auch
den Superfrostmodus aktivieren.

3.2.2 Superfrostmodus

Anwendungsbereiche

» Beim Einfrieren grolRer Mengen
Lebensmittel.

» Beim Einfrieren von Fertiggerichten.

» Zum schnellen Einfrieren von
Lebensmitteln.

Zum langfristigen Aufbewahren von
saisonalen Lebensmitteln.

Wie wird er benutzt?

» Halten Sie den Einstellknopf bei MAX-
Einstellung 5 Sekunden lang gedriickt,
um den Superkihlmodus zu aktivieren.

 Alle Leuchten gehen gleichzeitig an.
In diesem Modus:

Wenn Sie den Einstellknopf 5 Sekunden
lang gedriickt halten, wird der
Superkihlmodus deaktiviert.

Der Superfrostmodus wird nach
24 Stunden automatisch beendet.

3.2.3 Kiihltemperatureinstellungen

» Mit jeder Betatigung der Taste verringert
sich die Temperatureinstellung.
» Klhltemperaturanzeige angezeigt
wird und Sie innerhalb der nachsten
3 Sekunden keine Taste driicken,
3.2.4 Bereitschaftsmodus
Wie wird er aktiviert?
Halten Sie den Einstellknopf bei ,Min“-
Einstellung 5 Sekunden lang gedrtickt. Alle
LEDs blinken dreimal.
Wie funktioniert es?
Im Bereitschaftsmodus werden alle
Komponenten deaktiviert. Wenn Sie den
Einstellknopf im Bereitschaftsmodus
drlicken, blinken alle LEDs dreimal, um
zu zeigen, dass der Bereitschaftsmodus
aktiviert ist.
Wie deaktivieren?
Driicken Sie den Einstellknopf und halten
Sie ihn gedrickt, bis das Display zur
normalen Anzeige zurtickkehrt.

3.2.5 Tiir-offen-Alarmfunktion

Wenn die Tur l&nger als 2 Minuten
offensteht, beginnt die Innenbeleuchtung
(sofern vorhanden) zu blinken.

3.3 Warnhinweise zur
Temperatureinstellung

» Trennen Sie bei einem Stromausfall das
Gerat vom Netz, um eine Beschadigung
des Kompressors zu vermeiden. Es wird
nicht empfohlen, lhren Kihlschrank in
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Umgebungen zu betreiben, die aulerhalb
der angegebenen Temperaturbereiche
liegen. So vermeiden Sie Schaden an
den Geratekomponenten.

+ Die Einstellung der Temperatur sollte sich
nach der Haufigkeit des Turoffnens, der
Menge des Kihlguts im Gerat und der
Umgebungstemperatur am Aufstellort
des Kuhlgerats richten.

* Nach dem ersten Einschalten bendétigt
das Gerat 24 Stunden, um die
Betriebstemperatur zu erreichen. Offnen
Sie wahrend dieser Zeit nicht die Tur
und flllen Sie das Gerat nicht mit grof3en
Mengen an Lebensmitteln.

» Eine Verzdgerungsfunktion von 5 Minuten
verhindert Schaden am Kompressor des
Kuhlgerats, wenn das Gerat an das Netz
angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
wird oder die Stromversorgung ausfallt.
Nach 5 Minuten nimmt das Kihlgerat den
Normalbetrieb auf.

Klimaklasse und -definition:

T (tropisch): Dieses Kihlgerat ist fir den

Einsatz bei Umgebungstemperaturen von

16 bis 43 °C vorgesehen.

ST (subtropisch): Dieses Kihlgerat ist fir

den Einsatz bei Umgebungstemperaturen

von 16 bis 38 °C vorgesehen.

N (temperiert): Dieses Kiihlgerat ist fur

den Einsatz bei Umgebungstemperaturen

von 16 bis 32 °C vorgesehen.

SN (ausgedehnt temperiert): Dieses

Kuhlgerat ist fir den Einsatz bei

Umgebungstemperaturen von 10 bis 32 °C

vorgesehen.

3.4 Zubehor

Die Darstellungen und Beschreibungen
im Abschnitt iiber Zubehér kénnen je
nach Modell von lhrem Gerét abweichen.

3.4.1 Eiswiirfelschale(bei einigen
Modellen)

 Fillen Sie die Eiswirfelschale mit
Wasser und legen Sie sie in das
Gefrierteil.

» Wenn das Wasser vollstandig gefroren

ist, kbnnen Sie die Schale wie in der
Abbildung gezeigt umdrehen, um die
Eiswirfel zu entnehmen.

3.4.2 Der Frischeregler (In einigen
Modellen)

Die Abbildungen sind beispielhaft)

—

oder
Die Abbildungen sind beispielhaft)

—

Bei vollem Gemisefach sollte der
Frischeregler vorne am Gemdusefach
geoffnet werden. So kann die Luft

und die Feuchtigkeit im Gemusefach
reguliert werden, um die Haltbarkeit der
Lebensmittel im Fach zu verlangern.

Wenn sich Kondenswasser am Glasablage-
fach bildet, muss der Frischeregler hinter
dem Fach geoffnet werden.
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4 LEBENSMITTELLAGERUNG

4.1 Kihilteil

Bewahren Sie Flussigkeiten stets

in verschlossenen Behaltern im
Kuhlschrank auf, um Feuchtigkeit und die
daraus entstehende Bildung von Reif zu
vermeiden. Reif konzentriert sich an den
kihlsten Stellen, an denen die Flissigkeit
verdunstet, und im Lauf der Zeit muss
das Gerat immer haufiger abgetaut
werden.

Gekochte Speisen missen abgedeckt
bleiben, wenn sie im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Stellen Sie keine
warmen Speisen in den Kuhlschrank,
sondern erst, wenn sie abgekuhlt sind,
da sonst die Temperatur/Luftfeuchtigkeit
im Kuhlschrank ansteigt und die Effizienz
des Kuhlschranks sinkt.

Achten Sie darauf, dass das Kihlgut
nicht die Geréaterlickwand berthrt, da sich
Reif bildet und die Verpackung an der
Riickwand haften bleibt. Offnen Sie die
Kihlschranktlr nicht zu haufig.

Es empfiehlt sich, Fleisch und rohen
Fisch locker einzuschlagen und auf

dem Glasfachboden direkt Uber der
Gemisebox zu lagern.

Hier bieten sich aufgrund der kiihleren
Luft die besten Lagerbedingungen dafir.
Obst und Gemise sollte getrennt gelagert
werden, damit ethylenempfindliche
Gemiisesorten (griine Blatter,

Brokkoli, Karotten usw.) nicht durch
ethylenausscheidendes Obst (Bananen,
Pfirsiche, Aprikosen, Feigen usw.)
angegriffen werden.

Legen Sie kein feuchtes Gemise in den
Kuhlschrank.

Die Lagerdauer fir Lebensmittel hangt
zum einen von der Anfangsqualitat des
Produkts ab. Zum anderen ist aber auch
eine ununterbrochene Kihlkette vor der
Einlagerung im Kuhlschrank ein wichtiges
Kriterium.

Das aus dem Fleisch austretende

Wasser kann andere Produkte im
Klhlschrank verderben. Verpacken Sie
Fleischprodukte deshalb immer gut und
wischen Sie ausgetretene Flissigkeiten
auf den Fachbdden ab.

» Legen Sie keine Lebensmittel vor den
Luftkanalen ab.

» Verbrauchen Sie abgepackte
Lebensmittel vor dem empfohlenen
Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bitte passen Sie auf, dass die

Lebensmittel nicht den Sensor berlhren,

der sich im Kuhlschrankabteil befindet.

Die Lebensmittel durfen den Sensor

nicht bertihren, damit die optimale

Aufbewahrungstemperatur im Kihlabteil

erhalten bleibt.

» Fir den normalen Betrieb reicht
eine Temperatureinstellung Ihres
Kulhlschranks auf +4 °C aus.

» Das Kihlfach sollte eine Temperatur
im Bereich von 0 - 8 °C haben, frische
Lebensmittel unter 0 °C vereisen und
verfaulen und tber 8 °C erhoht sich die
Keimbelastung und der Faulnisprozess.

» Legen Sie keine hei3en Lebensmittel in
den Kihlschrank, sondern lassen Sie
diese erst aufRerhalb abkuhlen. Heilke
Nahrungsmittel fiihren zu einer Erhéhung
des Kuhlgrades lhres Kuhlschranks und
verursachen Lebensmittelvergiftungen
sowie unnétige Lebensmittelverderbnis.

» Fleisch, Fisch usw. sollten in dem fir
diese Lebensmittel geeigneten Kuhlfach
aufbewahrt werden und das Gemusefach
ist fur Gemuse vorgesehen. (falls
vorhanden)

» Um Geruchsvermischung zu vermeiden,
werden Fleischprodukte, Frichte und
Gemiuse nicht zusammen gelagert.

* Lebensmittel sollten in geschlossenen
Behaltern in den Kuhlschrank gestellt
oder abgedeckt werden, um Feuchtigkeit
und Geriiche zu vermeiden.

In der folgenden Tabelle sind die

wichtigsten Lebensmittelgruppen und die

jeweils beste Aufbewahrungsart und -dauer

im Kuhlteil aufgefiihrt.
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Lebensmittel Naximal Lagerart und -ort
Lagerdauer
Obst"und 1 Woche Gemiisebox
Gemiise
In Kunststofffolie
Fleisch oder -beutel oder im
und Fisch 2 -3 Tage Fleischbehalter auf
dem Glasfachboden
lagern
Im dafur
Kase 3 -4 Tage vorgesehenen
Turfach
Im dafiir
“Bn:trtearrli‘:: 1 Woche vorgesehenen
9 Tiirfach
Flaschenprodukte, Bis zum vom Im dafiir
) Hersteller
2. B. Milch und angegebenen vorgesehenen
Joghurt Ablaufdatum Turfach
Im dafiir
Eier 1 Monat vorgesehenen
Eierfach
Gekochte N
Lebensmittel 2 Tage Alle Ablagefacher
HINWEIS:

Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch
sollten nicht im Kihlschrank
aufbewahrt werden.

4.2 Gefrierteil

* Im Gefrierteil werden gefrorene
Lebensmittel aufbewahrt, frische
Lebensmittel eingefroren und Eiswurfel
erzeugt.

» Lebensmittel in flissiger Form sollten in
Plastikbechern und andere Lebensmittel
in Plastikfolien oder -beuteln eingefroren
werden. Zum Einfrieren frischer
Lebensmittel; wickeln und versiegeln
Sie frische Lebensmittel richtig, d.h.
die Verpackung sollte luftdicht sein und
nicht auslaufen. Spezielle Gefrierbeutel,
Alufolie, Polyathylenbeutel und
Kunststoffbehalter sind dazu am besten
geeignet.

» Lagern Sie frische Lebensmittel nicht
neben gefrorenen Lebensmitteln ein, da
diese sonst angetaut werden kénnen.

* Frieren Sie frische Lebensmittel
portionsweise ein.

Brauchen Sie angetautes Gefriergut
innerhalb kurzer Zeit nach dem Auftauen
auf.

Halten Sie sich beim Lagern

von Tiefkuhlkost stets an die
Anweisungen des Herstellers auf der
Lebensmittelverpackung. Wenn keine
Angaben zur Lagerdauer verfiigbar sind,
bewahren Sie Lebensmittel maximal

3 Monate ab Kaufdatum im Gefrierteil auf.
Achten Sie beim Kauf von
TiefkUhlprodukten darauf, dass sie
sachgemal gelagert wurden und die
Verpackung nicht beschadigt ist.
Tiefkihlprodukte missen in geeigneten
Behaltnissen transportiert und sobald wie
maoglich in den Gefrierschrank gebracht
werden.

Kaufen Sie keine Tiefkiihlprodukte, deren
Packung feucht oder aufgequollen ist.
Dies kdnnen Anzeichen fir Lagerung

bei falschen Temperaturen und fur
verdorbenen Inhalt sein.

Die Haltbarkeit gefrorener Lebensmittel
hangt von der Raumtemperatur,

den Thermostateinstellungen, der
Haufigkeit des Turdffnens, der Art

der Lebensmittel und der Dauer des
Transports vom Laden zu Ihnen nach
Hause ab. Befolgen Sie immer die

auf der Verpackung angegebenen
Anweisungen; Uberschreiten Sie die
Aufbewahrungsdauer nicht.

Dies kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen. Vermeiden Sie dies,
indem Sie zuné&chst das Kabel ziehen
und warten, bis das Eis getaut ist. Nach
Abtauen dieses Eises sollten Sie den
Tiefkiihlbereich reinigen. Reinigen Sie
den Gefrierschrank, wenn er vollstandig
abgetaut ist.

Die auf den Produkten angegebenen
Volumenangaben beziehen sich immer
auf die Lebensmittel ohne Verpackung.
Bitte frieren Sie einmal gefrorene
Lebensmittel nach dem Auftauen nicht
wieder ein. Es kann gesundheitsschadlich
sein, da moglicherweise giftige
Stoffwechselprodukte entstehen konnen.
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HINWEIS: Wenn Sie direkt nach dem Schlieen der Gefrierteilttr versuchen, sie wieder
zu 6ffnen, werden Sie feststellen, dass sie sich nur sehr schwer 6ffnen Iasst. Das ist vollig
normal. Sobald der Unterdruck ausgeglichen ist, lasst sie sich ganz normal 6ffnen.

In der folgenden Tabelle sind die wichtigsten Lebensmittelgruppen und die jeweils

beste Aufbewahrungsart und -dauer im Gefrierteil aufgefihrt.

Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Kunststoffbehalter

(Monate)
Steak In Folie wickeln 6-8
Lammfleisch In Folie wickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie wickeln 6-8
Kalbsgulasch In kleinen Stiicken 6-8
Lammgulasch In Stlicken 4-8
Hackfleisch Verpackt ohne Gewlrze 1-3
Innereien (Stiicke) In Stiicken 1-3
Mortadella/Salami Verpackt, auch wenn sie eine Haut hat
Hiihnchen und Pute In Folie wickeln 4-6
Gans und Ente In Folie wickeln 4-6
w;z‘;t’h:lvisiz, In Portionen von 2,5 kg oder filetiert 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs, 2
Karpfen, Wels)
Fetgarmer Fisch (Barsch, | Nach dem Schuppen und Ausnehmen, den Fisch 4
Steinbutt, Flunder) waschen und trocknen.Ggf. Schwanz und Kopf
Fetter Fisch (Thunfisch, | cmemem
Makrele, Blaubarsch, 2-4
Anchovis)
Meeresfriichte Geputzt im Beutel 4-6
Kaviar :zuiizs\t/sfrfpgaeﬁ;rtr;? oder in einem Aluminium-/ 2.3
Schnecken In Salzwasser oder in einem Aluminium-/ 3

HINWEIS: Gefrorenes Fleisch sollte nach dem Auftauen wie frisches Fleisch gegart werden. Wenn das
Fleisch nach dem Auftauen nicht gegart ist, darf es nicht wieder eingefroren werden.

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
Buschbohnen, Bohnen Waschen, in Stiicke schneiden und blanchieren 10-13
Dicke Bohnen Enthllsen, waschen und blanchieren 12
Kohl Putzen und blanchieren 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und blanchieren 12
. Entstielen, in zwei Teile schneiden, Kerngehause
Paprika - ) 8-10
herauslésen und blanchieren
Spinat Waschen und blanchieren 6-9
Blatter entfernen, Herz in Stlicke schneiden und eine
Blumenkohl S . X 10-12
Weile in Wasser mit etwas Zitronensaft legen
Aubergine Nach dem Waschen in 2 cm grof3e Stiicke schneiden 10-12
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Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

(Monate)
. Putzen und mit Strunk verpacken oder als
Mais ) 12
Zuckermais
Apfel und Birnen Schalen und in Scheiben schneiden 8-10
Aprikosen und Pfirsiche | In zwei Teile schneiden und Kern entfernen 4-6

Obst und Gemiise

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer

Sauerkirschen

(Monate)
Erdbeeren und Waschen und entstielen 8-12
Brombeeren
Gekochte Friichte 10 % Zucker in den Behalter zugeben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen und entstielen 8-12

Maxim(all\lneo::tg;rdauer R:::?:;Tj:;ﬂ" Aufta(l;\]nzi:i:t:l‘l)Ofen
(Stunden)

Brot 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Platzchen 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Kuchen 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filoteig 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)

Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Milchprodukte

Vorbereitung

Maximale Lagerdauer
(Monate)

Lagerbedingungen

(Homogenisierte) Milch

In der eigenen

Reine Milch — in der eigenen

im Tetrapack Verpackung 2-3 Verpackung
Originalverpackung fir

Kase — auBer Quark In Scheiben 6-8 kur;frlstlgfes E|nf_r|er_fan. In
Folie gewickelt fur langere
Lagerzeiten.

. In der eigenen
Butter, Margarine Verpackung 6
5 REINIGUNG UND WARTUNG * Achten Sie darauf, dass kein Wasser

Trennen Sie das Gerat vor dem
Reinigen vom Netz.

Schitten Sie kein Wasser Uber das

Gerat.

Verwenden Sie zum Reinigen keine

scheuernden Mittel, Reinigungsmittel
oder Seifen. Spulen Sie das Gerat nach
dem Reinigen sorgfaltig mit klarem Wasser.
Stecken Sie nach dem Reinigen den
Geratestecker mit trockenen Handen
wieder in die Netzsteckdose.

in das Lampengehause und andere
elektrische Komponenten gelangt.

» Das Gerat muss regelmafig mit einer
Lésung aus Natron und lauwarmem
Wasser gereinigt werden.

» Reinigen Sie das Zubehor separat von
Hand mit Wasser und Seife. Waschen
Sie das Zubehdr nicht im Geschirrspuler.

* Reinigen Sie den Verflissiger mindestens
zweimal jahrlich mit einer Birste. So
sparen Sie Energie und steigern die
Leistung des Geréats.
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m Zum Reinigen das Gerit stets
vom Stromnetz trennen.

5.1 Abtauen

Abtauen des Kiihlteils

» Das Kihlteil wird im laufenden Betrieb
automatisch abgetaut. Das Wasser wird
in der Tauwasserschale aufgefangen und
verdunstet automatisch.

+ Die Tauwasserschale und die Offnung
in der Ablaufrinne missen regelmaRig
mithilfe eines Rohrreinigers gereinigt
werden, um zu verhindern, dass sich
Wasser auf dem Kihlgerateboden
sammelt, anstatt abzuflieRen.

+ Sie kénnen die Abflusséffnung auch
reinigen, indem Sie ein Glas Wasser
hinuntergieRen.

Ablauf des Abtauprozesses

» Je nachdem, wie lange die Tir gedffnet
wird und wie viel Feuchtigkeit eindringt,
bildet sich im Innern des Gefrierteils
Reif. Achten Sie darauf, dass die Reif-
und Eisbildung keinesfalls die Dichtung
der Tur beeintrachtigt. Anderenfalls
kann Luft ins Gerateinnere gelangen
und dazu fuhren, dass der Kompressor
dauerhaft lauft. Diinne Reifschichten
sind sehr weich und kénnen mit einer
Blirste oder einem Eisschaber entfernt
werden. Verwenden Sie keine metallenen
oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Entfernen Sie das abgeschabte Eis vom
Gerateboden. Zum Entfernen der diinnen
Reifschicht brauchen Sie das Geréat nicht
abzuschalten.

Um dicke Eisablagerungen zu entfernen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
lagern Sie das Gefriergut in Kartons

um und schlagen sie es in dicke Tucher
oder Zeitungspapier ein, damit es

kihl bleibt. Im Idealfall sollten Sie das
Gefrierteil abtauen, wenn es fast leer ist.
Das Abtauen sollte zligig durchgefiihrt
werden, damit das Gefriergut nicht
unnotig warm wird.

Verwenden Sie keine metallenen

oder andere scharfkantigen Schaber,
mechanische Gerate oder andere Mittel,
um den Abtauprozess zu beschleunigen.
Wenn die gefrorenen Lebensmittel beim
Abtauen warm werden, verringert sich
ihre Haltbarkeit. Bewahren Sie Gefriergut
fur die Dauer des Abtauens gut
eingepackt an einem kihlen Platz auf.

o

Trocknen Sie das Innere des Gerats mit
einem Schwamm oder einem sauberen
Tuch.

Um das Abtauen zu beschleunigen,
kénnen Sie Schisseln mit warmem
Wasser in das Gefrierteil stellen.
Kontrollieren Sie das Gefriergut beim
Einraumen in das Gefrierteil. Wenn
Packungen angetaut sind, mussen die
Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden
aufgebraucht oder gekocht und wieder
eingefroren werden.

Reinigen Sie das Gerateinnere nach
dem Abtauen mit warmem Wasser und
etwas Natron und trocknen Sie es gut
ab. Waschen Sie die ausbaubaren Teile
ebenso und bauen Sie sie wieder ein.
Schlielen Sie das Gerat wieder an das
Stromnetz an und lassen Sie es 2 bis 3
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Stunden auf der Einstellung MAX stehen,
bevor Sie die Lebensmittel wieder in den
Gefrierschrank legen.
LED-Beleuchtung auswechseln
Zum Austausch der LEDs wenden Sie
sich bitte an die zustandige autorisierte
Kundendienststelle.
HINWEIS: Die Anzahl und Position der
LED-Streifen kann sich je nach Modell
andern.

Wenn das Produkt mit einer LED-Lampe
ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <E>.

Wenn das Produkt mit LED-Streifen oder
LED-Karte(n) ausgestattet ist

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse <F>.

6 VERSAND UND UMSETZUNG

6.1 Transportieren und Umstellen

 Die Originalverpackung und das
Schaumstofffllimaterial kénnen fir
eventuelle spatere Transporte aufbewahrt
werden (optional).

« Sichern Sie das Gerat mit einer
stabilen Verpackung, Bandern oder
starken Schniren und halten Sie sich
an die Transportanweisungen auf der
Verpackung.

» Entfernen Sie alle beweglichen Teile oder
fixieren Sie sie mit Bandern gegen St6Re,
wenn Sie das Gerat umpositionieren oder
transportieren.

Transportieren Sie das Gerat immer
aufrecht.

7 VOR DEM ANRUF BEIM
KUNDENDIENST

Wenn Sie ein Problem mit lhrem

Gerat haben, Uberprifen Sie bitte die

folgenden Punkte, bevor Sie sich an den

Kundendienst wenden.

lhr Gerét ist nicht in Betrieb

Uberpriifen Sie, ob...

+ Strom flie3t

* Netzanschluss besteht

* Ist die Temperatur-Einstellung auf der
richtigen Ebene?

» Die Steckdose ist defekt. Stecken Sie
zum Prufen der Steckdose ein anderes
funktionstlichtiges Gerat ein.

Die Kiihlleistung des Gerits ist schlecht

Uberpriifen Sie, ob...

+ das Gerat Uberladen ist

 Die Turen richtig geschlossen sind

+ der Verflussiger verstaubt ist

» genugend Freiraum zwischen Wand und
Ruckseite bzw. Seite besteht

Das Gerit ist laut

Normale Gerausche
Krachen (brechendes Eis)

» beim automatischen Abtauen
» wenn das Gerat kuhler oder
warmer wird (aufgrund der
Ausdehnung des Materials)

Kurzes Knackgerausch tritt auf:
Wenn der Thermostat den Kompressor
ein-/ausschaltet.

Motorgerausch: Zeigen an, dass
der Kompressor normal arbeitet. Der
Kompressor kann beim Anlaufen
kurzfristig starkere Gerausche machen.

Es entstehen Blasengerdusche
und Spritzer: Durch den Fluss des
Kaltemittels in den Réhren des Systems
verursacht.

Es treten FlieBgerdusche des
Wassers auf: Durch das zum
Verdunstungsbehalter flieRende
Wasser. Dieses Gerausch ist beim
Abtauen voéllig normal.
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Es treten Luftblasgerdausche auf:
Bei einigen Modellen wahrend des
normalen Betriebs des Systems
aufgrund der Luftzirkulation.
Die Kanten desGerits, die mit der
Tirfuge in Beriihrung kommen, sind
warm
Besonders im Sommer (heilRes Wetter)),
die Oberflachen, die die Scharniere
berthren, kdnnen sich wahrend des
Betriebs des Kompressors erwarmen.
Im Inneren des Gerits hat sich
Feuchtigkeit angesammelt.
Uberpriifen Sie, ob...
« alle Lebensmittel gut verpackt sind. Die
Behalter mussen trocken sein, bevor sie
in das Gerat gestellt werden.
Die Geratetir wird haufig gedffnet. Die
Feuchtigkeit des Raums dringt in das
Geriét ein, wenn die Tulren gedffnet
werden. Die Feuchtigkeit nimmt schneller
zu, je haufiger die Turen getffnet werden,
vor allem bei hoher Luftfeuchtigkeit im
Raum.
Wenn die Tiiren nicht richtig geoffnet
und geschlossen werden;
Uberpriifen Sie, ob...
* Lebensmittel oder Verpackungen
verhindern das SchlieRen der Tur
« die Turdichtungen beschadigt oder
verdreht sind
 lhr Gerét steht auf einer ebenen Flache.
Der Kompressor des Kiihlgerats kann
unter bestimmten Bedingungen, z. B.
nach dem ersten Anschlief3en, bei starken
Temperaturanderungen in der Umgebung
oder bei veranderter Nutzung, lauter
laufen als normal und es kénnen sich auch
andere leichte Kiihlgerdausche ergeben.
Das ist normal; wenn das Kiihlgerat die
erwlinschte Temperatur erreicht hat,
verringern sich diese Gerausche wieder.
Empfehlungen
* Wenn Sie das Gerét ausschalten
oder vom Netz nehmen, warten Sie
vor dem erneuten Einschalten bzw.
Einstecken mindestens 5 Minuten ab, da
anderenfalls der Kompressor beschadigt

werden kann.

» Wenn Sie Ihr Gerat langere Zeit nicht
benutzen (z. B. in den Sommerferien),
ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen
Sie Ihr Gerat entsprechend dem Kapitel
Reinigung und lassen Sie die Tur
offen, um Feuchtigkeit und Geruch zu
vermeiden.

» Das Gerat ist nur zur Nutzung im
Haushalt ausgelegt. Es ist nicht fir
gewerbliche oder offentliche Zwecke
ausgelegt.

* Wenn Sie das Gerat zu anderen als
den genannten Zwecken verwenden,
Ubernehmen weder Hersteller noch
Handler Verantwortung fir eventuelle
Reparaturen oder Stérungen wahrend
der Garantiezeit. Sollten Sie einen
Service bendtigen, halten Sie bitte die
Seriennummer |Ihres Gerates bereit.
Die Seriennummer befindet sich auf
dem Typenschild. Dieses finden Sie im
Kuhlbereich auf der linken unteren Seite.

8 ENERGIESPARTIPPS

1. Stellen Sie das Gerat in einem kihlen,
gut bellfteten Raum auf und setzen Sie
es keiner direkten Sonneneinstrahlung
und keiner Warmequelle (z. B. Heizung
oder Ofen) aus. Gegebenenfalls ist eine
Isolierplatte zu verwenden.

2. Lassen Sie warme Speisen und
Getranke erst abkihlen, bevor Sie sie im
Kihlgerat aufbewahren.

3. Legen Sie auftauende Lebensmittel in
das Kuhlteil. Das Gefriergut kiihlt das
Kuhlteil, wobei es gleichzeitig aufgetaut
wird. So sparen Sie Energie. Gefrorene
Lebensmittel auBerhalb des Gerats
aufzutauen ist Energieverschwendung.

4. Getranke und andere im Gerat
aufbewahrte Flissigkeiten missen
abgedeckt werden. Nicht abgedeckte
Flussigkeiten erhéhen die Feuchtigkeit
im Gerat, was wiederum zu einem
hoéheren Energieverbrauch fuhrt. Durch
das Abdecken behalten Getranke und
andere Flussigkeiten ihren Geruch und
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Geschmack.

5. Offnen Sie die Tiiren nicht zu lange und
zu haufig, da dadurch warme Luft in das
Gerat gelangt, was dazu fihrt, dass der
Kompressor unnétig oft anspringt.

6. Halten Sie die Abdeckungen der
verschiedenen Kuhlteile (z. B.
Gemisefach und 0 °C-Fach)
geschlossen.

7. Die Turdichtung muss sauber und
biegsam sein. Verschlissene Dichtungen
missen ausgetauscht werden.

9 TECHNISCHE DATEN

Die technischen Informationen befinden
sich auf dem Typenschild auf der
Innenseite des Gerates sowie auf dem
Energieetikett.

Der QR-Code auf dem mit dem Geréat
gelieferten Energieetikett enthalt einen
Weblink zu den Informationen Uber die
Leistung des Geréts in der EU EPREL-
Datenbank.

Bewahren Sie dieses Energieetikett zur
jederzeitigen Einsicht zusammen mit dem
Benutzerhandbuch und allen anderen mit
diesem Gerat gelieferten Dokumenten auf.
Dieselben Informationen finden

Sie auch bei EPREL Uber den Link
https.//eprel.ec.europa.eu, indem Sie dort
den Modellnamen und die Produktnummer
vom Typenschild des Gerats eingeben.
Ausflhrliche Informationen Uber das
Energieetikett finden Sie unter dem Link
www.theenergylabel.eu.

10 INFORMATIONEN FUR
PRUFINSTITUTE

Installation und Vorbereitung des
Geréts fir eine eventuelle Okodesign-
Prifung missen in Ubereinstimmung
mit EN 62552 erfolgen. Dazu mussen
die Beluftungsanforderungen,
Aussparungsabmessungen und
Mindestabstéande auf der Rickseite
den Angaben in Teil 2 dieses
Benutzerhandbuchs entsprechen. Bitte
wenden Sie sich flr weitere Informationen,
einschlief3lich der Ladeplane, an den
Hersteller.

11 KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieRlich originale
Erstatzteile.

Wenn Sie Kontakt mit unserem
Kundendienst aufnehmen, halten Sie
bitte folgende Informationen bereit:
Modellbezeichnung, Seriennummer und
Service Index (SI).

Diese Informationen sind auf dem
Typenschild des Gerates zu finden.

Das Typenshild befindet sich im
Kulhlbereich auf der linken unteren Seite.
Laut Gesetzt gewahrleistet der Hersteller
die Verflugbarkeit originaler Ersatzteile fir
bestimmte Komponenten fir 7-10 Jahre ab
dem Inverkehrbringen der letzten Einheit
des Modells.

Fir allgemeine Fragen besuchen Sie die
Webseite des technischen Kundendienstes:
www.htech.de
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Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Abfalltonne auf Radern auf dem

Produkt oder seiner Verpackung
Bedeutet, dass das Gert nicht im Hausmiill
entsorgt werden darf, sondern eine separate
Entsorgung erfordert. Sie kénnen das Altgerat
kostenfrei bei einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgerate,
z.B. einem Wertstoffhof, abgeben. Die Adressen
erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw.
Kommunalverwaltung. Alternativ kénnen Sie
Elektroaltgerate beim Kauf eines neuen Gerats der
gleichen Art und mit derselben Funktion bei einem
stationaren Handler unentgeltlich zurtickgeben.
Bezliglich der Modalitéten der Riickgabe eines
Altgeréats im Fall der Auslieferung des neuen
Geréts, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich — vor der
Entsorgung des Produkts séamtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die L6schung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

Das Gerat kann Stoffe enthalten, die bei falscher
Entsorgung Umwelt und menschliche Gesundheit
gefahrden kénnen. Das Materialrecycling hilft,
Abfall zu reduzieren und Ressourcen zu schonen.
Durch die getrennte Sammlung von Altgeraten und
deren Recycling tragen Sie zur Vermeidung
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit bei.

O I

Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem

=== Produkt oder seiner Verpackung bedeutet,
dass das Gerat nicht im Hausmdll entsorgt werden
darf, sondern eine separate Entsorgung erfordert.
Sie kénnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fir Elektro-
und Elektronikaltgerate, z.B. einem Wertstoffhof,
abgeben. Die Adressen erhalten Sie von lhrer
Stadt- bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ
kénnen Sie Elektroaltgerate kostenfrei bei Handlern
zuriickgeben, die Geréte dieser Art im Sortiment
fuhren. Bezlglich der Modalitaten der Riickgabe
eines Altgeréats im Fall der Auslieferung des neuen
Geréts, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern méglich - vor der
Entsorgung des Produkts séamtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie flr die L6schung
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

Elimination des déchets

Le symbole de la poubelle barrée sur le

produit ou son emballage signifie que
mmm  |'appareil ne doit pas étre jeté avec les
ordures ménageéres, mais doit étre éliminé
séparément. Vous pouvez vous débarrasser
gratuitement de I'ancien équipement dans un point
de collecte qui accepte les anciens appareils
électriques et électroniques, par ex. une
déchetterie. Vous trouverez les adresses aupres de
votre commune ou sur le site RecyclingMap.ch.
Vous pouvez également renvoyer gratuitement les
anciens appareils électriques aux revendeurs qui
ont des appareils de ce type dans leur gamme de
produits. Veuillez contacter votre revendeur pour
savoir comment retourner un ancien appareil lors
de la livraison du nouvel appareil.
Veuillez retirer - si possible - toutes les piles et
batteries ainsi que toutes les ampoules qui peuvent
étre retirées de maniere non destructive avant de
vous débarrasser du produit.

Nous attirons votre attention sur le fait que vous
étes vous-méme responsable de la suppression
des données personnelles sur I'appareil a éliminer.

Smaltimento

Il simbolo del bidone della spazzatura

barrato riportato sul prodotto o sulla sua
mmm  confezione
indica che I'apparecchiatura non deve essere
smaltita con altri rifiuti domestici, ma richiede,
invece, uno smaltimento differenziato. E possibile
smaltire gratuitamente le vecchie apparecchiature
presso un punto di raccolta comunale idoneo per le
vecchie apparecchiature elettriche ed elettroniche,
ad es. un centro di riciclaggio. Gli indirizzi possono
essere ottenuti dalla citta o dal governo locale. In
alternativa, puoi restituire gratuitamente i vecchi
elettrodomestici ai rivenditori che hanno
elettrodomestici di questo tipo nella loro gamma di
prodotti. Contatta il tuo rivenditore in merito ai
metodi che & possibile utilizzare per restituire un
vecchio apparecchio al momento della consegna
del nuovo apparecchio.

Rimuovi, se possibile, tutte le batterie e gli
accumulatori nonché tutte le lampade che
possono essere rimosse in modo non distruttivo
prima di smaltire il prodotto.

Vorremmo sottolineare che sei tu stesso
responsabile della cancellazione dei dati personali
sul dispositivo da smaltire.



Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly
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1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 16 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
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performance of your fridge freezer.
Clearance of at least 150 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

Do not place heavy items on the
appliance.

Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).
Before using your fridge freezer, wipe all
parts with a solution of warm water and
a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the fridge freezer after cleaning.
The installation procedure into a kitchen
unit is given in the installation manual.
This product is intended to be used in
proper kitchen units only.

1.3 During Usage

Do not connect your fridge freezer to

the mains electricity supply using an
extension lead.

Do not use damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.
Do not use plug adapter.

This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.

Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with
high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

Do not re-freeze thawed frozen food. This



may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

» Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the

Packaging and the Environment

Packaging materials protect @

may occur during transportation. %&

The packaging materials are

recyclable. The use of recycled material

reduces raw material consumption and

Notes:

» Please read the instruction manual

shop where you purchased the product.
your machine from damage that
environmentally friendly as they are
therefore decreases waste production.
carefully before installing and using your

appliance. We are not responsible for the

damage occurred due to misuse.

Follow all instructions on your appliance

and instruction manual, and keep this

manual in a safe place to resolve the

problems that may occur in the future.

 This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

This appliance is not intended to be used

as a built-in appliance.
1

This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

1) Freezer compartment door

2) Thermostat box / Interior display
3) Refrigerator shelves

4) Crisper cover

5) Crisper

6) Bottle shelf

7) Door shelves

8) Ice box tray

9) Egg holder

* In some models
General notes:
Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.
Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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2.1 Dimensions

* 875 - 883 for metal top cover

ww Qg Xew
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3 USING THE APPLIANCE

“Door Open” Indicator;

The "Door Open" indicator on the handle
shows whether the door has closed
properly or whether it remains open.

If the indicator is red, the door is still open.
If the indicator is white, the door is properly
closed.

(The images are representative)
“Door/Open" Indicator

The freezer door should always be

kept closed. This will prevent food
products from defrosting. Any heavy ice
and frost build-up inside the freezer, and an
unnecessary increase in energy
consumption, will be avoided.
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3.1 Display and Control Panel
1

OO0 oo .o

min eco max

super

Using the Control Panel

1.Lamp Cover

2.Fridge adjusted temperature indicator
3.Fridge temperature set button

3.2 Operating your Fridge

Lighting (If available)

When the product is plugged in for the
first time, the interior lights may turn on 1
minute late due to opening tests.

3.2.1 Fridge Temperature Set Button

This button allows setting temperature of

the fridge. In order to set values for fridge
partition, press this button. Use this button
also to activate super freeze mode.

3.2.2 Super Freeze Mode

When would it be used?

» To freeze huge quantities of food.

* To freeze fast food.

 To freeze food quickly.

To store seasonal food for a long time.
How to use?

* Hold down temperature set button for 5
seconds to activate super cooling mode
when set is MAX.

« All lights will be lighted constantly.

During this mode:

If you hold down set button for 5 seconds,

super cooling mode will be deactivated.

The super freeze mode will be cancel
automatically after 24 hours.

3.2.3 Fridge Temperature Settings

+ Every time you press the button, the
setting temperature will decrease.

+ Settings display and you do not press
any button within the following 3 seconds.

3.2.4 Stand-By Mode

How to Activate?

Hold down set button for 5 seconds when

it is set for "Min". All leds are blink three

times.

How It Works?

In stand-by mode; all components will be

disabled. If user push set button while in

stand-by mode, all leds will blink three

times to show stand-by mode is active.

How To Deactivate ?

Push and hold set button until display

returns to normal working.

3.2.5 Door Open Alarm Function

If the door is left open for more than 2
minutes, the interior lighting (if available)
will start flashing.

3.3 Temperature Settings Warnings

 Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.
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» Temperature adjustments should be
made according to the frequency of
door openings, the quantity of food kept
inside the appliance and the ambient
temperature in the location of your
appliance.

* When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.

* A 5 minute delay function is applied
to prevent damage to the compressor
of your appliance when connecting
or disconnecting to mains, or when
an energy breakdown occurs. Your
appliance will begin to operate normally
after 5 minutes.

Climate class and meaning:

T (tropical): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.

ST (subtropical): This refrigerating

appliance is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.

N (temperate): This refrigerating appliance

is intended to be used at ambient

temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.

SN (extended temperate): This

refrigerating appliance is intended to be

used at ambient temperatures ranging from

10 °C to 32 °C.

3.4 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.4.1 Ice Tray (In some models)
« Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

 After the water has completely frozen,
you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

Ml

3.4.2 The Fresh Dial (In some models)

(The images are representative)

or
(The images are representative)

—

If the crisper is full, the fresh dial located
in front of the crisper should be opened.
This allows the air in the crisper and the
humidity rate to be controlled, to increase
the life of food within.

The dial, located behind the shelf, must be
opened if any condensation is seen on the
glass shelf.

EN - 34




4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

Cooked dishes must remain covered
when they are kept in the fridge.Do

not place warm foods in fridge.Place
them when they are cool, otherwise the
temperature/humidity inside the fridge will
increases, reducing the fridge’s efficiency.
Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

We recommend that meat and clean fish
are loosely wrapped and stored on the
glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

Store loose fruit and vegetable items in
the crisper containers.

Storing fruit and vegetables separately
helps prevent ethylene-sensitive
vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

Storage time for all food products
depends on the initial quality of the food
and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

Water leaking from meat may
contaminate other products in the
refrigerator. You should package meat
products and clean any leakages on the
shelves.

Do not put food in front of the air flow
passage.

» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

Do not allow food to come into contact with

the temperature sensor, which is located

in the refrigerator compartment, in order

to keep the refrigerator compartment at

optimum temperature.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

» The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

» Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

» Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show
you the most efficient way to store the
major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food N
storage time store

Vegetak.)les 1 week Vegetable bin
and fruits

Wrap in plastic foil,
Meat and 2 -3 days bags, or in a meat
fish Y container and store

on the glass shelf
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf
Butter and On the designated

. 1 week

margarine door shelf
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Maximum How and where to
Food X
storage time store

Bottled Until the
produf:ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

NOTE:

Potatoes, onions and garlic should not
be stored in the refrigerator.

4.2 Freezer Compartment

* The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

» Food in liquid form should be frozen
in plastic cups and other food should
be frozen in plastic folios or bags.For
freezing fresh food; wrap and seal fresh
food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

* Do not store fresh food next to frozen

food as it can thaw the frozen food.

Before freezing fresh food, divide it into

portions that can be consumed in one

sitting.

Consume thawed frozen food within a

short period of time after defrosting

Always follow the manufacturer's

instructions on food packaging when

storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

* When purchasing frozen food, make sure

that it has been stored under appropriate

conditions and that the packaging is not
damaged.

Frozen food should be transported in

appropriate containers and placed in the

freezer as soon as possible.

* Do not purchase frozen food if the

packaging shows signs of humidity

and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

» The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

« If the freezer door has been left open for
a long time or not closed properly, frost
will form and can prevent efficient air
circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean
the freezer once it has fully defrosted.

» The freezer volume stated on the label is
the volume without baskets, covers, and
so on.

» Do not refreeze thawed food. It may
pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

The table below is a quick guide to

show you the most efficient way to
store the major food groups in your freezer
compartment.
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Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the ﬁsh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar Inits Packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13
Beans Hull, wash and boil in water 12
Cabbage Clean and boil in water 6-8
Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Pepper Cut the_ s_tem, cut into two pieces, remove the core 8-10
and boil in water
Spinach Wash and boil in water 6-9
Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12
Apple and pear Peel and slice 8-10
Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
;};i“l‘(’gz:z and Wash and hul 8-12
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the container 12
Plum, cherry, sourberry | Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time
(months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding ) used for short-term storage.
N In slices 6-8 N
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND

MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.

Do not wash your appliance by

pouring water on it.

Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.
Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.
Clean the condenser with a brush at least

twice a year. This will

help you to save on

energy costs and increase productivity.

oA

5.1 Defrosting

The power supply must be
disconnected during cleaning.

Defrosting the Refrigerator

Compartment

 Defrosting occurs automatically in
the refrigerator compartment during
operation. The water is collected by
the evaporation tray and evaporates

automatically.

» The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
a pipe cleaner to prevent the water from
collecting at the bottom of the refrigerator
instead of flowing out.
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* You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.

Freezer defrosting process

» Small amounts of frost will accumulate
inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open
or the amount of moisture introduced.

It is essential to ensure that no frost or
ice is allowed to form in places where

it will affect the close fitting of the door
seal. This might allow air to penetrate the
cabinet, encouraging continuous running
of the compressor. Thin frost formation

is quite soft and can be removed with a
brush or plastic scraper. Do not use metal
or sharp scrapers, mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting
process. Remove all dislodged frost from
the cabinet floor. It is not necessary to
switch off the appliance for the removal
of thin frost.

» For the removal of heavy ice deposits,
disconnect the appliance from the
mains supply, empty the contents into
cardboard boxes and wrap in thick
blankets or layers of paper to keep cool.
Defrosting will be most effective if carried
out when the freezer is nearly empty
and should be carried out as quickly
as possible to prevent an unnecessary
increase in the temperature of the
contents.

» Do not use metal or sharp scrapers,
mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An
increase in temperature of frozen food
during defrosting will shorten the storage
life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

* Dry the inside of the compartment with a
sponge or a clean cloth.

 To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

» Examine the contents when replacing
them in the freezer and if some of the
packages have thawed out, they should
be eaten within 24hours, or be cooked
and re-frozen.

+ After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution
of warm water and a little bicarbonate
of soda, then dry thoroughly. Wash all
removable parts in the same way and
reassemble. Reconnect the appliance
to the mains supply and leave for 2 to
3 hours on setting number MAX before
introducing the food back into the freezer.

Replacing LED Lighting

To replace any of the LEDs, please contact

the nearest Authorised Service Centre.

Note: The numbers and location of the
LED strips may change according to

the model.
&
(e)- 2 [(o);

If product equipped with LED lamp

This product contains a light source of
energy efficiency class <E>.

If product equipped with LED Strip(s) or
LED card(s)

This product contains a light source of
energy efficiency class <F>.
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6 SHIPMENT AND
REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing
Positioning

» The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).

» Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.

» Remove all movable parts or fix them
into the appliance against shocks
using bands when re-positioning or
transporting.

Always carry your appliance in the
upright position.

7 BEFORE CALLING AFTER-
SALES SERVICE

If you are experiencing a problem with
your appliance, please check the following
before contacting the after-sales service.

Your appliance is not operating

Check if:

* There is power

* The plug is correctly placed in the socket

* The plug fuse or the mains fuse has
blown

* The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.

The appliance performs poorly
Check if:
» The appliance is overloaded
» The appliance door is closed properly
* There is any dust on the condenser
» There is enough space near the rear and
side walls.
Your appliance is operating noisily
Normal noises
Cracking noise occurs:
» During automatic defrosting

* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of

appliance material).
Short cracking noise occurs: When
the thermostat switches the compressor
on/off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.
Bubbling noise and splash occurs:
Due to the flow of the refrigerant in the
tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due
to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.
Air blowing noise occurs: In some
models during normal operation of the
system due to the circulation of air.

The edges of the appliance in contact

with the door joint are warm

Especially during summer (warm seasons),

the surfaces in contact with the door joint

may become warmer during the operation
of the compressor, this is normal.

There is a build-up of humidity inside

the appliance

Check if:

+ All food is packed properly. Containers
must be dry before being placed in the
appliance.

» The appliance door is opened frequently.
Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened.
Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if
the humidity of the room is high.

The door does not open or close

properly

Check if:

» There is food or packaging preventing the
door from closing

» The door joints are broken or torn

* Your appliance is on a level surface.

» The compressor can run loudly or the
noise of the compressor/refrigerator
may increase in some models during
operating in some conditions such that
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the product is plugged in for the first time,
depending on change in the ambient
temperature or change of usage. That

is normal; when the refrigerator reaches
the required temperature, the noise
decreases automatically.

Recommendations

« If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting
it in order to prevent damage to the
Compressor.

« If you will not use your appliance for
a long time (e.g. in summer holidays)
unplug it. Clean your appliance according
to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

« If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

» The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.

8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1. Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

2. Allow warm food and drinks to cool
before placing them inside the appliance.

3. Place thawing food in the refrigerator
compartment if available. The low
temperature of the frozen food will
help cool the refrigerator compartment
while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside
of the appliance will result in a waste of
energy.

4. Drinks or other liquids should be
covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

5. Avoid keeping the doors open for long
periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

6. Keep the covers of the different
temperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

7. The door gasket must be clean and
pliable. In case of wear, replace the
gasket.

9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in
the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.
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It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate , the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for
detailed information about the energy label.

10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.

11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.htech.de
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Merci d’avoir choisi ce produit.
Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

a
°
=)
°

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

=g

IMPORTANT

Utilisation correcte de I'appareil
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1 CONSIGNES DE SECURITE

1.1 Avertissements généraux relatifs a la sécurité

Lire attentivement la présente notice d’utilisation
et la conserver pour une consultation ultérieure.

A MISE EN GARDE: Maintenir dégagées les
ouvertures de ventilation dans I'enceinte de I'appareil
ou dans la structure d'encastrement.

A VISE EN GARDE: Ne pas utiliser de dispositifs
meécaniques ou autres moyens pour acceélérer le
processus de dégivrage autres que ceux
recommandés par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas utiliser d'appareils
électriques a l'intérieur du compartiment de stockage
des denrées, a moins qu'ils ne soient du type
recommandé par le fabricant.

A MISE EN GARDE: Ne pas endommager le circuit
de réfrigération.

A AVERTISSEMENT: Lors du positionnement de

I'appareil, s’assurer que le cordon d’alimentation n’est
pas coincé ni endommage.

A AVERTISSEMENT: Ne pas placer de socles
mobiles de prises multiples ni de blocs d’alimentation
portables a I'arriere de I'appareil.

A VISE EN GARDE: Pour éviter tout risque dd a
I'instabilité de I'appareil, celui-ci doit étre fixé
conformément aux instructions suivantes :
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/M Si votre appareil utilise le R600a comme réfrigérant
(cette information est indiquée sur I'étiquette du
réfrigérateur), veiller a éviter dendommager les
éléments du réfrigérateur lors de son transport et de
son installation. Le R600a est un gaz naturel
respectueux de I'environnement, mais il est explosif.
En cas de fuite résultant d'un dommage occasionné
aux eléments du réfrigérateur, déplacer ce dernier afin
de I'éloigner de toute flamme nue ou source de
chaleur et aérer la piéce ou se trouve I'appareil
pendant quelques minutes.

» Lors du transport ou de la mise en place du
réfrigérateur, ne pas endommager le circuit du gaz
réfrigérant.

* Ne pas stocker dans cet appareil des substances
explosives telles que des aérosols contenant des
gaz propulseurs inflammables.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et analogues telles que:
- les coins cuisines réservés au personnel des

magasins, bureaux et autres environnements
professionnels;

- les fermes et I'utilisation par les clients des hoétels,
motels et autres environnements a caractere
résidentiel;

- les environnements de type chambres d’hétes;

- la restauration et autres applications similaires
hormis la vente au détail.
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 Si la prise ne correspond pas a la fiche du
réfrigérateur, elle doit étre remplacée par le
fabricant, par un technicien ou par des personnes
de qualification similaire afin d’éviter tout danger.

* Le cable électrique de votre réfrigérateur est muni
d’'une fiche de mise a la terre spéciale. Celle-ci
doit étre branchée a une prise mise a la terre avec
un disjoncteur de 16 ampeéres en amont. Si votre
logement ne comporte pas de prise de ce type,
priere d’en faire installer une par un électricien
qualifié.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'usager
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

* Les enfants agés de 3 a 8 ans sont autorisés
a charger et décharger les appareils de
réfrigération. Le nettoyage et I'entretient des
appareils de réfrigération ne doit pas étre fait par
des enfants. Les trés jeunes enfants (0-3 ans) ne
doivent pas utiliser les appareils de réfrigération, les
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jeunes enfants (3-8 ans) doivent faire I'objet d’'une
surveillance continue lorsqu’ils utilisent les appareils
de réfrigération, les enfants plus agés (8-14 ans)

et les personnes vulnérables peuvent utiliser

les appareils de réfrigération en toute sécurité a
condition d’étre supervisés ou d’avoir regu des
instructions appropriées concernant leur utilisation.
Les personnes tres vulnérables ne doivent pas
utiliser les appareils de réfrigération a moins de faire
I'objet d’'une surveillance continue.

+ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplaceé par le fabricant, son service apres
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

 MISE EN GARDE: Remplir le bac a glagons
uniquement avec de I'eau potable.

Pour éviter la contamination des aliments, il y a
lieu de respecter les instructions suivantes :

* Des ouvertures de la porte de maniére prolongée
sont susceptibles d'entrainer une augmentation
significative de température des compartiments de
I'appareil.

* Nettoyer régulierement les surfaces susceptibles
d'étre contact avec les aliments et les systéemes
d'évacuation accessibles.

* Entreposer la viande et le poisson crus dans les
bacs du réfrigérateur qui conviennent, de telle sorte
que ces denrées ne soient pas en contact avec
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d'autres aliments ou qu'elles ne s'égouttent pas sur
les autres aliments.

» Les compartiments des denrées congelées deux
étoiles conviennent a la conservation des aliments
pré-congelés, a la conservation ou a la fabrication
de créme glacée et de glacons.

» Les compartiments «une, deux et trois étoiles» ne
conviennent pas pour la congélation des denrées
alimentaires fraiches.

« Sil'appareil de réfrigération demeure vide de
maniére prolongée, le mettre hors tension, en
effectuer le dégivrage, le nettoyer, le sécher,
et laisser la porte ouverte pour prévenir le
développement de moisissures a l'intérieur de
I'appareil.
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1.2 Avertissements relatifs a
Pinstallation

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur pour la premiére fois, priére de
vérifier les points suivants:

 La tension de fonctionnement de

votre réfrigérateur-congélateur est de
220/240 V a 50 Hz.

Attendez 3 heures avant de brancher
I'appareil, afin de garantir des
performances optimales.

« La fiche doit rester accessible apres
l'installation.

Votre réfrigérateur-congélateur peut
dégager une odeur lors de sa premiére
mise en marche. Ceci est normal et
cette odeur se dissipera lorsque votre
réfrigérateur-congélateur commencera a
refroidir.

» Avant de brancher votre réfrigérateur-
congélateur, vérifier que les informations
figurant sur la plaque signalétique
(tension et puissance raccordée)
correspondent a celles de I'alimentation
secteur. En cas de doute, consulter un
électricien qualifié.

Insérer la fiche dans une prise dotée
d’'une mise a la terre correcte. Si la

prise ne dispose pas de contact de

terre ou si la fiche ne correspond pas,
nous recommandons de consulter un
électricien qualifié pour obtenir de 'aide.
L’appareil doit étre raccordé avec

une prise a fusible correctement
installée. L'alimentation électrique (CA)
et la tension au niveau du point de
fonctionnement doivent correspondre
aux informations indiquées sur la plaque
signalétique de I'appareil (celle-ci se
trouve sur la gauche a l'intérieur de
I'appareil).

* Nous déclinons toute responsabilité

en cas de dommages résultant d’'une
utilisation sans mise a la terre.

Placer votre réfrigérateur-congélateur a
I'abri de la lumiére directe du soleil.
Votre réfrigérateur-congélateur ne doit
jamais étre utilisé a I'extérieur ou exposé
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a la pluie.

Votre appareil doit étre placé a une
distance d’au moins 50 cm de tout poéle,
four a gaz et radiateur de chauffage et a
au moins 5 cm de tout four électrique.

Si votre réfrigérateur-congélateur est
placé a proximité d’'un congélateur, une
distance d’au moins 2 cm doit les séparer
afin d’éviter la formation d’humidité au
niveau de sa surface externe.

Ne pas couvrir le corps ou le dessus du
réfrigérateur-congélateur avec une nappe
ou un napperon. Ceci risquerait d’altérer
ses performances.

Un intervalle d’au moins 150 mm est
requis au-dessus de I'appareil. Ne rien
placer sur I'appareil.

Ne pas poser d’objets lourds sur
I'appareil.

Nettoyer soigneusement I'appareil

avant toute utilisation (voir Nettoyage et
entretien).

Avant d'utiliser votre réfrigérateur-
congélateur, essuyer tous ses éléments
avec une solution composée d’eau
chaude et d’'une cuillére a café de
bicarbonate de soude. Rincer ensuite a
I'eau claire et sécher. Remettre tous les
éléments du réfrigérateur-congélateur en
place aprés les avoir nettoyés.

La procédure d’installation dans un
bloc-cuisine est indiquée dans la notice
d’installation. Ce produit est destiné

a étre utilisé dans des blocs-cuisines
appropriés uniquement.

1.3 En cours d’utilisation

Ne pas raccorder votre réfrigérateur-
congélateur a I'alimentation secteur a
I'aide d'une rallonge.

Ne pas utiliser de fiches endommagées,
tordues ou anciennes.

Ne pas tirer, tordre ou endommager le
cordon.

N'utilisez pas d'adaptateur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé par
des adultes.Ne pas autoriser des enfants
a jouer avec I'appareil ou a se suspendre



a la porte.

* Ne jamais toucher le cordon/la fiche
d’alimentation avec des mains humides.
Ceci pourrait provoquer un court-circuit
ou un choc électrique.

* Ne pas placer de bouteilles en verre
ou de canettes dans le compartiment
a glagons car ils exploseront lorsque le
contenu gélera.

* Ne pas placer de matiere explosive ou
inflammable dans votre réfrigérateur.

Ranger les boissons présentant une forte

teneur en alcool verticalement dans le
compartiment réfrigérateur et s’assurer

que leurs bouchons sont hermétiquement

fermés.

* Ne pas toucher la glace en la retirant
du compartiment a glacons. La glace
peut provoquer des brilures et/ou des
coupures.

* Ne pas toucher les aliments congelés
avec des mains humides. Ne pas
manger de la glace ou des glagons
immédiatement aprés les avoir sortis du
compartiment a glagons.

* Ne pas recongeler des aliments
décongelés. Ceci pourrait provoquer
des problémes de santé comme une
intoxication alimentaire.

Anciens réfrigérateurs et réfrigérateurs

hors d’usage

 Sil'ancien réfrigérateur ou congélateur
est équipé d’'un systéme de verrouillage,
briser ou retirer ce dernier avant la mise
au rebut car des enfants pourraient
s’enfermer a l'intérieur de maniére
accidentelle.

» Les anciens réfrigérateurs et
congélateurs contiennent des matériaux
d’isolation et des agents frigorifiques
avec des chlorofluorocarbures. Par
conséquent, attention a ne pas nuire
a I'environnement lors de leur mise au
rebut.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits sont

conformes aux directives, décisions et

réglementations européennes en vigueur

et aux exigences répertoriées dans les
normes référencées.

Mise au rebut de votre ancien appareil
Le symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager.

Il doit étre transporté dans un
point de collecte adapté au recyclage des
équipements électriques et électroniques.
La mise au rebut correcte de ce produit
permet d’éviter toute conséquence
négative éventuelle sur I'environnement

et la santé, qui pourrait autrement étre
entrainée par une gestion des déchets
inappropriée de ce produit. Pour obtenir
des informations détaillées sur le recyclage
de ce produit, contacter votre mairie, le
centre de traitement des déchets ménagers
ou le magasin dans lequel ce produit a été
acheté.

Emballage et Environnement

Les matériaux d'emballage @

protégent votre machine des

dommages pouvant survenir %&

pendant le transport. Les

matériaux d'emballage sont respectueux

de I'environnement car ils sont recyclables.

L'utilisation de matériaux recyclés réduit la

consommation de matiéres premiéres et

donc la production de déchets.

Remarques :

* Il convient de lire attentivement le
manuel d’instructions avant d’installer et
d’utiliser 'appareil. Nous ne sommes pas
responsables des dommages dus a une
mauvaise utilisation.

* Il convient de suivre toutes les
instructions de I'appareil et du manuel
d’instructions et de conserver ce manuel
en lieu sOr pour pouvoir résoudre les
problémes pouvant survenir a I'avenir.

» Cet appareil a été congu pour étre utilisé
dans les maisons et il ne peut étre
utilisé que dans des environnements
domestiques et aux fins prévues.

Il ne convient pas a une utilisation
commerciale ou commune. Une telle
utilisation entrainerait I'annulation de la
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garantie de I'appareil et notre société
n’est pas responsable des pertes
éventuelles.

» Cet appareil a été congu pour étre
utilisé dans les maisons et il ne
convient qu’au refroidissement/a la
conservation des aliments. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune et/ou pour stocker toute autre
substance que de la nourriture. Dans
le cas contraire, notre société n’est pas
responsable des pertes éventuelles.

2 DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé

comme un appareil encastrable.
1

Cette présentation des parties de

I'appareil est fournie a titre informatif
uniquement. Les parties peuvent varier en
fonction du modéle d’appareil.

1) Porte du compartiment congélateur

2) Boitier thermostat

3) Clayettes réfrigérateur

4) Couvercle du compartiment a légumes
5) Compartiment a légumes

6) Balconnet a bouteilles

7) Balconnets

8) Bac a glagons

9) Support porte-ceufs

* Sur certains modeles

Remarques générales:

Compartiment des aliments frais
(réfrigérateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans

la configuration avec les tiroirs dans

la partie inférieure de I'appareil, et les
étageres uniformément réparties. La
position des bacs de porte n’affecte pas la
consommation d’énergie.

Compartiment congélation
(congélateur) : L'utilisation la plus
efficace de I'énergie est assurée dans la
configuration ou les tiroirs et les bacs sont
en position de stock.

FR-52



2.1 Dimensions

* 875 - 883 pour couvercle métallique

ww Qg Xew
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3 UTILISATION DE L’APPAREIL

Témoin « Porte ouverte » ;

Le témoin « Porte ouverte » de la poignée
indique si la porte est correctement fermée
ou si elle est restée ouverte.

Si le témoin est rouge, la porte est encore
ouverte.

Si le témoin est blanc, la porte est
correctement fermée.

Les images sont représentatives)
Témoin « Porte ouverte »

La porte du congélateur doit toujours

rester fermée pour éviter que les
produits alimentaires ne se décongélent.
Cela empéche 'accumulation de glace et
de gel a I'intérieur du congélateur, ainsi
gu’une consommation d’énergie inutile.
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3.1 Panneau d'affichage et de commandes

1

OO0 0o oo
min. éco

super

Utilisation du Panneau de Commande
1. Couvercle de I'ampoule

2. Indicateur de réglage de température du
réfrigérateur

3. Bouton de réglage de température du
réfrigérateur

3.2 Utilisation du réfrigérateur

Eclairage (si disponible)

Lorsque le produit est branché pour la
premiére fois, les lumiéres intérieures
peuvent s’allumer avec 1 minute de retard
en raison des tests de mise en marche.

3.2.1 Bouton de réglage de température
du réfrigérateur

Ce bouton permet de régler la température
du réfrigérateur. Appuyez sur cette touche
pour définir les valeurs applicables au
compartiment réfrigérateur. Utilisez

ce bouton pour activer le mode Super
congélation.

3.2.2 Mode de congélation accélérée

Pour quel usage ?

» Pour congeler de grandes quantités de
nourriture

» Pour congeler des plats rapidement

» pour congeler rapidement des aliments ;

pour conserver les aliments saisonniers

pendant longtemps.

Comment I'utiliser ?

» Lorsque la température du réfrigérateur
est réglée sur MAX, maintenez le bouton
de réglage de température enfoncé
pendant 5 secondes pour activer le mode
super refroidissement.

» Toutes les lumiéres resteront allumées
pendant que ce mode est actif.
Une fois ce mode activé :
Si vous maintenez la touche de réglage
enfoncée pendant 5 secondes, le mode
super refroidissement sera désactivé.
Le mode « Super congélation »est
automatiquement désactivé aprés 24
heures.

3.2.3 Réglages de la température du
réfrigérateur

+ A chaque pression de ce bouton, la
valeur de température diminue.

» Les parametres s’affichent et aucune
touche n’est enfoncée dans les
3 secondes suivantes.

3.2.4 Mode veille

Comment I'activer ?

Lorsque la température est réglée sur
«Min», maintenez le bouton de réglage de
température enfoncé pendant 5 secondes
pour activer le mode veille. Tous les
voyants clignoteront trois fois.

Comment cela fonctionne ?

En mode veille, tous les composants seront
désactivés. Si l'utilisateur appuie sur le
bouton de réglage de température pendant
le mode veille, tous les voyants clignoteront
trois fois pour indiquer que le mode veille
est actif.

Comment désactiver ?

Maintenez le bouton de réglage de
température enfoncé jusqu’a ce que les
voyants retournent a leur fonctionnement
normal.Fonction d'alarme de porte ouverte
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Si la porte reste ouverte pendant plus de 2 SN (Tempéré étendu) : Cet appareil
minutes, I'éclairage intérieur (si disponible) frigorifique est destiné a étre utilisé a des
se met a clignoter. températures ambiantes comprises entre

. . 10 °C et 32 °C.
3.3 Avertissements relatifs aux

parameétres de température 3.4 Accessoires

3.4.1 Bac a glacons (Sur certains
modeéles)

(Les images sont représentatives)

» Votre appareil été congu de maniére a Les descriptions visuelles et textuelles
fonctionner dans la plage de température | de la section relatives aux accessoires
ambiante dans les normes conformément | peuvent varier selon le modéle de votre
a la classe du climat mentionnée appareil.
dans I'étiquette de I'information. Il
est déconseillé de faire fonctionner
votre réfrigérateur a des endroits ou la ; . ,
température est en dehors de la plage * Remplir le bac a glagons d'eau et le
indiquée. Cela réduit I'efficacité de placer dans le compartiment congélateur.
refroidissement de I'appareil. * Une fois que 'eau a complétement gelé,
« Les réglages de température doivent étre il est possible de tordre le bac a glagons
effectués en fonction de la fréquence comme indiqué pour retirer les glacons.
d’ouverture de la porte, de la quantité de
nourriture conservée dans I'appareil et de M |
la température ambiante de la piece ou il
se trouve.
* Lorsque I'appareil est mis en marche 3.4.2 Molette du bac a aliments frais (sur
pour la premiére fois, il convient de certains modéles)
le laisser tourner pendant 24 heures
pour qu’il atteigne la température de
fonctionnement. Au cours de cette
période, ne pas ouvrir la porte, ni garder
une quantité importante de nourriture a
l'intérieur de I'appareil.
» Une fonction de temporisation de
5 minutes est appliquée pour éviter
d’endommager le compresseur de
votre appareil lors du branchement ou
débranchement au réseau, ou lorsqu’une
panne d’énergie se produit. Votre
appareil recommencera a fonctionner ou
normalement aprés 5 minutes. (Les images sont représentatives)
Classe Climatique et signification :
T (tropical) : Cet appareil frigorifique est
destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 43 °C.
ST (subtropical) : Cet appareil frigorifique
est destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 38 °C.
N (tempéré) : Cet appareil frigorifique est
destiné a étre utilisé a des températures
ambiantes comprises entre 16 °C et 32 °C.
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Si le compartiment a légumes est plein,

le réglage flux d’air situé a I'avant du
compartiment doit étre ouvert. Ceci permet
la pénétration de I'air dans le compartiment
a légumes et le contréle du taux d’humidité
afin d’augmenter la durée de vie des
aliments.

Le cadran situé a l'arriére de la clayette doit
étre ouvert si de la condensation apparait
sur la clayette en verre.

4 RANGEMENT DES ALIMENTS

4.1 Compartiment du réfrigérateur

» Pour diminuer 'humidité et éviter la
formation de givre associée, toujours
ranger les aliments dans des récipients
fermés dans le réfrigérateur. Le givre
a tendance a se concentrer dans les
parties les plus froides ou I'humidité des
aliments s’évapore et, au fil du temps,
votre appareil nécessitera un dégivrage
plus fréquent.

» Couvrez tous les plats cuits lorsque
vous les placez dans le réfrigérateur.N’y
introduisez pas d’aliment chaud. Placez-
les lorsqu’ils sont frais car la température/
humidité a l'intérieur du réfrigérateur
pourrait augmenter et causer un
dysfonctionnement du réfrigérateur.

» S’assurer qu’aucun élément n’est en
contact direct avec la paroi arriére de
I'appareil car du givre risque de se former
et 'emballage de coller a cette derniére.
Ne pas ouvrir fréquemment la porte du
réfrigérateur.

* |l est recommandé que la viande et
le poisson vidé soient placés dans
un emballage hermétique et mis sur
la clayette en verre située juste au-
dessus du bac a légumes ou l'air est
plus frais, ce qui offre des conditions de
conservation optimales.

» Ranger les fruits et les légumes en vrac
dans le compartiment a [égumes.

 Le stockage séparé des fruits et des
légumes permet d’éviter que les légumes
sensibles a I'éthylene (feuilles vertes,

brocolis, carottes, etc.) ne soient affectés
par des fruits libérant de I'éthylene
(banane, péche, abricot, figue, etc.).

» Ne pas placer de légumes humides dans
le réfrigérateur.

» La durée de conservation de I'ensemble
des aliments dépend de leur qualité
initiale et du respect d’un cycle de
réfrigération ininterrompu avant leur
rangement dans le réfrigérateur.

» L'eau s’écoulant de la viande risque
de contaminer les autres produits du
réfrigérateur. Les produits carnés doivent
étre emballés et les coulures sur les
clayettes doivent étre nettoyées.

* Ne pas placer d’aliments sur le passage
du flux d’air.

« Consommer les aliments emballés avant
la date d’expiration recommandée.

Evitez que les aliments touchent le

capteur de température situé dans le

compartiment réfrigérateur. Pour maintenir

une température de conservation optimale

a l'intérieur du compartiment réfrigérateur,

évitez tout contact entre les aliments et le

capteur.

* Pour des conditions de travail normales,
il suffira de régler la température de votre
réfrigérateur a +4 °C.

* La température du compartiment
réfrigérateur doit étre comprise entre 0
et 8 °C, les aliments frais en dessous de
0 °C sont glacés et pourrissent, la charge
bactérienne augmente au-dessus de 8 °C
et les aliments se détériorent.

* Ne mettez pas immédiatement les
aliments chauds dans le réfrigérateur,
attendez que la température diminue
a I'extérieur. Les aliments chauds
augmentent le degré de votre
réfrigérateur et peuvent provoquent une
intoxication alimentaire et une altération
inutile des aliments.

» La viande, le poisson, etc. doivent étre
conservés dans le compartiment le plus
réfrigéré des aliments, et le compartiment
des légumes est préférable pour ranger
les légumes. (si disponible)
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» Pour éviter la contamination croisée, les
produits a base de viande et les fruits
et légumes ne doivent pas étre rangés
ensemble.

» Les aliments doivent étre placés au
réfrigérateur dans des récipients fermés
ou couverts pour éviter I'humidité et les
odeurs.

Le tableau ci-dessous est un guide

rapide indiquant comment ranger le

plus efficacement les aliments dans le

compartiment réfrigérateur.

: Duréede | ethode et lieu de
Aliment conservation R
A conservation
maximale
Legumes 1 semaine Bac a légumes
et fruits
Emballer dans un
film ou des sacs
Viande et o plast|qLA1es ou dans
X 2 a3jours une boite congue
poisson -
pour la viande et
ranger sur la clayette
en verre
Fromage s A Sur le balconnet
! 3 a4jours N,
frais indiqué
Beurre et . Sur le balconnet
. 1 semaine N
margarine indiqué
Produits ia
Jusqu'a
en
bouteille, la date
ar ! d’expiration Sur le balconnet
P recommandée | indiqué
exemple
X par le
lait et roducteur
yaourt P
CEufs 1 mois Sur Iel ballcor’meta
ceufs indiqué
AI|_ments 2 jours Toutes les clayettes
cuits
REMARQUE :

Les pommes de terre, les oignons et
I'air ne doivent pas étre rangés dans
le réfrigérateur.

4.2 Compartiment congélateur

» Le congélateur est utilisé pour stocker
des aliments congelés, congeler des
aliments frais et faire des glagons.

 Les aliments sous forme liquide doivent
étre congelés dans des tasses en
plastique et le reste dans sachets ou
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sacs en plastique. Pour congeler des
aliments frais : emballer et sceller
correctement les aliments frais, en
d’autres mots I'emballage doit étre
étanche a I'air et ne pas fuir. Les sacs
congélateurs, les sacs en polyéthyléne
renforcé d’aluminium et les conteneurs
en plastique sont idéaux.

Ne pas ranger des aliments frais a coté
d’aliments congelés car cela risquerait de
faire fondre les aliments congelés.

Avant de congeler des aliments frais, les
diviser en portions de fagon a pouvoir les
consommer en une seule fois.
Consommer les aliments congelés
rapidement aprés leur décongélation
Toujours respecter les instructions du
fabricant figurant sur 'emballage des
aliments lorsque I'on stocke des aliments
congelés. En 'absence d’informations,
ne pas conserver les aliments plus de

3 mois a compter de la date d’achat.
Lors de I'achat d’aliments congelés,
s’assurer qu’ils ont été conservés dans
des conditions adéquates et que leur
emballage n’est pas endommagé.

Les aliments congelés doivent étre
transportés dans des conteneurs
adéquats et placés dans le congélateur
dés que possible.

Ne pas acheter d’aliments congelés

si leur emballage présente des

signes d’humidité et un gonflement
anormal. Il est alors probable qu’ils

ont été conservés a une température
inappropriée et que leur contenu est
altéré.

La durée de conservation des aliments
congelés dépend de la température
ambiante, du paramétre du thermostat,
de la fréquence d’ouverture de la porte,
du type de nourriture et de la durée
requise pour transporter le produit du
magasin a votre domicile. Toujours suivre
les instructions sur I'emballage et ne pas
dépasser la période de conservation.

Si vous laissez la porte du congélateur
ouverte pendant une longue période, la
glace apparaitra sur la surface inférieure



du congélateur. Par conséquent, la circulation d’air est obstruée. Afin d'éviter cela,
veuillez d'abord débrancher le cordon et patienter que la glace soit décongelée. Une fois
la glace fondue, veuillez nettoyer le congélateur.
» Le volume spécifié sur la plaque signalétique de I'appareil indique le volume sans
paniers, couvercles, etc.
» Veuillez ne jamais recongeler les aliments une fois qu'ils sont décongelés. Ce geste
pourrait représenter un danger pour votre santé dans la mesure ou vous courrez le
risque d’étre victime d’une intoxication alimentaire.
REMARQUE : La porte du congélateur s’ouvre difficilement aprés la fermeture immédiate
de la porte. C’est normal. Une fois I'’équilibre atteint, la porte s’ouvrira facilement.
Le tableau ci-dessous est un guide rapide indiquant comment ranger le plus

efficacement les aliments dans le compartiment congélateur.

Durée de conservation

aluminium ou en plastique

Viande et poisson Préparation maximale
(mois)
Steak Emballer dans du papier aluminium 6a8
Agneau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Réti de veau Emballer dans du papier aluminium 6a8
Cubes de veau En petite portion 6a8
Cubes d’agneau En petite portion 428
Viande hachée Dans son emballage, sans épices 1a3
Abats (morceaux) En petite portion 1a3
. . Doit étre conservé emballé, méme s’il comporte une
Saucisson / Salami
peau
Poulet et dinde Emballer dans du papier aluminium 4a6
Oie et canard Emballer dans du papier aluminium 426
Chevreuil, lapin, sanglier | En portions de 2,5 kg ou sous forme de filets 6a8
Poisson d’eau douce
(saumon, carpe, truite, 2
poisson-chat)
. . Aprés avoir vidé le poisson et nettoyé ses écailles,
Poissons maigres (bar, R S . )
. le laver et le sécher. Si nécessaire, retirer la queue 4
turbot, limande) -
et la téte.
Poissons gras (thon,
maquereau, tassergal, 2a4
anchois)
Crustacés Nettoyer et placer dans un sac 4a6
Caviar Dang son emballage ou dans un récipient en 233
aluminium ou en plastique
Dans de I'eau salée ou dans un récipient en
Escargots 3

aprés décongélation, elle ne doit pas étre recongelée.

@ REMARQUE : La viande congelée doit étre cuisinée comme le viande fraiche. Si la viande n’est pas cuite
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Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
Haricots verts et Laver, couper en petits morceaux et porter a N
. A 10a13
haricots ébullition
Pois Ecosser, laver et porter & ébullition 12
Chou Nettoyer et porter a ébullition 6a8
Carotte Nettoyer, couper en tranches et porter a ébullition 12
Poivrons (’?ou’p_er la tige, coupe'r eleeux morceaux, retirer 8310
l'intérieur et porter a ébullition
Epinard Laver et porter a ébullition 6a9
Retirer les feuilles, couper le coeur en morceaux et
Chou-fleur laisser tremper quelques instants dans I'eau avec un 10a12
peu de jus de citron
Aubergines Couper en morceaux de 2 cm aprés lavage 10a12

Durée de conservation

Légumes et fruits Préparation maximale
(mois)
.. Nettoyer et emballer avec la tige ou sous forme de
Mais ) . 12
grains de mais doux

Pommes et poires Peler et trancher 8a10

Abricots et péches Couper en deux morceaux et retirer le noyau 426

Fraises et mares Laver et équeuter 8a12

Fruits cuits Ajouter 10 % de sucre dans le récipient 12

Prunes, cerises Laver et équeuter 8a12

Durée de
décongélation a
température ambiante

Durée de conservation
maximale (mois)

Durée de décongélation au
four (minutes)

(heures)
Pain 4236 2a3 435 (220 a225°C)
Biscuits 3346 1215 528 (190 a4 200 °C)
Pates 1a3 2a3 52410 (200 & 225 °C)
Tarte 1a1,5 3a4 5248 (190 a 200 °C)
Pate feuilletée 2a3 1215 548 (190 4200 °C)
Pizza 2a3 2a4 15 a 20 (200 °C)

Produits laitiers

Durée de conservation

Préparation maximale (mois)

Conditions de
conservation

Lait en pack . Dans son propre 2a3 Lait, dans son emballage
(homogénéisé) emballage
L'emballage d’origine peut
étre utilisé pour un stockage
Fromage, en dehors du En tranches 648 pendant une courtg période.
fromage blanc Conserver emballé dans du
papier aluminium pour de
plus longues périodes.
Beurre, margarine Dans son emballage 6
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5 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant de le nettoyer.

Ne nettoyez pas le réfrigérateur en 'y
versant I'eau.

N’utilisez pas de produits abrasifs, ni
de détergents pour nettoyer I'appareil.

Aprés avoir procéder au lavage, rincer a

I'eau claire et sécher soigneusement.

Lorsque le nettoyage est terminé,

rebrancher la fiche sur I'alimentation

électrique avec les mains séches.

» S’assurer que I'eau ne pénétre pas dans
le boitier de la lampe et dans d’autres
composants électriques.

» L'appareil doit étre nettoyé régulierement
a l'aide d’'une solution a base de
bicarbonate de soude et d’eau tiede.

* Nettoyer les accessoires séparément a la
main avec du savon et de I'eau. Ne pas
laver les accessoires au lave-vaisselle.

» Nettoyer le condenseur avec une brosse
au moins deux fois par an. Ceci permet
de réaliser des économies d’énergie et
d’améliorer le rendement.

m f La prise d’alimentation doit étre
débranchée pendant le
nettoyage.

5.1 Décongélation

Dégivrage du compartiment du
réfrigérateur

* Le dégivrage se déclenche
automatiquement dans le compartiment
du réfrigérateur quand il fonctionne L'eau
est récupérée par le bac d’évaporation et
s’évapore automatiquement.

» Le bac d'évaporation et I'orifice
d'évacuation de I'eau doivent étre

nettoyés régulierement avec un nettoyant
pour canalisations afin d'éviter que I'eau
ne s'accumule au fond du réfrigérateur au
lieu de s'écouler.

* |l est également possible de nettoyer
I'orifice d’évacuation en y versant un
demi-verre d’eau.

Processus de dégivrage du congélateur

* De petites quantités de givre
s'accumulent a l'intérieur du congélateur,
en fonction de la durée pendant laquelle
la porte peut étre laissée ouverte ou
de la quantité d'humidité introduite. Il
est important d’éviter toute formation
de givre ou de glace dans des endroits
susceptibles d’affecter le mécanisme
de fermeture du joint de la porte. Cela
pourrait permettre a l'air de pénétrer
dans I'armoire, ce qui favoriserait le
fonctionnement continu du compresseur.
Les couches fines et douces de givre
accumulées peuvent étre enlevées
a l'aide d'une brosse ou d'un racloir
en plastique. N'utilisez pas d'articles
métalliques, des racloirs pointus,
des outils mécaniques ou d'autres
dispositifs pour accélérer le processus
de dégivrage. Enlever tout givre délogé
de la surface de I'armoire. Il n'est pas
nécessaire d'arréter 'appareil pour
enlever les fines couches de givre.

» Pour retirer des glaces lourdes, bien
vouloir débrancher I'appareil, vider son
contenu dans des boites en carton et
I'emballer dans des couvertures épaisses
ou des couches de papier pour garder
au frais. Le dégivrage sera plus efficace
s'il est effectué lorsque le congélateur
est presque vide et doit étre effectué le
plus rapidement possible pour éviter une
augmentation inutile de la température du
contenu.

» N'utilisez pas d'articles métalliques, des
racloirs pointus, des outils mécaniques
ou d'autres dispositifs pour accélérer
le processus de dégivrage. Une
augmentation de la température des
aliments congelés pendant le dégivrage
réduira leur durée de conservation.
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Maintenir le contenu du congélateur bien
emballé et dans un endroit frais pendant
toute la durée de la décongélation.

» Essuyez l'intérieur du compartiment avec
une éponge ou un chiffon doux.

» Pour accélérer le processus de
dégivrage, placer un ou deux bols
d’eau chaude dans le compartiment
congélateur.

» Examinez le contenu des paquets en les
replagant dans le congélateur. Si certains
aliments sont décongelés, consommez-
les dans un délai de 24 heures ou faites-
les cuire avant de les recongeler.

» Une fois le dégivrage terminé, nettoyez
I'intérieur de l'appareil avec une solution
d'eau tiéde et un peu de bicarbonate de
soude puis, séchez-le soigneusement.
Lavez toutes les piéces amovibles
de la méme maniére et réassemblez-
les. Rebranchez I'appareil au réseau
électrique et laissez-le fonctionner
pendant 2 & 3 heures sur le réglage
numéro MAX avant d'y replacer des
aliments.

Remplacement de I’éclairage LED

Pour remplacer ces LED, priére de

contacter le service aprés-vente agrée.

Remarque : Le nombre et
'emplacement des bandes LED
peuvent varier selon le modéle.

(@2 @

Si produit équipé d'une lampe LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <E>.

Si produit équipé de bande(s) LED ou
carte(s) LED

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique <F>.

6 TRANSPORT ET
CHANGEMENT DE PLACE

6.1 Transport et changement de place

* L’'emballage d’origine et la mousse
peuvent étre conservés pour transporter
de nouveau I'appareil (de fagon
optionnelle).

» Envelopper votre appareil avec un
emballage épais, des sangles ou des
cordes solides et suivre les instructions
de transport figurant sur 'emballage.

» Retirer toutes les pieces amovibles ou
les fixer dans I'appareil a I'aide de ruban
adhésif pour éviter les chocs en cas de
changement de place ou de transport.

Toujours transporter votre appareil en
position verticale.

7 AVANT DE CONTACTER LE
SERVICE APRES-VENTE

Si vous rencontrez un probléme avec

votre appareil, veuillez vérifier les points

suivants avant de contacter le service

apres-vente.

Votre appareil ne fonctionne pas

Vérifier si :

* Il est alimenté en électricité.

+ La fiche est correctement branchée dans
la prise

* Le fusible de la prise ou le fusible du
secteur a sauté

 La prise est défectueuse. Pour vérifier
cela, brancher un autre appareil en état
de marche sur la méme prise.
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L’appareil fonctionne mal
Vérifier si :
» L'appareil est trop chargé.
» La porte de I'appareil est correctement
fermée
» De la poussiére se trouve sur le
condenseur.
* L'espace situé a l'arriére et sur les cotés
est suffisant.
Votre appareil est bruyant lorsqu’il est
en fonctionnement
Bruits normaux
Un cliquetis se produit :
* Pendant le dégivrage automatique
» Lorsque I'appareil se refroidit ou se
réchauffe (en raison de la dilatation
du matériau).
Un court bruit de craquement se
produit : Ce bruit se fait entendre
lorsque le thermostat active et désactive
le compresseur.
Bruit du moteur : Ce bruit indique
que le compresseur fonctionne
normalement. Le compresseur peut
provoquer plus de bruit pendant une
courte période lorsqu’il se met en
marche pour la premiére fois.
Des bruits de bouillonnement et des
projections se produisent : Causés
par I'’écoulement du réfrigérant dans les
tubes du systéeme.
Des bruits d’écoulement de I'eau se
produisent : En raison de I'eau qui
s’écoule vers le récipient d’évaporation.
Ce bruit est normal pendant le
dégivrage.
Des bruits de soufflage d’air se
produisent : Sur certains modéles,
pendant le fonctionnement normal du
systéme en raison de la circulation de
I'air.
Les bords de I’appareil en contact avec
le joint de la porte sont chauds
En particulier en été (saisons chaudes), les
surfaces en contact avec le joint de porte
peuvent devenir plus chaudes pendant
le fonctionnement du compresseur, c’est
normal.

Il y a une accumulation d’humidité a

I'intérieur de I’appareil

Vérifier si :

» L’'ensemble des aliments sont emballés
correctement. Les récipients doivent étre
secs avant d’étre placés dans I'appareil.

» La porte de I’appareil est ouverte
fréquemment. L’humidité de la piéce
pénetre dans I’appareil lorsque les
portes sont ouvertes. L’humidité
augmente rapidement si les portes sont
ouvertes fréequemment, notamment si
I’humidité de la piéce est élevée.

La porte ne s’ouvre ou ne se ferme pas

correctement

Vérifier si :

* Il y a des aliments ou des emballages qui
empéchent la fermeture de la porte

* Les joints de porte sont cassés ou tordus

» Votre appareil se trouve sur une surface
plane.

Le compresseur peut fonctionner

bruyamment ou le bruit du compresseur/

réfrigérateur peut augmenter sur certains
modeles pendant le fonctionnement dans
certaines conditions, notamment lorsque le
produit est branché pour la premiére fois,
lors d’'un changement de la température
ambiante ou lors d’un changement
d'utilisation. Cela est normal et le bruit
diminue automatiquement lorsque le
réfrigérateur atteint la température requise.

Recommandations

 Sil'appareil est mis hors tension ou
débranché, attendre au moins 5 minutes
avant de brancher I'appareil ou de le
redémarrer afin d’éviter d’endommager le
compresseur.

 Sil'appareil n’est pas utilisé pendant une
période prolongée (comme pendant les
vacances), débrancher la fiche. Dégivrer
et nettoyer 'appareil, puis laisser la
porte ouverte pour éviter la formation de
moisissures et d’'odeurs.

 Si un probléme persiste aprés avoir suivi
toutes les instructions ci-dessus, priére
de consulter votre technicien agréé le
plus proche.
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» Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Il ne convient
pas a une utilisation commerciale ou
commune. Si le consommateur utilise
I'appareil d’'une fagon inappropriée,
nous insistons sur le fait que le fabricant
et le vendeur ne pourront étre tenus
responsables quant a une quelconque
réparation ou panne survenant pendant
la période de garantie.

8 CONSEILS POUR
ECONOMISER DE L’ENERGIE

1. Installer I'appareil dans une piéce fraiche
et bien ventilée, mais pas a la lumiere
directe du soleil ou a proximité d’'une
source de chaleur (comme un radiateur
ou un four), dans le cas contraire une
plaque isolante doit étre utilisée.

2. Laisser les aliments et les boissons
refroidir avant de les placer dans
I'appareil.

3. Placer les aliments en cours de
décongélation dans le compartiment du
réfrigérateur. La basse température des
aliments congelés permettra de refroidir
le compartiment du réfrigérateur pendant
leur décongélation. Ceci permettra
d’économiser de I'énergie. Laisser les
aliments décongeler a I'extérieur de
I'appareil se traduit par un gaspillage
d’énergie.

4. Les boissons et les aliments doivent étre
conservés fermés dans I'appareil. Dans
le cas contraire, 'humidité augmente
et, par conséquent, I'appareil utilise
plus d’énergie. Conserver les boissons
et autre liquides fermés permet de
préserver leur odeur et leur godt.

5. Eviter de laisser les portes ouvertes
pendant des périodes prolongées et
d’ouvrir les portes trop fréquemment car
de I'air chaud pénétre chaud pénétre
alors dans 'appareil et provoque une
mise en marche inutile et fréquente du
compresseur.

6. Laisser les couvercles des
compartiments ayant une température
différente (comme les compartiments
a légumes et fraicheur, s'ils sont
disponibles) fermés.

7. Les joints de la porte doivent rester
propres et flexibles. Remplacer les joints
s'ils sont usés.

9 DONNEES TECHNIQUES

Les informations techniques figurent sur la
plaque signalétique sur le cbté intérieur de
I'appareil et sur I'étiquette énergétique.

Le code QR présent sur I'étiquette
énergétique fournie avec I'appareil contient
un lien Web vers les informations relatives
aux performances de I'appareil dans la
base de données EPREL de I'UE.
Conservez I'étiquette énergétique a titre
de référence avec le manuel d’utilisation et
tous les autres documents fournis avec cet
appareil.

Il est également possible de trouver les
mémes informations dans EPREL a I'aide
du lien https://eprel.ec.europa.eu avec le
nom du modéle et le numéro de produit

se trouvant sur la plaque signalétique de
I'appareil.
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10 INFORMATIONS POUR LES
INSTITUTS DE TEST

Linstallation et la préparation de I'appareil
pour une vérification EcoDesign doivent
étre conformes a la norme EN 62552.

Les exigences de ventilation, les
dimensions des évidements et les
dégagements arriére minimum doivent
correspondre aux indications du section 2
de ce manuel d’utilisation. Veuillez
contacter le fabricant pour de plus amples
informations, notamment les plans de
chargement.

11 SERVICE ET ASSISTANCE A
LA CLIENTELE

Utilisez toujours des piéces de rechange
d'origine.

Lorsque vous contactez notre centre de
service agréé, assurez-vous que vous
disposez des données suivantes: modéle,
numéro de série et indice de service.

Ces informations se trouvent sur la plaque
signalétique. Sous réserve de modifications
sans préavis.

Les pieces de rechange d'origine pour
certains composants spécifiques sont
disponibles pendant 10 ans a compter de la
date de mise sur le marché de la derniere
unité du modele.

Visitez notre site Web pour:
www.htech.de
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Dank u dat u voor dit product heeft gekozen.
Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en aanwijzingen
om u bij te staan in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Lees deze gebruikershandleiding rustig door voordat u uw apparaat in gebruik neemt en
houd het bij de hand voor raadpleging in de toekomst.

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico op gevaarlijke spanning

Q> > P

BRAND Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen
OPGELET Risico op letsel of beschadiging van eigendommen
BELANGRIJK Juiste bediening van het systeem
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1 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

1.1 Algemene veiligheidswaarschuwingen

Lees deze gebruikershandleiding nauwkeurig
door.

A WAARSCHUWING! Houd de ventilatieopeningen
in de apparaatbehuizing of de ingebouwde structuur
vrij.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische
apparaten of anderen middelen dan die door de
fabrikant worden aanbevolen om het ontdooiingproces
te versnellen.

A WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische
apparaten in de voedselcompartimenten van het
apparaat, tenzij deze van het soort zijn dat wordt
aanbevolen door de fabrikant.

A WAARSCHUWING: Beschadig het circuit van de
koelkast niet.

A WAARSCHUWING: Zorg er bij het plaatsen van
het apparaat voor dat de stroomkabel niet verstrikt of
beschadigd raakt.

A WAARSCHUWING: Plaats geen meervoudige
stekkerdozen of draagbare stopcontacten aan de
achterkant van het apparaat.

A WAARSCHUWING: Om gevaar door instabiliteit
van het apparaat te voorkomen moet het in
overeenstemming met de instructies worden
vastgezet.
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/M Als uw apparaat gebruikmaakt van de koelvloeistof
R600a (u ziet dit in de informatie op het etiket op de
koelkast), moet u tijdens vervoer en installatie heel
voorzichtig zijn om te voorkomen dat de
koelelementen beschadigen. R600a is wel een
milieuvriendelijk en natuurlijk gas, maar het is
explosief. Daarom moet u de ruimte waar het apparaat
wordt geplaatst een paar minuten ventileren en open
vuur weghouden, voor het geval dat door
beschadiging van de koelelementen gas lekt.

» Tijdens het dragen en plaatsen van de koelkast
moet het koelgascircuit niet beschadigd worden.

» Bewaar geen explosieve substanties zoals
spuitbussen met ontvlambaar drijfgas in dit
apparaat.

» Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik
of soortgelijke toepassingen zoals:

personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere bedrijffsomgevingen;

boerderijen en gasten in hotels, motels of andere

verblijfsomgevingen;

omgevingen voor overnachting met ontbijt;

catering en soortgelijke niet-commerciéle

toepassingen.

 Als het stopcontact niet aansluit op de
koelkaststekker moet deze om gevaar te voorkomen
vervangen worden door de fabrikant, zijn
serviceagent of soortgelijk gekwalificeerd persoon.
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* De stroomkabel van uw koelkast is uitgerust met
een speciaal geaarde stekker. Deze stekker dient
met een speciaal geaard stopcontact worden
gebruikt met een waarde van minimaal 16 amperes.
Als u niet over een dergelijk stopcontact in uw
huis beschikt, dient u dit door een gekwalificeerde
elektricien te laten aanleggen.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen met gereduceerde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten, of een gebrek
aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan
of instructies kregen betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan inzien. Laat
kinderen niet met het apparaat spelen. Kinderen
mogen zonder toezicht geen reinigings- en gebruike
rsonderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

» Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud
mogen koelapparaten in- en uitruimen.
Kinderen zijn niet toegestaan reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden voor gebruikers op
het apparaat uit te voeren. Zeer jonge kinderen
(tussen de 0 en 3 jaar oud) mogen het apparaat niet
gebruiken. Jonge kinderen (tussen de 3 en 8 jaar
oud) mogen het apparaat niet gebruiken, mits ze
onder voortdurend toezicht staan. Oudere kinderen
(tussen de 8 en 14 jaar oud) en kwetsbare personen
mogen het apparaat op veilige wijze gebruiken
als ze onder geschikt toezicht staan of instructies
hebben gekregen over de gebruik van het apparaat.
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Zeer kwetsbare personen mogen het apparaat niet
gebruiken mits ze onder voortdurend toezicht staan.

* Als het stroomsnoer beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen vervangen worden
door de fabrikant, zijn serviceagent of soortgelijk
gekwalificeerd persoon.

» Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op hoogtes
van boven de 2.000 m.

Om aantasting van voedsel te voorkomen, dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

* Het langere perioden openen van de deur kan een
aanzienlijke temperatuurstijging veroorzaken in de
schappen van het apparaat.

* Reinig oppervlakken die in contact komen met
voedsel en toegankelijke afvoersystemen regelmatig

* Bewaar rauw vlees en vis in geschikte schalen in
de koelkast, zodat deze niet in contact komen met
ander voedsel of hierop kunnen lekken.

» Vriesvakken met twee sterren zijn geschikt voor het
bewaren van diepvriesproducten, en het bewaren of
maken van ijs of ijsblokjes.

* Vriesvakken met een, twee of drie sterren zijn niet
geschikt voor het invriezen van vers voedsel.

» Als het koelapparaat lange perioden leegstaat,
schakel het dan uit, laat het ontdooien, maak
het schoon en droog, en laat de deur open
om te voorkomen dat er binnenin het apparaat
schimmelvorming optreedt.
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1.2 Installatiewaarschuwingen

Houd voordat u uw koelvriescombinatie
voor het eerst in gebruik neemt rekening
met de volgende punten:

De bedrijffsspanning voor uw
koelvriescombinatie is 220-240 V bij
50Hz.

De stekker moet na installatie
toegankelijk zijn.

Uw koelvriescombinatie kan bij het
eerste gebruik een geur afgeven. Dit is
normaal en de geur zal verdwijnen als uw
koelvriescombinatie gaat koelen.

Zorg er voor het aansluiten van uw
koelvriescombinatie voor dat de
informatie op het typeplaatje (voltage
en aansluitvermogen) overeenkomt met
de netstroom. Raadpleeg bij twijfel een
erkende elektricien.

Plug de stekker in een stopcontact

met een efficiénte aarding. Indien het
stopcontact geen aarding heeft of
wanneer de stekker niet overeenkomt,
bevelen we aan dat u een erkende
elektricien om hulp vraagt.

Het apparaat moet worden aangesloten
op een correct geinstalleerd gezekerd
stopcontact. De stroomtoevoer (AC)

en voltage op het werkpunt moet
overeenkomen met de details op het
typeplaatje van het apparaat (het
typeplaatje bevindt zich binnenin het
apparaat).

Wij zijn niet aansprakelijk voor schade
die voortkomt uit onjuist gebruik.

Plaats uw koelvriescombinatie dusdanig
dat deze niet aan direct zonlicht wordt
blootgesteld.

Gebruik uw koelvriescombinatie nooit
buiten en stel hem niet bloot aan regen.
Uw apparaat dient minimaal 50 cm van
hittebronnen zoals een fornuis, gasoven
en radiator te worden geplaatst en
minimaal 5 cm van elektrische ovens.
Als uw koelvriescombinatie naast een
andere vriezer wordt geplaatst, moet er
minstens 2 cm ruimte tussen hen in zijn
om vochtaanwas op de buitenkant te

voorkomen.

» Bedek de body of bovenkant van de
koelvriescombinatie niet met kant.
Dit beinvloedt de prestatie van uw
koelvriescombinatie.

» Aan de bovenkant van uw apparaat
is een ruimte van ten minste 150 mm
vereist. Niets op uw apparaat plaatsen.

» Geen zware voorwerpen op het apparaat

plaatsen.

Reinig het apparaat grondig voor

het eerste gebruik (zie Reiniging en

onderhoud).

* Veeg voor gebruik van uw

koelvriescombinatie alle onderdelen

schoon met een oplossing van

warm water met een theelepel

natriumbicarbonaat. Spoel daarna

af met water en droog. Plaats na

reiniging alle onderdelen terug op de

koelvriescombinatie.

In de installatiehandleiding vindt u

de installatieprocedure voor in een

keukenunit. Dit product is uitsluitend

bestemd voor gebruik in een correcte
keukenunits.

1.3 Tijdens gebruik

» Gebruik geen verlengsnoer om uw
koelvriescombinatie aan te sluiten op de
netstroom.

» Gebruik geen beschadigde, gescheurde
of oude stekkers.

 Het snoer niet buigen, uitrekken of
beschadigen.

» Gebruik geen stekkeradapter.

» Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
door volwassenen. Laat kinderen niet
spelen met het apparaat of aan de deur
hangen.

» Stroomsnoer/stekker nooit aanraken met
natte handen. Dit kan kortsluiting of een
elektrische schok veroorzaken.

» Plaats geen glazen flessen of blikjes in
het gedeelte om ijs te maken, want deze
kunnen barsten als de inhoud bevriest.

» Zet geen explosieve of ontvlambare
materialen in de koelkast. Plaats dranken
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met een hoog alcoholpercentage
verticaal in het koelgedeelte en zorg
daarbij dat de doppen goed gesloten zijn.

* Raak bij het uitnemen van ijs uit het
gedeelte om ijs te maken, het ijs niet aan.
Dit kan vriesbrandwonden en/of sneden
veroorzaken.

» Raak bevroren etenswaar niet met natte
handen aan. Eet geen ijs(blokjes) direct
nadat u dit uit het gedeelte om ijs te
maken heeft verwijderd.

 Vries ontdooide diepvriesproducten
niet opnieuw in. Dit kan
gezondheidsproblemen zoals
voedselvergiftiging veroorzaken.

Oude en kapotte koelkasten

» Als uw oude koelkast of vriezer van een
slot is voorzien, dient u dit te breken of
te verwijderen voordat u zich van het
apparaat ontdoet, omdat kinderen erin
opgesloten kunnen raken en zo een
ongeluk kunnen veroorzaken.

» Oude koelkasten en diepvriezers
bevatten isolatiemateriaal en koelmiddel
met CFC. Zorg er daarom voor dat u het
milieu niet belast als u uw oude koelkast
of diepvriezer weggooit.

CE-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten

de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, bepalingen en voorschriften,

en de vereisten die zijn opgesomd in de

aangegeven standaarden naleven.

Weggooien van uw oude apparag

Het symbool op het product of

op de verpakking geeft aan dat

dit product niet mag worden
behandeld als huishoudafval. In
plaats daarvan moet het worden
ingeleverd bij een inzamelpunt voor
recycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Door ervoor te zorgen dat dit

product correct wordt weggegooid, helpt u

potentiéle negatieve consequenties aan het

milieu en de gezondheid van de mens te
voorkomen die anders veroorzaakt zouden
kunnen worden als dit product op onjuiste
manier wordt verwijderd. Neem voor meer

details over recycling van dit product

contact op met uw plaatselijke gemeente,

de afvalverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product heeft gekocht.

Verpakking en het milieu

Het verpakkingsmateriaal @

beschermt uw machine tegen

beschadiging die tijdens het %&

transport kan optreden. Het

verpakkingsmateriaal is milieuvriendelijk en
recyclebaar. Het gebruik van gerecycled
materiaal vermindert het verbruik van
grondstoffen en daarmee de afvalproductie.

Opmerkingen:

* Lees de instructiehandleiding zorgvuldig
door voordat u uw apparaat installeert
en gebruikt. We zijn niet aansprakelijk
voor schade die ontstaat door verkeerd
gebruik.

+ Volg alle instructies op uw apparaat en in
de instructiehandleiding op en hou deze
handleiding op een veilige plaats voor het
geval u in de toekomst problemen moet
oplossen.

 Dit apparaat is vervaardigd voor
huishoudelijk gebruik en kan uitsluitend
worden gebruik in huishoudelijke
omgeving en voor de gespecificeerde
doeleinden. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik. Dergelijk gebruik laat de garantie
van het apparaat vervallen en ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor de geleden
verliezen.

 Dit apparaat werd vervaardigd voor
huishoudelijk gebruik en is uitsluitend
geschikt voor het koelen / bewaren van
etenswaren. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik en/of het bewaren van andere
substanties dan etenswaren. Ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor verliezen die
worden geleden door onjuist gebruik van
het apparaat.
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2 BESCHRIJVING VAN HET
APPARAAT

Dit apparaat is niet bedoeld te worden

gebruikt als inbouwapparaat.
1

Deze presentatie is alleen bedoeld als

informatie over de onderdelen van het
apparaat. Onderdelen kunnen afhankelijk
van het toestelmodel variéren.

1) Deur diepvriesgedeelte
2) Thermostaatdoos

3) Koelkastschappen

4) Deksel van groentelade
5) Groentelade

6) Flessenrek

7) Deurschappen

8) IJsblokjesvorm

9) Eierrek

* In bepaalde modellen
Algemene opmerkingen:
Vak voor vers voedsel (koelkast): Het
meest efficiénte energiegebruik wordt
gegarandeerd als de laden onderin het
apparaat zijn geplaatst en de schappen
gelijkmatig verdeeld zijn. De stand van de
deurschappen is niet van invloed op het
energieverbruik.
Diepvriesgedeelte (diepvriezer): Het
meest efficiénte energiegebruik wordt
gegarandeerd als de laden en bakken zich
op de bewaarpositie bevinden.
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2.1 Afmetingen

* 875 - 883 voor metalen afdekplaat

ww Qg 'Xew
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3 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Indicator ‘Deur open’;

De indicator ‘Deur open’ op de handgreep
geeft aan of de deur juist is gesloten of dat
hij open is blijven staan.

Als de indicator rood is, is de deur nog
open.

Als de indicator wit is, is de deur juist
gesloten.

(afbeeldingen zijn representatief)
Indicator ‘Deur open’

De diepvriesdeur moet altijd gesloten

worden. Hierdoor wordt voorkomen
dat de voedselproducten ontdooien. Zo
wordt voorkomen dat er veel ijs en rijp in de
vriezer worden gevormd en dat er onnodig
veel energie wordt verbruikt.
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3.1 Display en bedieningspaneel

1

OO0 oo .o

min eco max

snel

Het bedieningspaneel gebruiken

1. Lampafdekking

2.Aangepaste temperatuuraanduiding
koelkast

3.Instelknop koelkasttemperatuur

3.2 Bedienen van uw koelkast

Verlichting (indien beschikbaar)

Als het product voor het eerst op het
stopcontact wordt aangesloten, kan de
binnenverlichting een vertraging van 1
minuut hebben wat wordt veroorzaakt door
openingstests.

3.2.1 Instelknop koelkasttemperatuur

Met deze knop wordt de
temperatuurinstelling van de koelkast
ingesteld. Druk op deze knop om de
waarden voor het aparte koelgedeelte in
te stellen. Gebruik deze knop ook om de
snelvriesstand te activeren.

3.2.2 Snelvriesstand

Wanneer moet deze worden gebruikt?

» Om een grote hoeveelheid voedsel in te
vriezen.

* Om kant-en-klaar-maaltijden in te
vriezen.

* Om voedsel snel in te vriezen.

Om seizoensproducten gedurende lange

tijd te bewaren.

Gebruik

* Houd de temperatuurinstelknop
5 seconden ingedrukt om de
Snelkoelmodus te activeren als deze op
MAX staat.

+ Alle lichten zullen constant aan staan.
In deze stand:
Als je de instelknop 5 seconden
ingedrukt houdt, wordt de snelvriesstand
uitgeschakeld.
De snelvriesstand wordt na 24u
automatisch geannuleerd.

3.2.3 Temperatuurinstellingen koelkast

* Bij iedere druk op de knop neemt de
temperatuurinstelling toe.

+ de display van de diepvriesinstellingen
en u drukt binnen de opvolgende 3
seconden op geen enkele knop,

3.2.4 Stand-by

Hoe te activeren?

Houd de instelknop 5 seconden ingedrukt
als deze op "Min" staat. Alle leds knipperen
drie keer.

Hoe werkt het?

In stand-by; alle componenten worden
uitgeschakeld. Als de gebruiker in de stand-
by de instellingsknop indrukt, gaan alle leds
driemaal knipperen om aan te geven dat de
stand-by actief is.

Hoe te deactiveren?

Druk de instellingsknop net zo lang in totdat
de display weer normaal werkt.

3.2.5 Alarmfunctie deur open

Als de deur langer dan 2 minuten open blijft
staan, gaat de binnenverlichting (indien
aanwezig) knipperen.
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3.3 Waarschuwingen
temperatuurinstellingen

* Uw apparaat is ontworpen om
te werken binnen bereiken van
omgevingstemperatuur zoals
gespecificeerd in de normen, volgens
de klimaatklasse die op het typeplaatje
staat vermeld. Het wordt niet
aanbevolen uw koelkast te gebruiken in
omgevingen die buiten de aangegeven
temperatuurbereiken vallen. Dit zal
de koelefficiéntie van het apparaat
verminderen.
» Temperatuuraanpassingen moeten
worden uitgevoerd in overeenstemming
met het aantal malen dat de deur wordt
geopend, de hoeveelheid voedsel dat
in het apparaat wordt bewaard en de
omgevingstemperatuur van waar het
apparaat zich bevindt.
Als het apparaat voor het eerst wordt
ingeschakeld, moet het 24 uur draaien
om de werkingstemperatuur te bereiken.
Open de deur tijJdens deze periode niet
en bewaar er geen grote hoeveelheden
voedsel in.
Er wordt gebruik gemaakt van een
vertragingsfunctie van 5 minuten om te
voorkomen dat de compressor van uw
apparaat beschadigt als u de stekker
van het apparaat in het stopcontact
steekt of eruit trekt, of als er zich een
stroomstoring voordoet. Uw koelkast zal
na 5 minuten normaal gaan werken.
Klimaatklasse en betekenis:
T (tropisch): Dit koelapparaat is bedoeld
voor gebruik bij omgevingstemperaturen
van 16°C tot 43°C.
ST (subtropisch): Dit koelapparaat
is bedoeld voor gebruik bij
omgevingstemperaturen van 16°C tot 38°C.
N (matig): Dit koelapparaat is bedoeld voor
gebruik bij omgevingstemperaturen van
16°C tot 32°C.
SN (uitgebreid matig): Dit
koelapparaat is bedoeld voor gebruik bij
omgevingstemperaturen van 10°C tot 32°C.

3.4 Accessoires

Visuele en tekstuele omschrijvingen op
het gedeelte van de accessoires kunnen
afhankelijk van het model van uw
apparaat variéren.

3.4.1 lUsblokjesvorm (in bepaalde

modellen)

» Vul de ijsblokjesvorm met water en plaats
in het diepvriesgedeelte.

* Nadat het water volledig bevroren is,
kunt u de ijsblokjesvorm buigen zoals
hieronder om de ijsblokjes te verwijderen.

3.4.2 De Vers-knop (in bepaalde
modellen)

(afbeeldingen zijn representatief)

of
(afbeeldingen zijn representatief)

—

Als de groentelade vol is, moet de Vers-
knop op de voorkant van de groentelade
worden geopend. Hierdoor worden de lucht
in de groentelade en de vochtigheidsgraad
gecontroleerd om de levensduur van de
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levensmiddelen die erin zitten te verhogen.
De knop die zich achter het schap bevindt,
moet worden geopend als er condens op
het glazen schap wordt waargenomen.

4 BEWAREN VAN VOEDSEL

4.1 Koelkastgedeelte

Om de vochtigheid te verminderen en
de rijpvorming die daarmee gepaard
gaat te voorkomen, moeten vloeistoffen
altijd in de koelkast worden bewaard

in afgesloten bakjes. IJsvorming
concentreert zich doorgaans in de
koudste delen van de verdampende
vloeistof en uw apparaat zal met de tijd
vaker moeten worden ontdooit.

Bereide gerechten moeten afgedekt
blijven als ze in de koelkast worden
bewaard. Plaats geen warm voedsel

in de koelkast. Plaats het als het is
afgekoeld, anders zal de temperatuur/
vochtigheid in de koelkast toenemen

de de efficiéntie van de koelkast
verminderen.

Zorg dat er geen items in direct contact
staan met de achterwand van het
apparaat. Want dit zorgt voor ijsvorming
en de verpakking zal zich hieraan
hechten. Open de deuren niet vaak.

We raden aan vlees en schoongemaakte
vis los ingewikkeld te bewaren op het
glazen schap net boven de groentelade.
Hier is de lucht koeler en dit biedt de
beste bewaarcondities.

Bewaar los fruit en groenten los in de
groentenladen.

Het afzonderlijk bewaren van fruit en
groenten voorkomt dat ethyleengevoelige
groenten (groene bladgroente, broccoli,
wortel, enz.) worden aangetast door fruit
dat ethyleen afgeeft (banaan, perzik,
abrikoos, vijg, enz.)

Plaats geen natte groenten in de
koelkast.

De bewaartijd van alle etenswaar is
afhankelijk van de kwaliteit die de

etenswaar had toen u het plaatste en
de ononderbroken koelcyclus die vooraf
ging aan de bewaring in de koelkast.

» Het vocht dat uit vlees lekt kan andere
producten in de koelkast besmetten.

U moet vleesproducten verpakken en
gelekte vloeistoffen op de schappen
schoonmaken.

 Plaats geen etenswaren voor de
luchtdoorgang.

» Consumeer verpakte etenswaar voor de
aanbevolen vervaldatum.

Laat voedsel niet in contact komen met de

temperatuursensor, die zich bevindt in het

koelvak, om het koelvak van de optimale
temperatuur te voorzien.

» Voor normale werkomstandigheden is
het voldoende de temperatuur van uw
koelkast in te stellen op +4°C.

» De temperatuur van het koelvak moet
zich bevinden tussen de 0 en 8°C,
vers voedsel onder de 0°C bevriest en
rottende bacterién vermenigvuldigen zich
boven de 8°C en bederven het voedsel.

» Zet heet voedsel niet direct in de
koelkast, maar wacht tot het afkoelt. Heet
voedsel verhoogt de temperatuur van
uw koelkast en kan voedselvergiftiging
veroorzaken en uw voedsel onnodig
laten bederven.

* Vlees, vis e.d. dient te worden bewaard
in het koelervak van voedsel en het
groentevak heeft de voorkeur voor
groenten (indien aanwezig).

» Om kruisbesmetting te voorkomen,
moeten vileesproducten en fruit/groenten
niet samen bewaard worden.

* Voedsel dient in gesloten containers
of afgedekt in de koelkast te worden
geplaatst om vorming van vocht en
geuren te voorkomen.

De onderstaande tabel is een snelle gids

die de meest efficiénte manier aangeeft

hoe het merendeel van de voedselgroepen
in uw koelvak te bewaren.
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Maximale Hoe en waar te
Etenswaar .
bewaarperiode bewaren
Groen.ten 1 week Groentevak
en fruit
Wikkel in plastic
folie, zakjes of in
Vlees en
. 2 - 3 dagen een vleesschaal
vis
en bewaar op het
glazen schap
Verse kaas | 3 - 4 dagen In het bestemde
deurschap
Boter en In het bestemde
X 1 week
margarine deurschap
Tot de
Product in | vervaldatum
fles/pak, die door de In het bestemde
zoals melk | producent deurschap
en yoghurt | wordt
aanbevolen
Eieren 1 maand Ir? het bestemde
eierrek
Bereid
voedsel 2 dagen Alle schappen
OPMERKING:

Geen aardappelen, uien of knoflook in
de koelkast bewaren.

4.2 Diepvriesgedeelte

* De vriezer wordt gebruikt voor het
bewaren van bevroren voedsel, invriezen
van vers voedsel en het maken van
ijsblokjes.

* Vloeibaar voedsel moet worden
ingevroren in plastic bakjes en ander
voedsel moet worden ingevroren in
plastic folie of zakken. Voor het invriezen
van vers voedsel; wikkel vers voedsel
goed afgedicht in, zodat de verpakking
luchtdicht is en niet lekt. Speciale
vrieszakken, aluminium folie, plastic
zakjes en kunststoffen bakken zijn hier
ideaal voor.

» Plaats verse levensmiddelen niet tegen
reeds ingevroren levensmiddelen,
want zo kunnen reeds ingevroren
levensmiddelen ontdooien.

» Verdeel het verse voedsel voor het in
te vriezen in porties die in een keer
geconsumeerd kunnen worden.

» Consumeer ontdooid voedsel binnen
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korte tijd na ontdooien.

Volg altijd de instructies van de producent
op de verpakking op bij het bewaren van
diepvriesvoedsel. Indien geen informatie
op de verpakking wordt vermeld, dient

u de levensmiddelen niet langer dan 3
maanden vanaf de datum van aankoop
te bewaren.

Zorg er bij de aankoop van
diepvriesproducten voor dat deze zijn
bewaard onder de geschikte condities en
dat de verpakking niet beschadigd is.
Diepvriesproducten moeten in geschikte
bakken worden vervoerd en zo snel
mogelijk in de diepvriezer worden
geplaatst.

Koop geen diepvriesproducten waarvan
de verpakking tekenen van vocht of
abnormale uitzetting vertoont. Deze
kunnen mogelijk zijn bewaard bij
ongeschikte temperatuur en de inhoud
kan bedorven zijn.

De bewaartijd van ingevroren
levensmiddelen is afthankelijk van de
kamertemperatuur, de instelling van de
thermostaat, hoe vaak de deur wordt
geopend, het soort voedsel en de tijd die
nodig was om het product van de winkel
naar uw huis over te brengen. Volg

altijd de instructies die op de verpakking
staan afgedrukt en overschrijd nooit de
aangegeven maximum bewaartijd.

Als de deur van de diepvriezer voor een
lange tijd open heeft gestaan of niet
goed sluit, zal er rijpvorming plaatsvinden
die efficiénte luchtcirculatie in de weg
staat. Los dit op door de stekker van

de diepvriezer uit het stopcontact te
trekken en hem te laten ontdooien. Maak
de vriezer na volledig te zijn ontdooid
schoon.

De capaciteit van de vriezer die op het
etiket wordt vermeld is de capaciteit
zonder manden, deksels enz.

Vries ontdooid voedsel niet opnieuw in.
Dit kan uw gezondheid in gevaar brengen
en problemen als voedselvergiftiging
veroorzaken.



OPMERKING: Als u tracht de deur van de vriezer te openen meteen nadat u deze heeft
gesloten, merkt u dat dat niet makkelijk gaat. Dit is normaal. Nadat het evenwicht is
teruggekeerd, zal de deur makkelijk opengaan.
De onderstaande tabel is een snelle gids die de meest efficiénte manier aangeeft hoe
het merendeel van de voedselgroepen in uw vriesvak te bewaren.

Vlees en vis Voorbereiden Maxima(l:‘.ab:rmaear:')p il
Biefstuk In folie wikkelen 6-8
Lamsvlees In folie wikkelen 6-8
Kalfsbraadstuk In folie wikkelen 6-8
Kalfsvlees in blokjes In kleine stukjes 6-8
Lamsvlees in blokjes In stukjes 4-8
Gehakt Verpakt zonder kruiden 1-3
Orgaanvlees (in stukjes) | In stukjes 1-3
Bolognese-worst/salami | Moet worden verpakt zelfs als er een vel omzit
Kip en kalkoen In folie wikkelen 4-6
Gans en eend In folie wikkelen 4-6
Hert, konijn, wildzwijn In porties van 2,5 kg en als filets 6-8
Zoetwatervis (zalm, 2
karper, meerval)

Magere vis (zeebaars, Ontdoe de vis van _de inge\_/lvand‘en‘en schgbben, 4
tarbot, tong) was en droog de vis. Verwijder indien nodig de kop

Vette vis (tonijn, en staart.

makreel, zeeforel, 2-4
ansjovis)

Schelpdieren Schoongemaakt en in een zak 4-6
Kaviaar In zijn verpakking, in een aluminium of plastic bakje 2-3
Slakken In zout water of in een aluminium of plastic bakje 3

OPMERKING: Ontdooit vlees dient als vers vlees te worden bereid. Als het vlees na het ontdooien niet
wordt bereidt, mag het niet opnieuw worden ingevroren.

Maximale bewaarperiode

Groenten en fruit Voorbereiden
(maanden)

Snijbonen en bonen Gewassen, in kleine stukjes gesneden en gekookt 10-13
in water

Bonen Gedopt en gekookt in water 12

Kool Gewassen en gekookt in water 6-8

Wortel Gewassen, in plakjes gesneden en gekookt in water 12

. Snijd de steel eraf, snijd doormidden en verwijder de

Paprika . . 8-10
zaadlijsten en kook in water

Spinazie Was en kook in water 6-9

Bloemkool Haal het bla_d eraf, snijd het hgrt in stukjes en laat het 10-12
even staan in water met wat citroensap

Aubergine Wassen en in stukken van 2 cm snijden 10-12

Mais Was en verpak met steel of als maiskolf 12
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Groenten en fruit Voorbereiden Rl SR sameriod=
(maanden)
Appel en peer Schil en snijd in plakken 8-10
Abrikoos en perzik Snijd doormidden en verwijder de pit 4-6
Aardbeien en bosbessen | Wassen en schoonmaken 8-12
Gekookt fruit Voeg 10% suiker aan het bakje toe 12
Groenten en fruit Voorbereiden Maximale bewaarperiode
(maanden)
Pruimen, kersen, zure Wassen en de steeltjes verwijderen 8-12
bessen
Maxnmal_e Ontdooiperiode °op Ontdooiperiode in oven (in
bewaarperiode kamertemperatuur (in .
minuten)
(maanden) uren)
Brood 4-6 2-3 4 -5(220-225°C)
Koekjes 3-6 1-15 5-8(190-200°C)
Gebak 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Taart 1-15 3-4 5-8(190-200°C)
Filodeeg 2-3 1-15 5 -8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15 - 20 (200°C)
Maximale
Zuivelproducten Voorbereiden bewaarperiode Bewaarwijze
(maanden)
. . Pure melk - in eigen
Pak (homogene) melk In eigen verpakking 2-3 verpakking
Voor lang bewaren moet de
. . oorspronkelijke verpakking
Kaas,_met uitzondering In plakken 6-8 worden gebruikt. Voor
van witte kaas ; .
langere perioden moet het in
folie worden gewikkeld.
Boter, margarine In eigen verpakking 6

5 REINIGING EN ONDERHOUD

Verwijder de stekker uit het .
stopcontact voor het reinigen.
Giet geen water in en over uw
apparaat. .
Gebruik geen schurende producten,
schoonmaakmiddelen of zeep om uw
apparaat te reinigen. Na het reinigen
afspoelen met schoon water en zorgvuldig
drogen. Steek na het reinigen de stekker
weer in het stopcontact met droge handen.
« Zorg ervoor dat er geen water
terechtkomt in de lampbehuizing en
andere elektrische onderdelen.
» Het apparaat moet regelmatig gereinigd

worden met een oplossing van
natriumbicarbonaat en lauw water.
Reinig de accessoires afzonderlijk
handmatig met zeep en water. Was de
accessoires niet in de vaatwasmachine.
Reinig de condensator minstens
tweemaal per jaar met een borstel. Dit
draagt bij aan energiebesparing en
verhoogt de productiviteit.
m De stekker van het apparaat
moet tijdens het reinigen uit het
stopcontact zijn getrokken.
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5.1 Ontdooien

Ontdooien van het koelkastgedeelte

» Het ontdooien vindt in het
koelkastgedeelte tijdens de werking
automatisch plaats. Het water wordt
opgevangen in het verdampingsreservoir
en automatisch verdampt.

» Het verdampingsreservoir en de
waterafvoeropening moeten periodiek
gereinigd worden met een leidingreiniger
om te verhinderen dat zich onderin de
koelkast water verzamelt in plaats van
weg te stromen.

» U kunt de waterafvoeropening ook
reinigen door er een half glas water door
te gieten.

Ontdooiproces diepvriezer

* Binnenin uw diepvriezer hopen zich,
afhankelijk van hoelang de deur
openstaat of de hoeveelheid vloeistof
dat geplaatst is, kleine hoeveelheden
rijp op. Het is van belang ervoor te
zorgen dat er zich geen rijp of ijs vormt
op plaatsen waar dit van invloed is op
het goed afsluiten van de deur. Dit kan
zorgen dat lucht de kast binnenkomt en
voortdurend draaien van de compressor
veroorzaken. Dunne rijpvorming is
behoorlijk zacht en kan met een borstel
of plastic krabbel worden verwijderd.
Gebruik geen metalen of scherpe
krabbers, mechanische apparaten of
anderen middelen om het ontdooiproces
te versnellen. Verwijder alle losgeraakte
rijp uit de bodem van de kast. Het
is voor verwijdering van dunne rijp
niet noodzakelijk het apparaat uit te
schakelen.

» Voor verwijdering van zware ijsvorming
dient u de stekker van het apparaat uit
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het stopcontact te trekken en de inhoud
in kartonnen dozen te doen en die in
dikke dekens of lagen papier wikkelen
om alles koud te houden. Het ontdooien
is het meest effectief bij een bijna lege
diepvriezer en dient zo snel mogelijk te
worden uitgevoerd om te voorkomen dat
de inhoud ontdooit.

Gebruik geen metalen of scherpe
krabbers, mechanische apparaten of
anderen middelen om het ontdooiproces
te versnellen. Een temperatuurverhoging
in het ingevroren voedsel tijdens het
ontdooien verkort de houdbaarheid.
Houd de inhoud goed ingewikkeld en
koel terwijl de ontdooiing plaatsvindt.

Droog de binnenkant van het vak met
een spons of een schone doek.

Een of meerdere kommen warm water in
het diepvriesvak kan het ontdooiproces
versnellen.

Controleer de inhoud bij het
terugplaatsen in de diepvriezer. Als blijkt
dat een pakket ontdooid is, dient het
binnen 24 uur opgegeten te worden of
te worden bereid en daarna opnieuw
worden ingevroren.

Reinig nadat het ontdooien voltooid is
de binnenkant van het apparaat met
warm water en wat zuiveringszout en
droog het daarna grondig af. Was alle
uitneembare delen op dezelfde wijze en
zet alles weer in elkaar. Steek de stekker
van het apparaat weer in het stopcontact
en laat het apparaat 2 tot 3 uur op
instellingsnummer MAX staan voordat

u het voedsel terug in de diepvriezer
plaatst.



Vervangen van ledverlichting
Neem contact op met het dichtstbijzijnde
erkende servicecentrum om leds te
vervangen.
Opmerking: Het aantal en de plaats
van de ledstrips kunnen afhankelijk
van het model verschillen.

&

(D) 2 (o)
Als het product met een ledlamp is
uitgerust
Dit product bevat een lichtbron van energie-
efficiéntieklasse <E>.
Indien product uitgerust met LED-
strip(s) of LED-kaart(en)

Dit product bevat een lichtbron van energie-
efficiéntieklasse <F>.

6 VERVOER EN VERPLAATSEN

6.1 Vervoer en van plaats veranderen

« Originele verpakkingen en piepschuim
kan voor hertransport bewaard worden
(optioneel).

* U moet uw apparaat stevig verpakken en

met banden of sterke touwen vastmaken

en de instructies voor vervoer op de
verpakking opvolgen.

Verwijder alle beweegbare delen of maak

ze met banden vast aan het apparaat

om ze tijdens herplaatsing of vervoer te
behoeden tegen schokken.
Draag uw apparaat altijd in verticale
stand.

7 VOORDAT U CONTACT
OPNEEMT MET
KLANTENSERVICE

Als u een probleem ondervindt met uw
apparaat, controleer dan het volgende
voordat u contact op neemt met de
klantenservice.
Uw apparaat werkt niet
Controleer of:
e er stroom is;
 de stekker correct in het stopcontact is
gestoken;
+ de stekker of zekering is gesprongen;
* het stopcontact defect is. Steek om
dit te controleren de stekker van een
functionerend apparaat in hetzelfde
stopcontact.
Het apparaat presteert slecht
Controleer of:
* het apparaat overladen is;
» de deur van het apparaat goed gesloten
is;
* er geen stof op de condensator zit;
* er zich voldoende ruimte aan de
achterkant en zijkanten bevindt.
Uw apparaat werkt luidruchtig
Normale geluiden
Krakend geluid komt voor:
« tijdens het automatisch ontdooien;
« als het apparaat wordt gekoeld
of opwarmt (door uitzetting van
materiaal in het apparaat).
Kort krakend geluid komt voor:
wanneer de compressor door de
thermostaat in en uit wordt geschakeld.
Motorgeluiden: geeft aan dat de
compressor normaal werkt. De
compressor kan korte tijd meer geluid
produceren als deze voor het eerst
wordt geactiveerd.
Pruttel- en spettergeluid komt voor:
door de stroom van koelvloeistof in de
leidingen van het systeem.
Waterstromingsgeluid komt voor:
door water dat naar de verdampbak
loopt. Dit geluid is normaal tijdens het
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ontdooien.

Geluid van blazen van lucht: dit komt
voor in bepaalde modellen tijdens
normale werking van het systeem door
de circulatie van lucht.

De randen van het apparaat die de

deurnaden raken zijn warm

De oppervlakken die de deurnaden raken

kunnen, in het bijzonder tijldens de zomer

(warme seizoenen), warmen worden tijdens

de werking van de compressor. Dit is

normaal.

Er bestaat een ophoping van vocht in

het apparaat

Controleer of:

« alle etenswaren juist zijn verpakt; bakjes
droog zijn voordat ze in het apparaat
worden gezet;

» de deuren van het apparaat frequent
worden geopend. De vochtigheid in
de omgeving komt bij het openen van
de deuren in het apparaat terecht. De
vochtigheid neemt toe als de deuren
vaker worden geopend, in het bijzonder
als de vochtigheid in de ruimte hoog is.

De deur opent of sluit niet correct

Controleer of:

* er levensmiddelen of verpakkingen het
sluiten van de deur in de weg staan;

 de scharnieren kapot of gescheurd zijn;

* uw apparaat op een vlakke ondergrond
staat.

» De compressor kan luid draaien of het
geluid van de compressor/koelkast
kan verhogen bij sommige modellen
wanneer ze in bepaalde omstandigheden
werken als het product voor de eerste
keer wordt aangesloten, afhankelijk van
wijzigingen in de omgevingstemperatuur
of verandering in gebruik. Dit is normaal.
Wanneer de koelkast de vereiste
temperatuur bereikt, vermindert het
geluid automatisch.

Aanbevelingen

» Wacht nadat het apparaat uitgeschakeld
is of de stekker uit het stopcontact is
getrokken 5 minuten voordat u de stekker
weer terugsteekt of het apparaat weer

inschakelt om te voorkomen dat de
compressor schade oploopt.

+ Als u uw apparaat gedurende lange
tijd (bijv. in de zomervakantie) gebruikt,
trek dan de stekker eruit. Reinig uw
apparaat zoals beschreven in hoofdstuk
over reiniging en laat de deur open
om de vorming van vocht en geuren te
voorkomen.

 Als een bepaald probleem blijft bestaan
nadat u alle bovenstaande instructies
heeft opgevolgd, neemt u contact
op met de dichtstbijzijnde erkende
onderhoudsservice.

» Het apparaat dat u heeft gekocht is
uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor
commercieel of gemeenschappelijk
gebruik. Als de consument het apparaat
gebruikt op een wijze die hier niet aan
voldoet, benadrukken we dat de fabrikant
en het verkooppunt niet aansprakelijk zijn
voor reparatie en storingen binnen de
garantieperiode.

8 TIPS OM ENERGIE TE
BESPAREN

1. Installeer het apparaat in een koele,
goed geventileerde ruimte, maar niet
in direct zonlicht, noch dichtbij een
warmtebron (zoals een radiator of oven),
ander moet een isolatieplaat worden
gebruikt.

2. Laat warme etenswaar en dranken
afkoelen voordat u ze in het apparaat
plaatst.

3. Plaats ontdooiend voedsel in het
koelkastgedeelte indien beschikbaar.
De lage temperatuur van het ingevroren
voedsel zal helpen het koelkastgedeelte
te koelen wanneer het ontdooit. Dit zal
energie besparen. Het ontdooien van
ingevroren voedsel buiten het apparaat
is energieverspilling.

4. Dranken en andere vloeistoffen moeten
in het apparaat worden afgedekt. Als ze
onafgedekt blijven zal de vochtigheid in
het apparaat toenemen en het apparaat
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meer energie verbruiken. Het afdekken
van dranken en vloeistoffen behoudt
beter het aroma en de smaak.

5. Vermijd het lang open laten staan van
de deuren en het frequent openen van
de deuren. Warme lucht kan dan in het
apparaat komen en ervoor zorgen dat de
compressor onnodig vaak aanslaat.

6. Houd de deksels van vakken met een
andere temperatuur in het apparaat
gesloten (zoals de groentelade en koeler
indien beschikbaar).

7. Houd deurpakkingen schoon en
buigzaam. Vervang de pakking als deze
versleten is.

9 TECHNISCHE GEGEVENS

De technische informatie staat vermeld op
het typeplaatje op de binnenkant van het
apparaat en op het energielabel.

De QR-code op het energielabel dat met
het apparaat wordt geleverd, voorziet

in een weblink naar de informatie die
betrekking heeft op de prestaties van het
apparaat in de EPREL-database.

Bewaar het energielabel ter naslagwerk bij
de gebruikershandleiding en alle andere
documenten die met dit apparaat zijn
geleverd.

U kunt dezelfde informatie

over EPREL vinden via de link
https.//eprel.ec.europa.eu, de modelnaam
en het productnummer dat u aantreft op het
typeplaatje van het apparaat.

Gebruik de link www.theenergylabel.eu
voor gedetailleerde informatie over het
energielabel.

10 INFORMATIE VOOR
TESTINSTITUTEN

Installatie en voorbereiding van het
apparaat voor EcoDesign-keuring

dienen te voldoen aan EN 62552. De
ventilatievereisten, afmetingen van de nis
en minimale vrije ruimte aan de achterkant
dienen te voldoen aan de vereisten van
DEEL 2 in deze gebruikershandleiding.
Neem contact op met de fabrikant voor
eventuele verdere informatie, waaronder
laadplannen.

11 SERVICE EN ONDERDELEN

Gebruik altijd originele reserveonderdelen.
Zorg ervoor dat u de volgende gegevens bij
de hand hebt wanneer u contact opneemt
met ons geautoriseerde servicecentrum:
model, serienummer en service-index.

De informatie staat op het typeplaatje.
Wijzigingen voorbehouden.

De originele reserveonderdelen voor
sommige specifieke componenten zijn
beschikbaar gedurende minimaal 7 tot 10
jaar, afhankelijk van het type component,
vanaf het in de handel brengen van de
laatste stuks van het model.

Bezoek onze website om:
www.htech.de
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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

A INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
A PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

m IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1 INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1.1 Advertencias de seguridad general

Lea detenidamente este manual de usuario.

A ADVERTENCIA: Mantenga libres de obstrucciones
las aperturas de ventilacion del receptaculo de la
nevera o de la estructura integrada.

A ADVERTENCIA: No utilice dispositivos mecanicos
ni otros medios para acelerar el proceso de
descongelacion, salvo los recomendados por el
fabricante.

A ADVERTENCIA: No utilice aparatos eléctricos
dentro de los compartimentos de la nevera en los que
se guardan alimentos, salvo que sean del tipo
recomendado por el fabricante.

A ADVERTENCIA: Evite dafiar el circuito
refrigerante.

A ADVERTENCIA: Para evitar que la inestabilidad
del aparato dé lugar a algun tipo de peligro, debe
fijarse conforme a las instrucciones.

/A Si el aparato usa refrigerante de tipo R600a (esta
informacion se muestra en la etiqueta del
refrigerador), debe tener cuidado durante el transporte
y la instalacion para evitar que se danen los
elementos del refrigerador. R600a es un gas natural y
respetuoso con el medioambiente, pero es explosivo.
Si se dafan los elementos del refrigerador y como
consecuencia se produce una fuga, aleje el aparato
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de llamas abiertas o fuentes de calor y ventile unos
minutos la habitacion en la que se encuentre el
refrigerador.

» Durante el transporte y la colocacion del aparato,
evite danar el circuito de gas del refrigerador.

* No almacene en este aparato sustancias
explosivas, como latas de aerosol con propulsor
inflamable.

» Este aparato ha sido disefiado para ser utilizado en
aplicaciones domésticas, como:

Cocinas para personal de tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

Casas rurales y habitaciones para clientes
de hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial.

Establecimientos de tipo “Bed & Breakfast”.
Aplicaciones minoristas de catering y similares.

» Para evitar peligros, si la toma eléctrica no fuese
compatible con el enchufe, debera cambiarla el
fabricante, un agente de servicio o una persona con
una cualificacion equivalente.

* El cable de alimentacion del refrigerador dispone
de un enchufe con conexién a tierra especial. Este
enchufe debe usarse con una toma con conexion
a tierra especial de 16 amperios. Si su vivienda
no dispone de una toma de estas caracteristicas,
contrate a un electricista homologado para que instale
una.
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 Este refrigerador la pueden usar nifios de al menos
8 anos de edad y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones necesarias
con respecto al uso de la nevera de forma segura
y comprendan los riesgos asociados. Los niinos no
deben jugar con este aparato. Ningun nifio debe
realizar la limpieza ni el mantenimiento de usuario
de este aparato sin supervision.

* Los niflos de 3 a 8 afnos pueden cargar ni descargar
aparatos frigorificos. NO se espera que los nifios
realicen la limpieza o el mantenimiento del aparato,
no se espera que los nifos muy pequeros (0-3
afos) usen los aparatos, no se espera que los nifos
pequenos (3-8 afos) usen los aparatos de manera
segura a menos que se les brinde supervision
continua, los niflos mayores (8-14 afos) y las
personas vulnerables pueden usar los aparatos de
manera segura después de que se les haya dado
la supervisiéon o instruccidn apropiada con respecto
al uso del aparato. No se espera que las personas
muy vulnerables usen los aparatos de manera
segura a menos que reciban supervision continua.

» Si el cable de alimentacion esta danado, debe
cambiarlo el fabricante, un agente de servicio
autorizado o una persona con una cualificacion
equivalente a fin de evitar peligros.
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Este refrigerador no ha sido disefiada para ser
utilizada a una altitud superior a 2000 m.

Para evitar la contaminacion de los alimentos, por
favor respete las siguientes instrucciones:

La apertura de la puerta durante largos periodos de
tiempo puede provocar un aumento significativo de
la temperatura en los compartimentos del aparato.

Limpie regularmente las superficies que puedan
entrar en contacto con los alimentos y los sistemas
de drenaje accesibles.

Almacene la carne y el pescado crudos en
recipientes adecuados en el frigorifico, de modo que
no estén en contacto con otros alimentos ni goteen
sobre ellos.

Los compartimentos de dos estrellas para alimentos
congelados son adecuados para almacenar
alimentos pre-congelados, almacenar o hacer
helados y hacer cubitos de hielo.

Los compartimentos de una, dos y tres estrellas no
son adecuados para la congelacion de alimentos
frescos.

Si el aparato frigorifico se deja vacio durante mucho
tiempo, apaguelo, descongélelo, limpielo, séquelo y
deje la puerta abierta para evitar que se desarrolle
moho dentro del aparato.
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1.2 Advertencias para la instalacion

Antes de utilizar el refrigerador-congelador
por primera vez, preste atencion a las
siguientes cuestiones:

 El voltaje de funcionamiento del
refrigerador-congelador es de 220-240 V
a 50 Hz.

» El enchufe debe quedar accesible tras la
instalacion.

» Puede que el refrigerador-congelador
emita cierto olor cuando se utilice por
primera vez. Este olor es normal y
desaparecera cuando el refrigerador-
congelador comience a enfriarse.

» Antes de conectar el refrigerador-
congelador, asegurese de que la
informacién que se muestra en la
placa de caracteristicas (voltaje y
carga conectada) concuerde con las
caracteristicas del suministro eléctrico. Si
tiene alguna duda, péngase en contacto
con un electricista cualificado.

* Inserte el enchufe en una toma eléctrica
que disponga de una conexion a tierra
eficaz. Si la toma eléctrica no tiene toma
a tierra o el enchufe no es compatible
con la toma eléctrica, le recomendamos
que se ponga en contacto con un
electricista cualificado.

» El aparato debe conectarse a una
toma eléctrica con fusible debidamente
instalada. El suministro eléctrico (CA) y
el voltaje del lugar en el que se vaya a
colocar el aparato deben coincidir con
los datos que se muestran en la placa de
caracteristicas del propio aparato, que se
encuentra en su lateral interior izquierdo.

* No nos hacemos responsables de los
dafos que se produzcan al conectar el
aparato sin conexion a tierra.

» No coloque el refrigerador-congelador en
un lugar en el que esté expuesto a la luz
directa del sol.

« El refrigerador-congelador no se debe
usar nunca en exteriores ni en un lugar
en el que esté expuesto a la lluvia.

» El aparato debe estar separado como
minimo 50 cm de cocinas, hornos de gas
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y radiadores y 5 cm de hornos eléctricos.
Si coloca el refrigerador-congelador junto
a un congelador de baja temperatura,
debe estar separado de él al menos 2 cm
para evitar que se forme humedad en la
superficie exterior.

No cubra el cuerpo ni la parte superior
del refrigerador-congelador con

encaje. Esto afecta al rendimiento del
refrigerador-congelador.

En la parte superior de la nevera debe
haber un espacio de al menos 150 mm.
No coloque nada sobre la nevera.

No coloque objetos pesados sobre la
nevera.

Limpie a conciencia la nevera antes de
usarlo (consulte la seccion de Limpieza y
mantenimiento).

Antes de usar el refrigerador-congelador,
limpie todas sus piezas con una solucién
de agua caliente y una cucharilla de
bicarbonato de sodio. A continuacion,
limpielas con agua limpia y séquelas.
Tras limpiar las diferentes piezas,

vuelva a colocarlas en el refrigerador-
congelador.

El procedimiento de instalacién dentro
de un mueble de cocina se explica

en el manual de instalacién. Este
producto se ha disefiado Unicamente
para ser utilizado en muebles de cocina
adecuados.

1.3 Durante el uso

No utilice un alargador para conectar el
refrigerador-congelador a la red eléctrica.
No utilice enchufes dafados,
desgastados o viejos.

No tuerza o dafie el cable ni tire de él.
Este aparato ha sido disefiado para que
lo usen personas adultas. No deje que
ningun nifio juegue con el aparato o que
se cuelgue de la puerta.

No toque nunca el enchufe/cable de
alimentacién con las manos mojadas.
De hacerlo, podria producirse un
cortocircuito o una descarga eléctrica.
No coloque latas ni botellas de cristal en



el compartimento donde se hacen los
cubitos de hielo, ya que podrian explotar
al congelarse su contenido.

* No coloque materiales explosivos o
inflamables dentro de la nevera. Las
bebidas con alto contenido de alcohol
deben colocarse verticalmente en
el compartimento del refrigerador y
asegurarse de que estén muy bien
cerradas.

» No toque los cubitos de hielo al sacarlos
del compartimento donde se hacen. El
hielo podria ocasionar quemaduras por
frio y cortes.

* No toque los productos congelados con
las manos mojadas. No coma helado
ni cubitos de hielo justo después de
sacarlos del compartimento donde se
hacen los cubitos de hielo.

» No vuelva a congelar alimentos que
ya se han descongelado. Esto podria
ocasionar problemas de salud, como una
intoxicacion alimentaria.

Aparatos antiguos y fuera de servicio

« Si su antiguo frigorifico o congelador
tiene un candado, rémpalo o quitelo
antes de desecharlo, dado que se podria
quedar atrapado en su interior un nifio y
producir un accidente.

» Las neveras y los congeladores antiguos
contienen material de aislamiento y
refrigerante con CFC. Por lo tanto, evite
danar el medioambiente al desechar un
antiguo frigorifico.

Declaracion de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos

cumplen con las Directivas, Decisiones y

Normativas europeas pertinentes y con los

requisitos enumerados en los estandares

mencionados.

Desecho del antiguo aparato

El simbolo que se muestra

sobre el producto o su embalaje

indica que este producto no

se puede tratar como residuo

domeéstico. En su lugar, debe

llevarse al punto de recogida pertinente
para el reciclado de equipos eléctricos

y electrénicos. Asegurese de que este
producto sea desechado debidamente
para evitar que se puedan producir dafios
en el medioambiente y la salud de las
personas. Si desea obtener informacion
detallada sobre el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con su
oficina municipal, el servicio de desecho de
residuos domésticos o la tienda en la que
adquirié el producto.

El embalaje y el medio ambiente

Los materiales de embalaje @

protegen su maquina de los

dafos que puedan ocasionarse %&

durante el transporte. Los

materiales de embalaje son respetuosos

con el medio ambiente, ya que son

reciclables. El uso de material reciclado

reduce el consumo de materias primas y,

por lo tanto, la produccion de residuos.

Notas:

+ Lea detenidamente el manual de
instrucciones antes de instalar y usar
el aparato. No somos responsables
de los dafos que se produzcan como
consecuencia de un uso indebido.

 Siga todas las instrucciones del aparato
y del manual de instrucciones y guarde
este manual en un lugar seguro para
resolver cualquier tipo de problema que
pueda producirse en el futuro.

» Este aparato se ha disefiado para
ser utilizado en viviendas y solo debe
utilizarse en entornos domésticos y
para los fines especificados. No es
adecuado para uso comercial o comun.
Este tipo de uso invalidara la garantia
del aparato y nuestra compafiia no se
hara responsable de las pérdidas que se
produzcan.

» Este aparato se ha disefiado para ser
usado en hogares y solo es apto para
enfriar/conservar alimentos. No es
adecuado para uso comercial o comun
ni para guardar sustancias que no
sean alimentos. Nuestra empresa no
es responsable de las pérdidas que se
puedan producir en caso contrario.
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2 DESCRIPCION DEL APARATO

Este electrodoméstico no esta destinado
para su uso como un electrodoméstico

integrado.
1

Esta presentacion sobre las piezas del

aparato solo se ofrece a titulo
informativo. Las piezas pueden variar
segun el modelo de aparato.

1) Puerta del compartimento de congelador
2) Compartimento de termostato

3) Estantes de refrigerador

4) Cubierta de cajon para fruta y verdura

5) Cajon para fruta y verdura

6) Estante portabotellas

7) Estantes de puerta

8) Cubitera

9) Huevera

* En algunos modelos

Notas generales:

Compartimiento de alimentos frescos
(frigorifico): Se garantiza un uso mas
eficiente de la energia con una disposicion
uniforme de los cajones en la parte inferior
del electrodoméstico y de los estantes, la
posicion de los cajones de la puerta no
afecta el consumo de energia.
Compartimiento del congelador
(congelador): El uso de energia

mas eficiente esta garantizado en

la configuracion con los cajones y
contenedores en posicion de existencias.
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2.1 Dimensiones

* 875 - 883 para la tapa superior de metal

ww Qg Xew
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3 USO DEL APARATO

Indicador de “Puerta abierta”:

El indicador de “Puerta abierta” que se
encuentra en el tirador indica si la puerta
se ha cerrado debidamente o si permanece
abierta.

Si el indicador esta de color rojo, significa
que sigue abierta.

Si el indicador esta de color blanco,
significa que se ha cerrado correctamente.

(Las imagenes son representativas)
Indicador de “puerta abierta”

La puerta del congelador debe

mantenerse cerrada en todo
momento. De este modo se evitara que los
alimentos se descongelen. De este modo
se evitara que se acumulen gruesas capas
de hielo y escarcha en el interior del
congelador y que aumente el consumo
eléctrico.
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3.1 Pantalla y panel de mando

1

super

Uso del panel de mando

1.Tapa de la lampara

2. Indicador de temperatura seleccionada
de refrigerador

3. Botdn de ajuste de temperatura del
refrigerador

3.2 Uso del refrigerador

lluminacién (si esta disponible)
Cuando el producto se enchufa por
primera vez, las luces interiores pueden
encenderse 1 minuto mas tarde debido a
las pruebas de apertura.

3.2.1 Boton de ajuste de temperatura del
frigorifico

Este botén permite ajustar la temperatura
del frigorifico. Si quiere establecer la
temperatura del compartimento del
frigorifico, pulse este boton. También puede
usar este botdn para activar el modo de
supercongelacion.

3.2.2 Modo de supercongelacion

¢Cuando se utiliza?

» Para congelar grandes cantidades de
alimentos.

» Para congelar alimentos de preparacion
rapida.

» Para congelar rapidamente alimentos.

Para conservar los alimentos de temporada

durante mucho tiempo.

¢Como se usa?

» Mantenga pulsado el botén de ajuste de
temperatura durante 5 segundos para
activar el modo de super enfriamiento
cuando el ajuste sea MAX.

* Todas las luces se mantendran
encendidas.
Durante este modo:
Si mantiene pulsado el boton de ajuste
durante 5 segundos, se desactivara el
modo de super enfriamiento.
El modo de super congelacion se
cancelara automaticamente
transcurridas 24 horas.

3.2.3 Ajustes de temperatura del

frigorifico

» Cada vez que presione el botdn, la
temperatura disminuira.

* Ajustes del frigorifico y no pulsa
ningun boton durante los 3 segundos
posteriores,

3.2.4 Modo de espera

Como activarlo

Mantenga pulsado el botén de ajuste
durante 5 segundos cuando esté
configurado para “Min”. Todos los LED
parpadearan tres veces.

Cémo funciona

En el modo de espera; todos los
componentes se desactivaran. Si el
usuario pulsa el botdn de ajuste mientras
esta en el modo de espera, todos los LED
parpadearan tres veces para mostrar que
el modo de espera esta activado.

Cdmo desactivarlo

Mantenga pulsado el botdn de ajuste hasta
que la pantalla vuelva a funcionar con
normalidad.
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3.2.5 Funcion de alarma de puerta
abierta

Si se deja la puerta abierta mas de 2
minutos, la luz del interior (en caso de
existir) empezara a parpadear.

3.3 Advertencias de ajustes de
temperatura

» El aparato esta disefiado para trabajar en
las temperaturas ambientales indicadas
en los estandares, conforme a la clase
climatica indicada en la etiqueta de
informacién. No se recomienda utilizar
el refrigerador en entornos en los que
se den temperaturas que estén fuera
del rango especificado. Esto reduciria
la eficacia del aparato en lo que a
refrigeracion se refiere.

» Los ajustes de temperatura deben
realizarse en funcion de la frecuencia con
la que se abre la puerta, la cantidad de
alimentos que se conservan en el interior
del aparato y la temperatura ambiental
del lugar donde esta instalado el aparato.

» Cuando encienda el aparato por primera
vez, deje que funcione durante 24 horas
para que alcance la temperatura de
funcionamiento. Durante este periodo,
no abra la puerta ni guarde demasiados
alimentos en el interior del aparato.

* Una funcion de retardo de 5 minutos
se aplica para impedir que se dafie el
compresor del aparato al conectarlo
a la red eléctrica o desconectarlo de
ella o en caso de que se produzca un
corte eléctrico. El aparato comenzara
a funcionar con normalidad pasados 5
minutos.

Tipo de clima y significado:

T (tropical): Este electrodoméstico de

refrigeracion esta destinado para su uso a

temperaturas ambiente que oscilan entre

los 16 °C y los 43 °C.

ST (subtropical): Este electrodoméstico

de refrigeracion esta destinado para su uso

a temperaturas ambiente que oscilan entre

los 16 °C y los 38 °C.

N (templado): Este electrodoméstico de
refrigeracion esta destinado para su uso a
temperaturas ambiente que oscilan entre
16 °Cy 32 °C.

SN (temperatura extendida): Este
electrodoméstico de refrigeracion esta
destinado para su uso a temperaturas
ambiente que oscilan entre 10 °C y 32 °C.

3.4 Accesorios

Las descripciones visuales y textuales
proporcionadas en la seccion de
accesorios pueden variar en funcién del
modelo de aparato que haya adquirido.

3.4.1 Cubitera (En algunos modelos)

 Llene de agua la cubitera y coléquela en
el congelador.

» Cuando el agua se haya congelado

totalmente, puede doblar la cubitera para
sacar los cubitos de hielo.

3.4.2 Fresh Dial (Dial de frescura) (En
algunos modelos)

(Las imagenes son representativas)

—

o bien
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(Las imagenes son representativas)

Si el cajon para fruta y verdura esta lleno,
el indicador de frescura ubicado en la parte
frontal del cajén debe dejarse abierto. De
este modo se controla el aire y la humedad
que hay dentro del cajon para aumentar

la vida de los alimentos que haya en su
interior.

El indicador, que se encuentra tras el estan-
te, debe abrirse si se detecta condensacion
en el estante de cristal.

4 ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTO

4.1 Compartimento de refrigerador

» Para reducir la humedad y evitar la
subsiguiente formacion de escarcha,
guarde los liquidos en recipientes
herméticos en el refrigerador. La
escarcha tiende a acumularse en

las partes mas frias del liquido que

se evapora y con el tiempo debera

descongelarse el aparato con una mayor

asiduidad.

Tape los platos cocinados cuando los

coloque en el frigorifico.No coloque

los alimentos calientes en el frigorifico.

Coloéquelos cuando estén frios, de lo

contrario la temperatura’/humedad dentro

del frigorifico aumentara, reduciendo la
eficiencia del mismo.

» Asegurese de que no haya ningun
elemento en contacto directo con la
pared trasera del aparato, ya que se
formara escarcha y el embalaje se
pegara a ella. No abra la puerta del

refrigerador con frecuencia.
Recomendamos envolver el pescado
limpio y la carne de manera holgada y
guardarlos en el estante de cristal que
esta justo encima del compartimento
para verduras, donde se encuentra el
refrigerador de aire, ya que ofrece las
mejores condiciones de almacenamiento.
Almacene las frutas y verduras sueltas en
los cajones para fruta y verdura.

Al almacenar por separado las frutas y
las verduras, se impide que los vegetales
sensibles al etileno (verduras de hoja
verde, brocoli, zanahoria, etc.) se vean
afectados por las frutas que liberan

gas etileno (platanos, melocotones,
albaricoques, etc.).

No coloque vegetales humedos en el
refrigerador.

El tiempo de conservacion de los
alimentos depende de la calidad inicial
del alimento y de si este disfruté de un
ciclo ininterrumpido de refrigeracion antes
de meterse en el refrigerador.

El agua que sale de la carne podria
contaminar otros productos que haya

en el refrigerador. Debe envasar los
productos de carne y limpiar el liquido
que se haya derramado en los estantes.
No coloque alimentos en frente del
conducto de aireacion.

Consuma los alimentos envasados antes
de la fecha de caducidad recomendada.

Evite que los alimentos entren en
contacto con el sensor de temperatura
que se encuentra en el compartimento
del frigorifico. Para mantener la

temperatura 6ptima de conservacioén en el

compartimento del frigorifico, los alimentos

no deben entrar en contacto con el sensor.

» Para condiciones de uso normales,
bastara con ajustar la temperatura de su
refrigerador a +4 °C.

» La temperatura del compartimento del
frigorifico debe estar en el rango de 0 a
8 °C, los alimentos frescos por debajo de
0 °C se congelan y se pudren, la carga
bacteriana aumenta por encima de 8 °C,
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y se estropean.

* No coloque comida caliente en el
refrigerador, espere a que se enfrie. Los
alimentos calientes aumentan el grado
de su refrigerador y causan intoxicacion
alimentaria, asi como el deterioro
innecesario de la comida.

» La carne, el pescado, etc. deben
almacenarse en el compartimiento
de refrigeracion de la comida, y el
compartimiento de las verduras es
preferible para las verduras. (si esta
disponible)

 Para evitar la contaminacion cruzada, los
productos carnicos y las frutas y verduras
no se deben almacenar juntos.

» Los alimentos deben colocarse en
recipientes cerrados o cubiertos para
evitar la humedad y los olores.

La siguiente tabla le servira de referencia

rapida para determinar la manera mas

eficaz de almacenar en el refrigerador los
principales grupos de alimentos.

Tiempo
Alimento maximo de
conservacion

Coémo y donde
almacenarlos

Vegetales Cajon para
1 semana
y frutas vegetales
Envolver en bolsas
o film de plastico
Carne y 2.3 dias o guardar en un

pescado recipiente para
carne y colocar en el
estante de cristal.

Queso 3.4 dias En su estante de
fresco puerta
Mantequilla En su estante de
y 1 semana
. puerta
margarina
Hasta la fecha
Productos .
de caducidad
embotellados, En su estante de
recomendada
como leche y por el puerta
yogur productor
Huevos 1 mes En el estante para
huevos
Alm_1entos 2 dias En cualquier estante
cocinados
NOTA:

No debe guardar patatas, cebollas y
ajo en el frigorifico.

4.2 Compartimento del congelador

» El congelador se utiliza para almacenar
alimentos congelados, congelar
alimentos frescos y hacer cubitos de
hielo.

Los alimentos en forma liquida deben

congelarse en vasos de plastico y los

demas alimentos deben congelarse en
folios o bolsas de plastico. Para congelar
alimentos frescos, envolver y sellar los
alimentos frescos adecuadamente, es
decir, el envase debe ser hermético y no
debe tener filtraciones. Son ideales las
bolsas especiales para congeladores,
las bolsas de polietileno con papel de
aluminio y los recipientes de plastico.

» No almacene alimentos frescos junto
a alimentos congelados, ya que estos
podrian descongelarse.

» Antes de congelar alimentos frescos,

dividalos en porciones que se puedan

consumir de una sentada.

Los alimentos descongelados deben

consumirse en un corto periodo de

tiempo.

» Ala hora de almacenar alimentos, siga
las instrucciones proporcionadas por el
fabricante en el envase del alimento. Si
un alimento no proporciona informacion
en su envase, no debe almacenarse mas
de 3 meses tras la fecha de compra.

+ Al comprar alimentos congelados,

asegurese de que se hayan almacenado

en condiciones adecuadas y que no se
haya dafiado el envase.

Los alimentos congelados deben

transportarse en contenedores

adecuados y colocarse en el congelador
lo antes posible.

* No compre alimentos congelados si el

envase presenta indicios de humedad

o esta hinchado de forma andémala.

Puede que se haya almacenado a

una temperatura inadecuada y que el

contenido se haya deteriorado.

El tiempo de conservacion de los

alimentos congelados depende de la

temperatura ambiental, la temperatura
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seleccionada en el termostato, la
frecuencia con la que se abre la

puerta, el tipo de alimento y el tiempo
transcurrido para transportar el producto
desde la tienda hasta el domicilio. Siga
en todo momento las instrucciones
impresas en el envase y no supere
nunca el tiempo de conservacion
indicado.

» Si mantiene la puerta del congelador
abierta durante mucho tiempo o se
la deja asi, se producira escarcha en
el subsuelo del congelador. Asi se
puede obstruir la ventilacion. Para
evitarlo, desenchufe el aparato hasta
descongelarlo. Después, podra limpiarlo.

» El volumen declarado en la etiqueta es
el equivalente al espacio utilizado sin
cestas, cajones ni tapas.

» No vuelva a congelar los alimentos una
vez que ya estén descongelados. Puede
suponer un peligro sanitario, ya que
puede causar intoxicacion.

NOTA: Si intenta abrir la puerta del

congelador justo después de haberla

cerrado, vera que cuesta abrirla. Es
normal. Una vez que se haya alcanzado el
equilibrio, la puerta se abrira con facilidad.
La siguiente tabla le servira de
referencia rapida para determinar la
manera mas eficaz de almacenar los
principales grupos de alimentos en
el congelador.
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Carne y pescado

Preparacion

Tiempo maximo de
conservacion

(meses)

Bistec Envolver en film. 6-8
Carne de cordero Envolver en film. 6-8
Ternera asada Envolver en film. 6-8
Tacos de ternera En trozos pequenos. 6-8
Tacos de cordero En trozos. 4-8
Carne picada En un envase sin especias. 1-3
Menudillos (piezas) En trozos. 1-3
Salami/salchichas de Se deben guardar en un paquete aunque tengan
Bolonia piel.
Pollo y pavo Envolver en film. -
Ganso y pato Envolver en film. -
Ciervo, conejo y jabali En porciones de 2,5 kg o en filetes. -
Pescados de agua dulce 2
(salmon, carpa, siluro)
Pescados magros Tras limpiar las entrafias y escamas del pescado,
(lubina, rodaballo, lavelo y séquelo. Si fuese necesario, quitele la cola 4
lenguado) y la cabeza.
Pescados grasos (atun,

. 2-4
verdel, anjova, anchoa)
Mariscos Limpios y en una bolsa. 4-6

. En su envase o en un contenedor de aluminio o de
Caviar P 2-3
plastico.
En agua salada o en un contenedor de aluminio o

Caracoles 3

de plastico.

NOTA: La carne descongelada se debe cocinar como si fuese carne fresca. Si no se cocina la carne tras
haberla descongelado, no debe volver a congelarse.

Vegetales y frutas

Preparacion

Tiempo maximo de
conservacion

(meses)
Habichuelas y alubias Lavar, cortar en trozos pequefios y hervir en agua. 10-13
Alubias Pelar, lavar y hervir en agua. 12
Repollo Limpiar y hervir en agua. 6-8
Zanahoria Limpiar, cortar en rodajas y hervir en agua. 12
Pimienta ?ﬁr;erivri?(la;agghc;?nar en dos trozos, quitar el corazéon 8-10
Espinacas Lavar y hervir en agua. 6-9
Quitar las hojas, cortar en pedazos el corazén y
Coliflor dejar en agua con un poco de jugo de limén durante 10-12
un rato.
Berenjena Cortar en trozos de 2 cm tras lavar. 10-12
Maiz Limpiar y envasar con su tallo o como maiz tierno. 12
Manzanas y peras Pelar y cortar en rodajas. 8-10
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Vegetales y frutas

Preparacion

Tiempo maximo de
conservacion

(meses)
Albaricoques y Cortar en dos trozos y quitar la pepita o hueso. 4-6
melocotones
Fresas y moras Lavar y pelar. 8-12
Frutas cocinadas Anadir un 10 % de azucar al contenedor. 12
Ciruelas, cerezas y Lavar y pelar los tallos. 8-12

bayas agrias

Tiempo maximo de
conservacion (meses)

Tiempo de
descongelacion a
temperatura ambiental

Tiempo de descongelacion
en horno (minutos)

(horas)
Pan 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Galletas 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastelitos 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pastel 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Masa de hojaldre 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Productos lacteos

Preparacion

Tiempo maximo de
conservacion (meses)

Condiciones de
almacenamiento

Leche envasada

Leche pura: en su propio

N En su propio envase. 2-3

(homogeneizada) prop envase.
El envase original se
puede utilizar para un

Queso (salvo el queso almacenamiento de corta

En lonchas. 6-8 - . .

blanco) duracion. Para periodos mas
largos, mantener envuelto
en film.

Mantequilla y margarina | En su envase. 6

5 LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

W Antes de realizar tareas de limpieza,
desconecte la unidad del suministro
eléctrico.
No lave el aparato vertiendo agua
sobre él.
No utilice jabones, detergentes ni
productos abrasivos para limpiar el
aparato. Después de haberlo lavado,
enjuaguelo con agua limpia y séquelo con
cuidado. Cuando haya terminado de
limpiarlo, vuelva a conectar el enchufe a la
red eléctrica con las manos secas.
» Asegurese de que no entre agua en
el receptaculo de las luces ni otros
componentes eléctricos.

 El aparato debe limpiarse periédicamente
con una solucién de agua tibia y
bicarbonato sédico.

 Limpie los accesorios por separado, a
mano y con agua y jabon. No lave los
accesorios en el lavavajillas.

 Limpie el condensador con un cepillo al
menos dos veces al afio. Esto le ayudara
a ahorrar en electricidad y a mejorar la
productividad.

m f Durante las tareas de limpieza
debe desconectarse el aparato

de la red eléctrica.
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5.1 Descongelacion » Para quitar los depésitos gruesos de

hielo, desconecte el aparato de la red

Descongelacion del compartimento del eléctrica y coloque los alimentos en

refrigerador cajas de carton, envueltos en capas de
papel o mantas gruesas para que se
mantengan frios. La descongelacion sera
Optima si se realiza con el congelador
practicamente vacio. Este proceso debe
realizarse lo mas rapido posible para
impedir un aumento innecesario de la
temperatura de los alimentos.

* No utilice rascadores metalicos ni

- La descongelacion se produce afilados, ni dispositivos mecanicos u
autométicamente en el compartimento otros medios para acelerar el proceso
frigorifico durante el funcionamiento. La de descongelacion. Un aumento de la
bandeja de evaporacion recoge el agua, temperatura de los alimentos congelados
que se evapora automaticamente. durante la descongelacion reducira su

tiempo de conservacion. Durante la
descongelacion mantenga los alimentos
bien envueltos y en un area fria.

» La bandeja de evaporacion y el orificio de
desagie deben limpiarse periddicamente
con un limpiador de tuberias para impedir
que el agua se acumule en la parte
inferior del refrigerador en lugar de fluir
hacia el exterior.

» También puede limpiar el orificio de
desagtie vertiendo medio vaso de agua
en él.

Proceso de descongelacion del

congelador

* En el interior del congelador se acumulan
pequeinas cantidades de escarcha. Esto

depende del tiempo que se deje abierta » Seque el interior del compartimento con
la puerta y de la cantidad de humedad una esponja o un trapo limpio.

que se introduzca. Es fundamental « Para acelerar el proceso de

garantizar que no se forme escarcha o descongelacion, coloque uno o

hielo en lugares en los que impida que varios cuencos de agua caliente en el
la puerta se cierre herméticamente. De compartimento del congelador.

lo contrario, se podria introducir aire « Examine los alimentos al volver a

en el interior, obligando al compresor colocarlos en el congelador.

a trabajar de manera ininterrumpida.
Cuando la capa de escarcha es fina,
es bastante floja, y se puede quitar con
un cepillo o rascador de plastico. No
utilice rascadores metalicos ni afilados,
ni dispositivos mecanicos u otros
medios para acelerar el proceso de
descongelacion. Quite toda la escarcha
que se haya soltado del suelo del interior
del aparato. No es necesario apagar el
aparato para quitar esta escarcha.

* Una vez que se haya completado la
descongelacion, limpie el interior del
aparato con una solucién de agua
caliente y un poco de bicarbonato sédico
y, a continuacion, limpielo bien. Lave
todas las piezas extraibles del mismo
modo y vuelva a colocarlas en su sitio.
Vuelva a conectar el aparato a la red
eléctrica y déjelo funcionando entre 2y 3
horas en la posicion MAX. del termostato
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antes de volver a introducir los alimentos
en el congelador.
Cambio de las luces LED
Para reemplazar cualquiera de los LEDS,
por favor comuniquese con el Centro de
Servicio Autorizado mas cercano.
Nota: La cantidad y ubicacion de las
tiras LED puede variar en funcion del
modelo.

Si el producto esta equipado con una
lampara LED

Este producto contiene una fuente de luz
de clase de eficiencia energética <E>.

Si el producto esta equipado con tiras
de LED o tarjetas de LED

Este producto contiene una fuente de luz
de clase de eficiencia energética <F>.

6 TRANSPORTE Y REUBICACION

6.1 Transporte y reubicacion

» El embalaje original y la espuma
se pueden conservar para volver a
transportar el aparato (opcional).

» Sujete el aparato con un embalaje
grueso, bandas o cuerdas fuertes y siga
las instrucciones de transporte que se
suministran en el embalaje.

» Cuando vaya a reubicar o transportar el
aparato, quite todas las piezas méviles
o fijelas al aparato protegiéndolas con
bandas de los golpes.

El aparato debe transportarse siempre
en posicion vertical.

7 ANTES DE LLAMAR AL
SERVICIO DE POSVENTA

Si su aparato no funciona adecuadamente,
puede que haya un problema menor.

Compruebe lo siguiente.

Su aparato no funciona

Compruebe lo siguiente:

» Compruebe lo siguiente:

» ¢Ha enchufado la clavija correctamente
en la toma?

» ¢ Se ha fundido el fusible del enchufe del
aparato o el fusible del cuadro de luz?

» La toma eléctrica esta defectuosa. Para
comprobarlo, enchufe el refrigerador en
otra toma que esta seguro que funciona.

El aparato no funciona bien

Compruebe lo siguiente:

» El aparato esta sobrecargado.

* Las puertas estan bien cerradas.

» Hay polvo en el condensador.

» Hay suficiente espacio cerca de las
paredes trasera y laterales.

Su aparato hace ruido

Ruidos normales
Se produce un ruido de crujido:

* Durante la descongelacion
automatica.

» Cuando el aparato se enfria o
calienta (debido a la expansion del
material del aparato).

Ruido de chasquido: Cuando el
termostato enciende o apaga el
compresor.

Ruido de motor: Indica que el
compresor esta funcionando con
normalidad. El compresor puede hacer
mas ruido durante un breve periodo de
tiempo cuando se activa por primera
vez.

Ruido de burbujas y salpicaduras: Se
produce como consecuencia del flujo de
refrigerante por los tubos del sistema.
Ruido de flujo de agua: Se produce
por el agua que fluye hacia el
contenedor de evaporacion. Este

ruido es normal durante el proceso de
descongelacion.

Ruido de aire circulando: En
algunos modelos se produce durante
el funcionamiento normal del sistema
debido a la circulacion del aire.
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Los bordes del aparato que estan en
contacto con la junta de la puerta estan
calientes.

En especial durante el verano (clima

calido), las superficies que estan en

contacto con la junta de la puerta pueden
calentarse durante el funcionamiento del
compresor. Es normal.

Se acumula humedad en el interior del

aparato

Compruebe lo siguiente:

» Los alimentos estan debidamente
envasados. Los contenedores deben
estar secos antes de colocarse en el
aparato.

» Las puertas del aparato se abren con
frecuencia. Cada vez que se abren las
puertas del aparato, entra la humedad
de la habitacion. La humedad aumenta
a un mayor ritmo si las puertas se
abren con frecuencia, en especial si la
humedad de la habitacion es elevada.

La puerta no se abre o cierra bien

Compruebe lo siguiente:

» Hay algun alimento o envase que impida
que la puerta se cierre del todo.

» Las juntas de estanqueidad de las
puertas estan rotas o estropeadas.

» El aparato esta nivelado.

El compresor puede funcionar de

forma ruidosa o el ruido del compresor/

refrigerador puede aumentar en algunos

modelos durante el funcionamiento en
algunas condiciones como cuando se
enchufa el producto por primera vez,
dependiendo del cambio de la temperatura
ambiente o del cambio de uso. Esto es
normal; cuando el frigorifico alcanza la
temperatura deseada, el ruido disminuye
automaticamente.

Recomendaciones

* Durante los cortes del suministro
eléctrico apague el aparato para impedir
que se dafie el compresor. Una vez que
se restaure el suministro, espere entre
5 minutos para volver a enchufar el
aparato.

» Desenchufe el aparato sino lo va a
utilizar durante mucho tiempo (por
ejemplo, durante las vacaciones de
verano). Limpie el aparato de acuerdo
con el capitulo dedicado a la limpieza
y deje la puerta abierta para evitar
humedad y olores.

« Si tras seguir las instrucciones
proporcionadas anteriormente sigue
habiendo algun problema, péngase
en contacto con el centro de servicio
autorizado mas cercano.

» El aparato que ha comprado solo esta
disefiado para uso doméstico. No es
adecuado para uso comercial o comun.
Queremos destacar que si el usuario
utiliza el aparato de alguna manera
que se incumplan estas indicaciones,
ni el fabricante ni el distribuidor seran
responsables de ninguna reparacion ni
averia dentro del periodo de garantia.

8 CONSEJOS PARA AHORRAR

ELECTRICIDAD

1. Instale el aparato en una habitacion
fresca y bien ventilada, donde no reciba
la luz directa del sol y no esté cerca de
una fuente de calor (como un radiador o
un horno).

2. De lo contrario, deberia utilizarse una

placa aislante.Deje que los alimentos y
las bebidas calientes se enfrien antes de
colocarlos en el aparato.

3. Coloque los alimentos que se hayan

descongelado en el compartimento

del refrigerador, si lo hubiere. La baja
temperatura del alimento que se esta
descongelando ayudara a refrigerar el
compartimento del refrigerador. De este
modo se reduce el consumo eléctrico.
Descongelar alimentos fuera del aparato
supone un desperdicio de electricidad.

4. Las bebidas u otro tipo de liquidos deben

taparse cuando se coloquen dentro
del aparato. Si no se tapan, aumentara
la humedad en el interior del aparato,
lo que hara que el aparato consuma
mas electricidad. Mantener tapadas
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las bebidas y otros liquidos ayuda a
conservar su aroma y sabor.

5. Evite dejar las puertas abiertas durante
mucho tiempo asi como abrirlas muy a
menudo, ya que de lo contrario, entrara
aire caliente en el aparato y hara que el
compresor tenga que trabajar a menudo
de manera innecesaria.

6. Mantenga cerradas las cubiertas de los
distintos compartimentos de temperatura
(como el cajon para fruta y verdura y el
enfriador, si lo hubiere).

7. La junta de estanqueidad de la puerta
debe estar limpia y flexible. Cambie
las juntas de estanqueidad si estan
gastadas.

9 DATOS TECNICOS

La informacion técnica se encuentra en la
placa de datos técnicos en el lado interior
izquierdo del aparato y en la etiqueta de
energia.

El cédigo QR de la etiqueta energética
suministrada con el aparato proporciona un
enlace web a la informacion relacionada
con el rendimiento del aparato en la base
de datos de EU EPREL.

Guarde la etiqueta de energia como
referencia junto con el manual de usuario
y todos los demas documentos que se
proporcionan con este aparato.

También puede encontrar la misma
informacion en EPREL utilizando el enlace
https://eprel.ec.europa.eu y el nombre del
modelo y el numero de producto que se
encuentra en la placa de caracteristicas del
aparato.

10 INFORMACION PARA LOS
INSTITUTOS DE PRUEBAS

La instalacion y la preparacion del aparato
para cualquier verificacion de EcoDisefo
debera cumplir con EN 62552.

Los requisitos de ventilacion, las
dimensiones 54 de los huecos y las
distancias minimas

traseras seran los indicados en el Parte 2

de este Manual de Usuario.

Por favor, pédngase en contacto con el
fabricante para cualquier otra informacion
adicional, incluyendo los planos de carga.

11 INFORMACION PARA EL
USUARIO

Utilice siempre recambios originales.
Cuando comunique con nuestro Centro de
Servicio Autorizado, asegurese de tener los
siguientes datos: Modelo, Numero de serie
e Indice de servicio.

La informacién puede encontrarla en la
placa de caracteristicas. Sujeto a cambios
sin previo aviso.

Los recambios originales de algunos
componentes especificos estan disponibles
solamente durante los 7-10 primeros afos
desde la puesta en el mercado de la ultima
unidad del modelo.

Visite nuestro sitio web:
www.htech.de
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Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sdkerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

lkon Typ Betydelse

A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall
A RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

& BRAND Varning: Brandfara / brandfarligt material
A FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada
m VIKTIGT / OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1 SAKERHETSANVISNINGAR

1.1 Allmanna sakerhetsvarningar

Las denna bruksanvisning noggrant.

A VARNING! Hall ventilationsOppningarna, i
apparatens holje eller i den inbyggda strukturen, fria
fran hinder.

AVARNING! Anvand inte mekaniska enheter eller
andra satt att paskynda avfrostningsprocessen, an de
som rekommenderas av tillverkaren.

A VARNING! Anvind inte elektriska apparater inne i
forvaring av livsmedel fack i apparaten, om de inte ar
av den typ som rekommenderas av tillverkaren.

A VARNING! Skada inte kylkretsen.

A VARNING: Nar du positionerar apparaten ser du till
att sladden inte ar klamd eller skadad.

A VARNING: Anslut inte flera barbara uttag eller
barbara nataggregat pa baksidan av apparaten.

A VARNING! For att undvika fara pa grund av
instabilitet i apparaten, maste den fixeras i enlighet
med instruktionerna.

/M Om din apparat anvander R600a som koldmedium
(denna information finns pa kylskapets etikett) du bor
vara forsiktig vid transport och installation for att
forhindra att apparatens kylningsdelar skadas. R600a
ar en miljovanlig gas och naturgas, men den ar
explosiv. | handelse av ett lackage som kan ha
uppstatt pa grund av en skada i kylningsdelarna, flytta

SV - 111



ditt kylskap utom rackhall fér 6ppen eld eller
varmekallor och ventilera rummet dar apparaten ar
placerad, nagra minuter.

Under transport och positionering av kylskapet,
undvik skador pa kylargaskretsen.

Forvara inga explosiva amnen sasom aerosolburkar
med en brandfarlig drivgas i denna apparat.

Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushall
och liknande applikationer sasom:

- personalkoksomraden i butiker, kontor och andra
arbetsplatser

- bondgardar och av kunder pa hotell, motell och
andra typer av bostader

- bed and breakfast-bostader
- catering och liknande icke-butiksapplikationer.

Om uttaget inte matchar kylskapskontakten, maste
den bytas ut av tillverkaren, dess serviceombud eller
liknande kvalificerade personer for att undvika fara.

En speciellt jordad kontakt har anslutits till ditt
kylskaps stromkabel. Denna kontakt bor anvandas
med ett speciellt jordat uttag pa 16 ampere. Om det
inte finns nagot sadant uttag i ditt hus, se till att det
installeras av en behorig elektriker.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap,

om de Overvakas eller far instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert satt och
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forstar faran den innebar. Lat inte barn leka med
enheten. Rengoéring och anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

Barn i aldrarna 3 till 8 ar far fylla upp och ta ur
kylskap. Barn forvantas inte utfora rengoring eller
anvandarunderhall av apparaten, mycket sma barn
(0-3 ar) férvantas inte anvanda apparater, sma barn
(3-8 ar) forvantas inte anvanda apparater sakert
om inte kontinuerlig tillsyn ges, aldre barn (8-14 ar)
och sarbara personer kan anvanda apparater pa
ett sakert satt efter att ha fatt lamplig tillsyn eller
instruktioner om anvandning av apparaten. Mycket
sarbara personer forvantas inte anvanda apparater
pa ett sakert satt om inte kontinuerlig tillsyn ges.

Om sladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren eller en servicetekniker eller en
kvalificerad fackman, for att undvika alla eventuella
risker.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas pa
hojder 6ver 2000 m.
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For att undvika kontamination av mat, folj foljande
instruktioner:

Att halla doérren 6ppen under langa perioder kan
orsaka en signifikant okning av temperaturen i
apparatens fack.

Rengor regelbundet ytor som kan komma i kontakt
med mat och tillgangliga avloppssystem.

Forvara ratt kott och ra fisk i lampliga behallare i
kylskapet, sa att det inte kommer i kontakt med eller
droppar pa annan mat.

Tvastjarniga fack for fryst mat ar lampliga for
forvaring av forfryst mat, forvaring eller tillagning av
glass och for att gora iskuber.

En-, tva- och tre-stjarniga fack ar inte lampliga for
infrysning av farsk mat.

Om kylaggregatet lamnas tomt under langa
perioder, stang av det, frosta av, rengor, torka

och lat dorren sta d6ppen for att forhindra
mogelutveckling i apparaten.
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1.2 Installationsvarningar

Innan du anvander kylskapet/frysen for
férsta gangen, var uppmarksam pa féljande
punkter:

Driftspanningen for kylskapet/frysen ar
220-240 V vid 50 Hz.

Kontakten maste vara tillganglig efter
installationen.

Kylskapet/frysen kan ha en lukt vid
anvandning for forsta gangen. Detta ar
normalt och lukten forsvinner i takt med
att kylskapet/frysen borjar svalna.

Innan du ansluter kylskapet/frysen,

se till att informationen pa typskylten
(spanning och ansluten belastning)
Overensstammer med stromférsorjningen.
Vid eventuell osékerhet, kontakta en
kvalificerad elektriker.

Satt i kontakten i ett uttag med effektiv
jordning. Om uttaget inte har nagon
jordkontakt eller kontakten inte matchar,
rekommenderar vi att du konsulterar en
kvalificerad elektriker for hjalp.
Apparaten maste anslutas med

ett korrekt installerat sakrat uttag.
Stromférsorjningen (AC) och spanningen
vid arbetspunkten maste stamma
overens med informationen pa
apparatens typskylt (typskylten finns pa
insidan till vanster om apparaten).

Vi accepterar inte ansvar for eventuella
skador som uppstar pa grund av ojordad
anvandning.

Placera kylskapet/frysen pa en plats dar
det inte utsatts for direkt solljus.
Kylskapet/frysen far aldrig anvéndas
utomhus eller utsattas for regn.
Apparaten maste vara minst 50 cm fran
spisar, gasugnar och varmekallor, och
bor vara minst 5 cm fran elektriska ugnar.
Nar kylskapet/frysen ar placerad intill en
djupfrys bor det finnas minst 2 cm mellan
dem fér att forhindra att fukt bildas pa
utsidan.

Tack inte kylskapet/frysen eller dess dvre
del med spets. Detta paverkar kylskapet/
frysens prestanda.

Fritt utrymme pa minst 150 mm kravs
ovanfor apparaten. Placera ingenting
ovanpa apparaten.

 Placera inte tunga féremal pa apparaten.
Rengor apparaten noggrant innan
anvandning (se Rengéring och
underhall).

Torka av alla delar med en 16sning

av varmt vatten och en tesked
natriumbikarbonat innan du anvander
kylskapet/frysen. Skolj sedan med rent
vatten och torka. Sétt tillbaka alla delar i
kylskapet/frysen efter rengdring.
Installationsproceduren i en kdksenhet
finns i installationshandboken. Denna
produkt ar endast avsedd att anvandas i
ordentliga kdksenheter.

1.3 Vid anvandning

* Anslut inte kylskapet/frysen till elnatet
med en férlangningskabel.

» Anvand inte skadade, trasiga eller gamla
pluggar.

* Drainte i, bdj inte och skada inte
sladden.

* Anvand inte en adapter.

» Denna apparat ar konstruerad for

anvandning av vuxna. Lat inte barn leka

med apparaten eller hanga pa dorren.

Ror aldrig vid natsladden/kontakten

med vata hander. Detta kan orsaka

kortslutning eller elstétar.

* Placera inte glasflaskor eller burkar
i isfacket eftersom de spricker nar
innehallet fryser.

* Placera inte explosivt eller brandfarligt

material i din kyl. Placera drycker med

hdég alkoholhalt vertikalt i kylskapet och

se till att locken ar tatt stangda.

Vidror inte isen fran isfacket efter att ha

avlagsnat den. Is kan orsaka frostskador

och/eller skarsar.

Vidror inte frusen mat med vata hander.

At inte glass eller isbitar omedelbart efter

att de har tagits ut fran isfacket.

« Aterfrys inte upptinade frysta livsmedel.
Detta kan orsaka halsoproblem, sdsom
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matforgiftning.
Kylskap som ar gamla eller i olag
» Om ditt gamla kylskap eller frys har
ett 1as, bryt eller ta bort laset innan
du slanger det, eftersom barn kan bli
instangda och det kan orsaka en olycka.
« Gamla kylar och frysar innehaller
isoleringsmaterial och kéldmedium med
CFC. Var darfor observant sa att du inte
skadar miljon nar du kasserar dina gamla
kylskap.
CE-forsakran om 6verensstammelse
Vi forklarar harmed att vara produkter
uppfyller de tillampliga europeiska
direktiven, besluten och férordningarna
och de krav som anges i de refererade
standarderna.
Kassering av din gamla apparat
Symbolen pa produkten eller
pa forpackningen indikerar att
denna produkt inte far behandlas
som hushallsavfall. Istallet ska
den dverlamnas till 1Amplig
insamlingsplats for atervinning av elektrisk
och elektronisk utrustning. Genom att
se till att denna produkt kasseras pa ratt
satt hjalper du till att férhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kan orsakas
av olamplig avfallshantering av denna
produkt. For mer detaljerad information
om atervinning av denna produkt,
vanligen kontakta din lokala kommun, din
hushallsavfallstjanst eller butiken dar du
kopte produkten.
Forpackningar och miljon
Forpackningsmaterial skyddar @
din maskin fran skador som
kan uppsta under transport. %&
Forpackningsmaterialen
ar miljovanliga eftersom de ar
atervinningsbara. Anvandningen av
atervunnet material minskar forbrukningen
av ravaror och minskar darfor
avfallsproduktionen.
Observera:
+ Las igenom bruksanvisningen noga innan
du installerar och anvander apparaten.

Vi ar inte ansvariga for de skador som
uppstatt pa grund av felaktig anvandning.
Folj alla instruktioner pa apparaten

och bruksanvisningen och forvara
bruksanvisningen pa en saker plats for
att |6sa de problem som kan uppsta i
framtiden.

Denna apparat ar gjord for att kunna
anvandas i hus och den kan bara
anvandas fér hemmabruk och for
avsedda dndamal. Den ar inte Iamplig
for kommersiellt eller gemensamt bruk.
Sadan anvandning medfér att garantin
pa apparaten ska annulleras och att vart
féretag inte ar ansvarigt for eventuella
férluster som har intraffat.

Denna apparat ar gjord for att kunna
anvandas i hus och den ar endast lamplig
for att kyla/forvara livsmedel. Den ar inte
lamplig for kommersiellt eller gemensamt
bruk och/eller for férvaring av @amnen
forutom mat. Vart foretag ansvarar

inte for eventuella forluster till foljd av
oldmplig anvandning av apparaten.
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2 BESKRIVNING AV APPARATEN

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas

som en inbyggd apparat.
1

Denna presentation ar endast

information om apparatens olika delar.
Delarna kan variera beroende pa
apparatens modell.

1) Frysfackets dorr

2) Termostatbox

3) Kylskapshyllor

4) Skydd for gronsaksladan
5) Gronsakshylla

6) Flaskhylla

7) Dérrhyllor

8) Isbricka

9) Agghallare

* Pa vissa modeller

Allmanna anmarkningar:

Fack for farsk mat (kyl):

Mest effektiv energianvandning sakerstalls
i konfigurationen med ladorna i apparatens
nedre del, och hyllorna jamnt férdelade,
placering av dorrfack paverkar inte
energiférbrukningen.

Frysfack (frys):

Mest effektiv energianvandning sakerstalls
i konfigurationen med ladorna och facken i
lagerposition.
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2.1 Dimensioner

* 875 - 883 for metallhdlje
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3 ANVANDA APPARATEN

“Oppen dorr’-indikator

Indikatorn "Oppen dérr" pa handtaget visar
om doérren har stangts ordentligt eller om
den forblir dppen.

Om indikatorn &r rod ar dorren fortfarande
Oppen.

Om indikatorn &r vit &r dorren ordentligt
sténgd.

(Bilderna ar representativa)
“Oppen doérr’-indikator

Frysdelens dorr ska alltid vara stangd.

De forhindrar att matprodukter
avfrostas. Eventuell kraftig is- eller
frostuppbyggnad inuti frysdelen och en
onddig 6kning av energikonsumtion
undviks.
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3.1 Display och kontrollpanel
1

OO0 oo .o

min eco max

super

Anvanda kontrollpanelen

1. Lampskydd

2. Kylskapets justerade temperaturindikator
3. Kylskapstemperaturinstallningsknapp

3.2 Anviandning av ditt kylskap

Belysning (om tillgangligt)

Nar produkten ansluts for forsta gangen
kan interiérens lampor tandas 1 minut sent
pa grund av 6ppningstester.

3.2.1 Kylskapstemperaturinstallningsk

napp

Denna knapp gor det majligt att stélla in

temperaturen i kylskapet. For att stalla in

varden for kylskapspartition, tryck pa denna
knappen. Anvand den har knappen for att
aktivera superfrysningslage.

3.2.2 Superfrysningslage

Hur anvands det?

» For att frysa stora mangder mat.

» For att frysa in snabbmat.

* For att snabbt frysa mat.

For att lagra sdsongsbetonad mat under

lang tid.

Hur ska det anvandas?

» Hall temperaturinstaliningsknappen
nedtryckt 5 sekunder for att aktivera
superkylningslaget nar installningen ar
MAX.

« Alla lampor lyser konstant.

| detta lage:

Om du haller knappen nedtryckt 5 sekunder

inaktiveras superkylningslaget.

Superkylningslaget stangs automatiskt
av efter 24 timmar.

3.2.3 Kylskapets temperaturinstéllningar

 Varje gang du trycker pa knappen
kommer instéllningstemperaturen
minska.

* Instéllningsskarm och du inte trycker pa
nagon knapp inom féljande 3 sekunder.

3.2.4 Standbylage

For att aktivera

Hall knappen nedtryckt 5 sekunder nar den
ar installd pa “Min”. Alla LED-lampor blinkar
tre ganger.

Sa har fungerar det

| standbylage kommer alla komponenter.
att inaktiveras. Om anvandaren trycker pa
installningsknappen medan apparaten ar

i standbylage blinkar alla LED-lampor tre
ganger for att visa att standbylaget ar aktivt.
For att inaktivera

Tryck pa instaliningsknappen och hall den
nedtryckt tills displayen atergar till normal
funktion.Larmfunktion for 6ppen doérr

Om doérren lamnas 6ppen i mer an

2 minuter, kommer den invandiga
belysningen (om tillganglig) att borja blinka.

3.3 Temperaturinstallningsvarningar

 Din apparat ar avsett att fungera i
omgivningstemperaturintervallen
som anges i standarderna, i enlighet
med den klimatklass som anges
pa informationsetiketten. Det
rekommenderas inte att kylskapet drivs
i miljéer som ligger utanfor de angivna
temperaturintervallen. Detta minskar
kylningseffektiviteten hos apparaten.

» Temperaturjusteringar ska goras enligt

SV -120



frekvensen av dorréppningar och
mangden livsmedel som forvaras i
kylskapet samt omgivningstemperaturen
dar apparaten ar.

» Nar apparaten forst slas pa, lat den ga
i 24 timmar for att na drifttemperaturen.
Oppna inte dérren under den har tiden
och férvara inte en stor mangd mat.

* En 5 minuters fordrérjningsfunktion
anvands for att forhindra skada pa
apparatens kompressor vid anslutning
eller bortkoppling av huvudstrém, eller
nar ett stromavbrott uppstar. Din apparat
bérjar fungera normalt igen efter 5
minuter.

Klimatklass och betydelse:

T (tropiskt): Denna kylskapsenhet

ar avsedd att anvandas vid

omgivningstemperaturer fran 16 °C till 43

°C.

ST (subtropiskt): Denna kylskapsenhet

ar avsedd att anvandas vid

omgivningstemperaturer fran 16 °C till 38

°C.

N (tempererat): Denna kylskapsenhet

ar avsedd att anvandas vid

omgivningstemperaturer fran 16 °C till 32

°C.

SN (utokad tempererat): Denna

kylskapsenhet ar avsedd att anvandas vid

omgivningstemperaturer fran 10° C till 32°

C.

3.4 Tillbehor

Bilder och textbeskrivningar i avsnittet
tillbehér kan variera i enlighet med
modellen av din apparat.

3.4.1 Isfack (i vissa modeller)

 Fyll isfacket med vatten och placera det i
frysfacket.

« Efter att vattnet helt har frysts kan du
vanda pa brickan, som det visas nedan,
for att fa ut iskuberna.

M|

3.4.2 Farskhetsratt (I vissa modeller)

(Bilderna &r representativa)

eller
(Bilderna ar representativa)

Om gronsaksladan ar helt full bor
farskhetsratten som finns pa framsidan

av gronsaksladan dppnas. Detta gor att
luften och luftfuktigheten i gronsaksladan
kan kontrolleras for att 6ka livslangden pa
maten dar.

Ratten, placerad bakom hyllan, maste 6pp-
nas om det finns kondens pa glashyllan.

4 LIVSMEDELSFORVARING

4.1 Kylskapsutrymmet

» For att minska fukt och undvika det
paféljande bildandet av frost bor du
alltid forvara vatskor i tata behallare i
kylskapet. Frost tenderar att koncentrera
sig pa de kallaste delarna av vatskan
som férangas och med tiden kommer
apparaten behdva mer frekvent
avfrostning.

 Kokta ratter maste forbli tackta nar de
placeras i kylskapet.Placera inte varma
ratter i kylskape.Placera dem nar de ar
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kalla, annars kommer temperaturen/

fuktigheten inuti kylskapet kommer att

stiga och reducera kylskapets effektivitet.

Se till att inga foremal ar i direktkontakt

med apparatens bakre vagg, eftersom

frost kommer att utvecklas och
forpackningen kommer att fastna. Oppna
inte kylskapsdorren ofta.

» Vi rekommenderar att kott och ren fisk
forpackas l6st och férvaras pa glashyllan
strax ovanfor gronsaksladan dar luften
ar svalare, eftersom detta ger de basta
forvaringsforhallandena.

* Forvara l6sa frukt- och

gronsaksprodukter i gronsaksladorna.

Att lagra frukt och grénsaker separat

hjalper till att férhindra att etlenkansliga

grénsaker (gréna blad, broccoli, morot,
etc.) paverkas frukter som frigor eten

(banan, persika, aprikos, fikon etc.).

» Lagg inte in vata gronsaker i kylen.

Lagringstiden for livsmedel beror pa den

ursprungliga kvaliteten pa maten och en

oavbruten kylcykel innan kylférvaringen.
 Vatten som lacker fran kott kan fororena
andra produkter i kylen. Du bor forpacka
kottprodukter och rengdra eventuella
lackage pa hyllorna.

Placera inte mat i luftflddespassagen.

» Konsumera forpackade livsmedel innan
rekommenderat utgangsdatum.

Lat inte mat komma i kontakt med

temperatursensorn, som ar placerad i

kylskapsutrymmet for att halla utrymmet vid

optimal temperatur.

* For normala arbetsforhallanden racker
det att justera temperaturen i kylskapet
till +4° C.

» Kylfackets temperatur bor ligga i
intervallet 0-8 °C, farska livsmedel
under 0 °C fryser och ruttnar,
bakteriebelastningen 6kar éver 8 °C och
livsmedel forstors.

» Lagg inte varm mat i kylen omedelbart,
lat den svalna utanfér. Varma livsmedel
Okar temperaturen i ditt kylskap och
orsakar matforgiftning och onddigt
férstérande av maten.

« Kott, fisk etc. bor forvaras i kylfacket och
gronsaksfacket foredras for gronsaker (i
férekommande fall).

» For att forhindra korskontaminering ska
inte kottprodukter lagras tillsammans
med frukt och grénsaker.

 Livsmedel bor placeras i kylen i slutna
behallare eller tackas for att forhindra fukt
och lukt.

Tabellen nedan &r en snabbguide for

att visa dig det mest effektiva sattet att

lagra de viktigaste livsmedelsgrupperna i

kylskapet.

Mat Maximal Hur och var lagring
lagringstid bor ske
Gronsaker . ]
och frukt 1 vecka Gronsakslada

Sla in i plastfolie,
Kott och pasar eller i en

fisk 2- 3 dagar kéttbehallare och
forvara pa glashyllan

Firsk ost 3- 4 dagar Pa den indikerade

dorrhyllan
Smor och Pa den indikerade
. 1 vecka N
margarin dérrhyllan

Buteljerade | Fram till det
produkter, | utgangsdatum

Pa den avsedda
t.ex. som

mjolk och rekommenderas dorrhylian
yoghurt av tillverkaren
" . Pa den avsedda
Agg 1 manad agghyllan
Lagad mat | 2 dagar Alla kylhyllor
OBSERVERA:
Potatis, 10k och vitlok bor inte forvaras
i kylskapet.
4.2 Frysfack

* Frysen anvands for att lagra fryst mat,
frysa farsk mat och gora iskuber.

* Mat i vatskeform skall frysas i
plastkoppar och annan mat skall frysas
i plastfolie eller plastpasar. For att frysa
farsk mat: linda in och férpacka farsk
mat ordentligt, dvs. forpackningen skall
vara lufttat och inte lacka. Speciella
fryspasar, aluminiumfolie (kraftig, vid
tvekan dubbelt), polyetenpasar och
plastbehallare ar idealiska.
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» Lagra inte farsk eller varm mat bredvid
frusen mat eftersom det kan tina den
frusna maten.

* Innan du fryser in farsk mat delar du upp
den i portioner som kan konsumeras i en
sittning.

» Konsumera tinad fryst mat inom en kort
tidsperiod efter avfrostning.

 Folj alltid tillverkarens instruktioner om
matférpackning nar du lagrar fryst mat.
Om det inte finns nagon information pa
férpackningen ska maten lagras max 3
manader fran inkdpsdatum.

» Nér du kdper fryst mat ska du se till
att den har frysts in pa ratt satt och att
forpackningen ar oskadad.

» Fryst mat skall transporteras i lampliga
behallare och placeras i frysen sa fort
som mojligt.

» Kop inte fryst mat om férpackningen visar
tecken pa fukt och onormal uppsvallning.
Det ar sannolikt att den har lagrats vid en
opassande temperatur och att innehallet
har férsamrats.

 Lagringstiden for frusen mat beror pa
rumstemperatur, termostatinstaliningar,
hur ofta dorren har 6ppnats, vilken typ av
mat och den tid det tog att transportera
produkten fran affaren till hemmet. Folj
alltid anvisningarna som ar tryckta pa
férpackningen och 6verskrid aldrig den
angivna maximala forvaringslangden.

* Om frysdorren har lamnats 6ppen
en langre tid eller inte stangts riktigt
bildas frost som kan hindra effektiv
luftcirkulation. For att atgarda det drar
du ur frysen och véantar pa att den ska
avfrosta. Rengor frysen sa fort den ar
halt avfrostad.

* Frysvolymen angiven pa etiketten ar
volymen utan korgar, skydd osv.

« Aterfrys inte tinad mat. Det kan innebéra
en hélsofara eftersom det kan orsaka
problem, som exempelvis matforgiftning.

Observera: Om du férsoker att 6ppna

frysdorren omedelbart efter att ha stangt

den marker du att den inte kan 6ppnas
latt. Detta ar normalt. Sa fort jamvikt har

uppnatts kommer dorren att 6ppnas latt.
Tabellen nedan ar en snabbguide for
att visa dig det mest effektiva sattet att
lagra de viktigaste livsmedelsgrupperna i
frysfacket.
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Maximal lagringstid

Kott och fisk Forberedning (manader)
Notkott Linda in i folie 6-8
Lammkott Linda in i folie 6-8
Kalvstek Linda in i folie 6-8
Kalvtarningar | sma bitar 6-8
Lammtéarningar | bitar 4-8
Kottfars | férpackningar utan att anvanda kryddor 1-3
Inélvor (stycken) | bitar 1-3
Bologna korv/salami Bor forpackas @ven om den har ett membran
Kyckling och kalkon Linda in i folie -
Gas och anka Linda in i folie -
Radjur, kanin, vildsvin 12,5 kg portioner eller som filéer -
Sotvattensfiskar (lax, 2
karp, kran, kotlettfisk)

Mager fisk (havsabborre Efter att ha rensat bort tarmarna och skalorna av
29 ’ | fisken, tvatta och torka den. Ta vid behov bort stjart 4
piggvar, flundra)
och huvud.
Fet fisk (tonfisk, makrill, 2.4
blafisk, ansjovis)
Skaldjur Rengdr och i en pase 4-6
Kaviar I sin forp?cknlng, eller i en aluminium- eller 2.3
plastbehallare
Sniglar | saltvatten, eller i en aluminium- eller plastbehallare 3

OBSERVERA: Tinat fryst kott ska kokas som farskt kott. Om kottet inte ar tillagat efter avfrostning maste
det frysas in pa nytt.

Gronsaker och frukt

Forberedning

Maximal lagringstid

(méanader)
Skérbonor och bénor Tvétta och skér i sma bitar och koka i vatten 10-13
Bonor Rensa och tvéatta samt koka i vatten 12
Kal Rengor och koka i vatten 6-8
Morot Tvatta, skar i skivor och koka i vatten 12
Paprika Skar _av stjalken, skar i tva halvor, ta bort kérnan och 8-10
koka i vatten

Spenat Rensa och koka i vatten 6-9
Aggplanta Skar i 2 cm stora bitar efter att ha tvattat den 10-12
Majs SR::k%C';:nc;cj:: forpacka med sin stam eller som 12
Applen och piron Skala och skiva 8-10
Aprikos och persika Skar i tva halvor och ta bort kdrnan 4-6
Jorgubbar och bjornbar | Tvatta och rensa 8-12
Kokad frukt Lagg till 10 % socker i behallaren 12
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Gronsaker och frukt Forberedning L BRI BT
(méanader)
E;it:mmon, kérsbar, sura Tvatta och rensa stjalkarna 8-12
. . . Upptiningstid i - s
MaX|ma! lagringstid rumstemperatur Upptlnlr_lgstld iugn
(manader) (timmar) (minuter)
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Sma-kakor 3-6 1-15 5-8 (190-200°C)
Bakverk 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Paj 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodeg 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Meieri " . Maximal lagringstid m o o
ejeriprodukter Forberedning (ménader) Forvaringsforhallanden
Forpackad | sin egen férpackning 2-3 Ren mjolk, i sitt eget paket
(homogeniserad) mjolk ’
Originalférpackning kan
Ost, med undantag for . anvandas for kortvarig
. | skivor 6-8 ) . TP
vit ost lagring. Bér svepas in i folie
for langre perioder.
Smér, margarin | sin egen forpackning 6

5 RENGORING OCH
UNDERHALL

Koppla bort enheten fran stromkallan
fére rengoring.
Tvatta inte apparaten genom att halla
vatten pa den.
Anvand inte slipande produkter,
tvattmedel eller tvalar for rengdring av
apparaten. Efter rengdringen skéljer du
noggrant med rent vatten. Nar du ar klar
med rengdringen, anslut kontakten till
elnatet med torra hander.
+ Se till att inget vatten kommer in
i lamphdljet och andra elektriska
komponenter.
Apparaten bér rengéras med jamna
mellanrum med en 16sning av bikarbonat
och ljummet vatten
Rengdr tillbehéren separat for hand med
tval och vatten. Tvatta inte tillbehoren i
diskmaskin.
* Rengor kondensorn med en borste
minst tva ganger om aret. Detta hjalper

dig att spara energikostnader och 6ka
produktiviteten.

m f Stromforsorjningen maste
kopplas bort under

rengodringen.

5.1 Avfrostning

Avfrostning av kylskapsdelen

Avfrostning sker automatiskt i kylskapet
under drift. Vattnet samlas upp av
avdunstningsfacket och avdunstar
automatiskt.
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» Avdunstningsfacket och
vattendraneringshalet bor rengoras
regelbundet med en piprensare for att
hindra vattnet fran att samlas pa botten
av kylskapet istallet for att rinna ut.

* Du kan ocksa rengdra draneringshalet
genom att halla ett halvt glas vatten ner
i det.

Frysdelens avfrostningsprocess

* Mindre mangder frost ackumuleras i
frysen beroende pa hur lange dorren
ldamnas 6ppen och mangden fukt som
kommer in. Det ar viktigt att ingen frost
eller is far bildas pa platser dar det
paverkar att stdnga dorren ordentligt. Det
kan gora att luft tranger in i skapet vilket
resulterar i att kompressorn kontinuerligt
ar i drift. Tunn frostbildning &r ganska
mjuk och kan avlagsnas med en borste
eller plastskrapa. Anvand inte skrapor
som ar vassa eller av metall, mekaniska
anordningar eller annat som paskyndar
avfrostningsprocessen. Ta bort all
lossad frost fran skapgolvet. Det &r inte
nddvandigt att stdnga av apparaten for
borttagning av tunn frost.

» For borttagning av kraftig frostbildning
ska skapets elkontakt dras ur och
dess innehall tommas och laggas i
kartonglador lindade i tjocka filtar eller
lager av papper for att hallas kalla.
Avfrostningen ar mest effektiv om den
sker nar frysen nastan ar tom, och
ska utféras sa snabbt som majligt for
att undvika att innehallet nar for hoga
temperaturer i onédan.

* Anvand inte skrapor som ar
vassa eller av metall, mekaniska
anordningar eller annat som paskyndar
avfrostningsprocessen. En 6kning
av temperaturen i frusen mat under
avfrostning kommer att férkorta
lagringslivet. Hall innehall val omslaget
och svalt under avfrostning.

» Torka utrymmets insida med en svamp
eller en ren trasa.
For att paskynda avfrostningsprocessen
kan du placera en eller flera skalar med
varmt vatten i frysdelen.
» Undersok innehallet innan du lagger
tillbaka det i frysen. Om paket har tinat
upp bor de atas inom 24 timmar, eller
tillagas och sedan frysas in igen.
Efter avfrostningen rengér du apparatens
insida med en I6sning av varmt vatten
med lite bikarbonat. Torka sedan
ordentligt torrt. Rengor alla lI6stagbara
delar pa samma satt och satt sedan
tillbaka dem pa plats. Ateranslut
apparaten till elnatet och lat sta i 2-3
timmar pa installning nummer MAX innan
du lagger tillbaka maten i frysen.
Byte av LED-belysning
Om du ska byta nagon LED-lampa
kontaktar du ndrmast auktoriserat
servicecenter
Observera: Antal och placering av
LED-listerna kan &ndras beroende pa

modell.

Om produkten ar utrustad med LED-
lampa

Denna produkt innehaller en ljuskalla i

energieffektivitetsklass <E>.

Om produkten ar utrustad med LED

-remsor eller LED -kort
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Denna produkt innehaller en ljuskalla i
energieffektivitetsklass <F>.

6 TRANSPORT OCH FLYTTNING

6.1 Transport och byte av
installationsplats

 Originalférpackningen och skum kan
forvaras for atertransport (valfritt).

» Fast din apparat med tjocka
forpackningar, band eller starka rep och
folj instruktionerna for transporter som
finns pa férpackningen.

» Ta bort alla rorliga delar eller fixera dem
i kylskapet mot stétar med hjélp av band
innan flyttning och transport.

ﬁ Bar alltid apparaten i uppratt lage.

7 INNAN DU RINGER SERVICE
EFTER FORSALJNING

Om du upplever problem med din kylskap
kontrollerar du féljande innan du kontaktar
service efter forsaljning.
Din apparat fungerar inte
Kontrollera om:
» Strdbmmen ar paslagen
» Kontakten ar korrekt ansluten till uttaget
» Sakringen eller huvudsakringen har gatt
» Uttaget fungerar inte. For att kontrollera
detta, anslut en annan fungerande
apparat till samma uttag.
Apparaten fungerar daligt
Kontrollera om:
» Apparaten ar éverbelastad
» Apparatens dorr stangs ordentligt
 Det finns damm i kondensorn
* Det finns tillrackligt med plats runt bak-
och sidovaggarna.
Din apparat fungerar bullrigt
Normala ljud
Krackningsljud forekommer:
» Under automatisk avfrostning
» Nar apparaten kyls eller varms (pa
grund av expansion av apparatens
material).

Kort krackningsljud forekommer:
Nar termostaten slar pa/stanger av
kompressorn.

Motorbuller: Indikerar att kompressorn
fungerar normalt. Kompressorn kan
lata mer under en kort tid nar den forst
aktiveras.

Bubblande ljud och plask
forekommer: Orsakas av flédet av
kylmediet i réren i systemet.

Ljud av flodande vatten forekommer:
Pa grund av att vatten rinner till
avdunstningsbehallaren. Detta ljud ar
normalt under avfrostningen.

Ljud av luft som blaser forekommer:
len del modeller under normal drift av
systemet pa grund av luftcirkulationen.

Kanterna till apparaten i kontakt med

dorrtatningen ar varma

Speciellt under sommar (varma sasonger)

kan ytorna i kontakt med dérrtatningen bli

varmare under drift av kompressorn, vilket
ar normalt.

Det finns ackumulerad fuktighet i

apparaten

Kontrollera om:

 All mat ar ordentligt férpackad. Behallare
maste vara torra innan de placeras i
kylen.

e Apparatens dorr 6ppnas ofta.
Fuktigheten i rummet kommer in
i kylskapet nar dorrarna 6ppnas.
Fuktighet bildas snabbare kommer nar
du 6ppnar dorrarna oftare, speciellt om
luftfuktigheten i rummet ar hog.

Doérren 6ppnas eller stings inte

ordentligt

Kontrollera om:

 Det finns mat eller férpackningar som
forhindrar att dérren stangs

+ Doérrtatningarna ar slitna eller sénder

 Din apparat finns pa en platt yta.

» Kompressorn kan lata hogt eller sa kan
ljudet fran kompressorn/kylskapet 6ka
hos vissa modeller under drift under
vissa forhallanden sasom nar produkten
ansluts for forsta gangen, orsakade av
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férandring av omgivningstemperaturen
eller férandrad anvandning. Detta ar
normalt - nar kylskapet nar 6nskad
temperatur minskar bullret automatiskt.

Rekommendationer

Om apparaten stangs av eller kopplas ur,
vanta minst 5 minuter innan du kopplar
in apparaten eller startar om den for att
forhindra skador pa kompressorn.

Om du inte kommer att anvanda
apparaten under en langre tid (t.ex.
under sommarlov) kopplar du ur den.
Rengér apparaten enligt instruktionerna i
avsnittet om rengdring och lamna dorren
Oppen for att forhindra fukt och lukt.

Om problemet kvarstar efter att du har
foljt alla instruktioner ovan, kontakta
narmaste auktoriserade servicecenter.
Apparaten du kopt ar endast avsedd

for hushallsbruk. Den ar inte 1amplig

for kommersiellt eller gemensamt bruk.
Om konsumenten anvander apparaten
pa ett satt som inte dverensstammer
med detta, betonar vi att tillverkaren

och aterforsaljaren inte ar ansvariga

fér reparationer och fel inom
garantiperioden.

8 TIPS FOR ATT SPARA ENERGI

1.

Installera apparaten i ett svalt, val
ventilerat rum men inte i direkt solljus
och inte i narheten av en varmekalla
(t.ex. ett element eller ugn), i annat fall
bdr en isoleringsplatta anvandas.

. Lat varm mat och dryck svalna innan de

placeras i apparaten.

. Place upptiningsmat i kylskapsutrymmet

om det finns tillgangligt. Den frusna
matens laga temperatur kommer att
hjalpa till att kyla kylutrymmet nar den
tinar. Det sparar energi. Frusen mat
lamnad att tina upp utanfor apparaten
medfor sloseri med energi.

. Drycker eller andra vatskor bor tackas

Over inne i apparaten. Om den inte tacks
Okar luftfuktigheten inuti apparaten och
darfér anvander apparaten mer energi.
Att halla drycker och annan vatska tackta

hjalper till att bevara deras doft och
smak.

5. Undvik att halla dérrarna 6ppna under
langa perioder eller 6ppna ddrrarna
for ofta for att undvika att varm luft
kommer in i apparaten och orsakar att
kompressorn slas pa onddigt ofta.

6. Hall locken stéangda i alla fack med olika
temperaturer i apparaten (gronsakslada,
och kyl om tillganglig).

7. Dérrtatningen maste vara ren och bgjbar.
| handelse av slitage, byt ut korgen

9 TEKNISKA DATA

Den tekniska informationen finns pa
typskylten pa apparatens innersida och pa
energimarkningen.

QR-koden pa energimarkningen som
levereras med apparaten ger en webblank
till informationen relaterad till apparatens
prestanda i EU EPREL-databasen.

Behall energimarkningen som referens
tilsammans med bruksanvisningen och
alla andra dokument som medféljer denna
apparat.

Det ar ocksa mojligt att hitta samma
information hos EPREL via lanken https://
eprel.ec.europa.eu och modellnamnet och
produktnumret som du hittar pa apparatens
typskylt.

Se lanken www.theenergylabel.

eu for detaljerad information om
energimarkningen.
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10 INFORMATION FOR
TESTINSTITUT

Installation och forberedelse av apparaten
for eventuell EcoDesign-verifiering

ska dverensstdmma med EN 62552.
Ventilationskrav, férdjupningsdimensioner
och minsta bakre spel ska vara som anges
i denna bruksanvisning vid DEL 2. Kontakta
tillverkaren for ytterligare information,
inklusive lastplaner.

11 KUNDVARD OCH SERVICE

Anvand alltid endast originaldelar.

Nar du kontaktar vart auktoriserade
servicecenter, se till att du har

féljande information tillganglig: Modell,
serienummer.

Informationen finns pa typskylten.

Du hittar klassificeringsetiketten i
kylskapsdelen pa vanster nedre sida.
Originalreservdelarna for vissa specifika
komponenter finns tillgangliga i minst 7
eller 10 ar, baserat pa typen av komponent,
fran det att den sista enheten av modellen
slappts ut pa marknaden.

Besdk var webbplats
www.htech.de
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Service

www.htech.de ¢ 0080032290000
Deutschland/Germany Luxemburg/Luxembourg
service.DE@htechservice.de service.LU@htechservice.de
Osterreich/Austria Italien/Italy
service.AT@htechservice.de service.IT@htechservice.de
Niederlande/Netherlands Spanien/Spain
service.NL@htechservice.de service.ES@htechservice.de
Belgien/Belgium Schweden/Sweden
service.BE@htechservice.de service.SE@htechservice.de

Frankreich/France
service.FR@htechservice.de

52457749





